REGLEMENT SANITAIRE DEPARTEMENTAL

De nombreuses sources réglementaires et législatives visant a lutter contre les nuisances et pollutions
permettent aux autorités administratives, et notamment au maire, d’intervenir pour prévenir ou
résorber les risques sanitaires qu’elles constatent localement.

A ce titre, le Reglement Sanitaire Départemental (RSD) constitue un document de référence
incontournable pour les autorités locales en matiere d’hygiéne.

Celui-ci impose des prescriptions en matiére d'hygiene et de salubrité publique qui permettent de
résoudre les principaux problémes de nuisances quotidiennes.

Le réglement sanitaire départemental (RSD) en vigueur sur le département des Yvelines a été
approuvé par arrété préfectoral du 16 juillet 1979. Cet arrété a été modifié par plusieurs arrétés
préfectoraux, le dernier arrété modificatif datant du 19 novembre 1984.
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Validité du Réglement Sanitaire Départemental :
Le RSD a été pris en application de I’ancien article L1 du Code de la Santé Publique.

La Loi n° 86-17 du 6 janvier 1986 relative aux transferts de compétences en matiére d’aide sociale et
de santé, dans son article 67, a modifié les articles L.1 (devenu L.1311-1) et L.2 (devenu L.1311-2) du
Code de la Santé Publique.

Ce sont maintenant des décrets en Conseil d’Etat qui fixent ou doivent fixer les regles générales
d’hygiene et toutes autres mesures propres a préserver la santé de I’hnomme (dans les champs couverts
par le RSD - Article L.1311-1 (ex-L.1) du Code de la Santé Publique).

Les dispositions du RSD sont donc progressivement abrogées ou deviennent caduques au fur et a
mesure que les décrets en Conseil d'Etat paraissent.

Dans les Yvelines les parties suivantes du RSD ont ainsi été expressément abrogées :

= Les articles 30, 48, 49 et 50 du titre 1l du RSD a I’exception de I’article 30.4, relatif a la mise
hors service des dispositifs d’assainissement autonome sont abrogés par I’arrété préfectoral
n°A-99-00999 du 2 ao(t 1999, suite a la parution du décret n°94-469 du 3 juin 1994 relatif a la
collecte et au traitement des eaux usées.



= Le titre V (articles 101 a 104.bis) et I’article 54 du RSD sont abrogés par I’arrété préfectoral
des Yvelines relatif au bruit, n°90-420 du ler aoQt 1990, suite a la parution du décret en
Conseil d’Etat n°88-523 du 5 mai 1988 relatif aux regles propres a préserver la santé de
I’homme contre les bruits de voisinage.

Les dispositions des textes antérieurs, et notamment celles du RSD, qui ne sont pas contredites par une
réglementation nouvelle demeurent applicables.

C’est ainsi qu’a ce jour, plusieurs champs de la réglementation sanitaire continuent d’étre régis par le
réglement sanitaire départemental édité en décembre 1984,

S’agissant plus particulierement des « locaux d'habitation et assimilés » (articles 21 a 61 du RSD), des
regles générales de construction issues du décret du 14 juin 1969 s’appliquent impérativement aux
nouveaux batiments (cf. article L.111-4 du CCH).

Les dispositions du RSD, dans ce domaine, s’appliquent donc de maniére subsidiaire, ainsi que le
rappelle I"article 22 du RSD.

Application du Reglement Sanitaire Départemental :

Au titre de son pouvoir de police générale (article L.2212-2 du CGCT), le maire doit veiller a la
salubrité publique sur le territoire de sa commune, au besoin, en se référant aux dispositions
contraignantes du RSD.

La jurisprudence constante rappelle par ailleurs qu’en matiére sanitaire, il appartient au maire et non
au Préfet d’assurer le respect du RSD, en adressant & ses concitoyens les injonctions adéquates (Cf.
notamment CE, 18 mars 1996, d’Hausen).

Dans les cas les plus graves d’infraction au RSD et afin de pouvoir exécuter d’office les mesures
nécessaires, le maire pourra, sur le fondement de I’article L.1311-4 du code de la santé publique,
solliciter un arrété préfectoral confirmant I’infraction, et I’habilitant a intervenir, si besoin, de maniere
forcée.

Par ailleurs, le maire et les agents assermentés sont habilités a dresser des procés-verbaux d’infraction
au RSD.

Force contraignante du RSD et sanctions pénales :

Le non respect des réglements sanitaires départementaux a, depuis I’origine, été sanctionné
pénalement par des dispositions particulieres.

Ainsi, le décret n° 73-502 du 21 mai 1973 punissait d’une peine d’amende et d’une peine de prison
« Ceux qui commettront une contravention aux dispositions des articles L5 (...), L17 (...), du code de
la santé publique ou des décrets ou arrétés pris pour leur application. ».

Ces dispositions ont été abrogées par le décret n° 2003-462 du 21 mai 2003, mais ce dernier a
maintenu une infraction particuliére en cas de non-respect des réglements sanitaires départementaux
pris en application de I’ancien article L1 (rédaction antérieure au 8 janvier 1986).

Ainsi en application de I’article 7 de ce décret, « le fait de ne pas respecter les dispositions des arrétés
pris en application des articles L.1 ou L.3 ou L.4 du code de la santé publique dans leur rédaction
antérieure au 8 janvier 1986 [dont les reglements sanitaires départementaux] est puni de I’amende
prévue pour les contraventions de la 3éme classe.”

En conséquence, le contrevenant aux dispositions d’un réglement sanitaire départemental encourt la
peine d’amende prévue par I’article 131-13 du Code pénal, soit a ce jour, 450 euros au plus.



Histoire du RSD en Seine et Oise, puis dans les Yvelines :

Historiquement I’application des régles d’hygiene reléve essentiellement de la compétence de
l'autorité municipale. Les compétences des maires dans ce domaine ont été précisées par les lois du 5
avril 1884 et par la Loi du 15 février 1902 sur la protection de la Santé Publique. C’est cette derniére
qui demande la création des Réglements Sanitaires Communaux. La circulaire du 30 mai 1903
propose deux réglements municipaux types, un réglement sanitaire municipal applicable aux villes,
bourgs ou agglomérations, et un reglement sanitaire municipal applicable aux communes ou parties de
communes rurales.

Devant I’absence d’homogénéité dans la réglementation sanitaire communale, le réglement sanitaire
départemental (RSD) a été institué par un décret-loi du 30 octobre 1935.

L'arrété de M. le Ministre de la Santé Publique en date du ler avril 1937 a fixé un modéle de
reglement sanitaire départemental type, et a demandé a chaque préfet de l'adapter aux conditions
particuliéres de son département.

Dans les Yvelines, le premier RSD a été créé par l'arrété préfectoral du 1° mars 1938.

L'obligation de créer un RSD dans chaque département a été reprise par les articles L1 et L2 du code
de la santé publique (décrets n° 53-1001 du 5 octobre 1953, n°® 55-512 du 11 mai 1955, n° 56-907 du
10 septembre 1956 et loi n° 58-346 du 3 avril 1958).

Ces évolutions réglementaires ont été accompagnées par la publication de la circulaire du 24 mai
1963, relative au réglement sanitaire type élaboré par le Conseil supérieur d'hygiene publique de
France.

D’autres modifications ont été apportées par la circulaire du 9 ao(t 1978, relative a la révision du
reglement sanitaire départemental type, et par les circulaires ministérielles des 24 juin 1981, 26 avril
1982, 20 janvier 1983, 2 aolit 1983, 10 aolt 1984 portant Réglement Sanitaire Départemental type.
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TITRE PREMIER

Les eaux destinées
a la consommation humaine







Arlicle premler. — Domaine d'application

Les disposilions dn présent titre s*appliquent & Lous les
syslémes d’alimentalion en eau destinée 4 la consommation
humaine. '

Section 1. — REGLES GENERALES

Acrticle 2. — Origine et gqualfté des equx

A Pexception de I'eau potable provenant de la distribu-
tion publique, toutes les eaux d'autre origine ou celles ne
correspondant pas aux dispositions du présent titre sont
considérées 4 priori comme non potables et ne peuvent donc
étre utilisées qu’a certains usages industriels, commerciaux
ou agricoles non en rapport avec I’alimentation et fes usages
sanitaires,

Arlicle 3. — Matériaux de construction

3.1. — Composition des matériaux des équipementis ser-

“vant @ la distribution de Veau.

Les canalisations et réservoirs d’eau potable et, d'une
maniére générale, tout I’équipement servant 4 la distribution
des eaux d’alimentation sont constitués de matériaux non
susceptibles d’altérer d*une maniére quelconque les qualités
de ['eau disiribuée.

Pour cette raison, le plomb et les alliages ne doivent étre
utilisés qu’en cas d’absolue nécessité et avec I'accord des
autorités sanitaires locales : ils sont toujours prohibés dans
le revétemnent des réservoirs d’eau potable et dans les instal-
lations de distribution d’eau chaude.

3.2. — Revétemnents.

Les revétements bitumineux, les enduits dérivés du
pétrole ou tous les produits similaires et les revélements en
matiére plastique ne doiveni &lre employés que dans la
mesure ou ils ne sonl pas susceplibles, au contact de 'eau
distribuée pour I'alimentation humaine, de se dissoudre, de
se désagréger ou de communiquer & celle-ci des saveurs ou
des odeurs désagréables.

En particulier, ne doivent entrer dans la compesition des
canalisations, appareils ou parties d’appareils et les accessoi-
res en matiére plastique, que des substances autorisées dans
la fabrication des emballages ou récipients en contact avec
les denrées alimentaires (1).

Artlcle 4, — Tempéraiure de Peau

Toutes précautions doivent &tre prises pour éviter les élé-
vations importantes de la température de I'eau distribuée.

Article 5. — Mise en aeuvre des matériels

5.1. — Précautions au stockage.

Des précautions sont prises pour éviter la pollution des
maténels entreposés, destinés a la distribution des eaux.

5.2. — Prédcautions d la pose.

La plus grande attention est apportée i I’élanchéité des

- canalisations, des réservoirs et des appareils, de leurs joints

cl raccords, ainsi qu’a feur propreté parfaite au moment de
leur pose et de leur mise en service.

5.3, — Juxfaposifion de maiériaux.

La juxiaposition de matériaux de nature différente ne
doit en aucun cas modifier les qualités de 1’eaun, ni entrainer
notamment 1'apparilion de phénoménes de corrosian.

5.4. — Mise a la terre.

L’utilisation des canalisations d’eau pour la mise & la
terre d'appareil élecirigue est interdite.
.4

Article 6. — Double réseau

6.1. — Distinction ef repérage des canalfisations et réser-

VoIirs.

Les canalisations et réservoirs d’eau non potable doivent
atre entiérement distincis et différenciés des canalisations et
réseryoirs d’eau potable au moyen de signes distinctifs con-
formes aux normes (2).

Toute communicalion entre ’eau potable et I’eau non
potable est interdite.
6.2. — Distinction des appareils.

Sur tout réservoir et sur tout point de puisage d’eau non
potable est appliquée une plaque apparente et scellée &
demeure, portant d'une maniére visible la menlion « Eau
dangereuse i boire » el un pictogramme caractéristique.

Article 7. — Stockage de Peau

7.1. — Précautions générales, stagnation.

Les réseaux de distribution el les ouvrages de stockage
doivent étre congus et exploités de maniére a éviter une sta-

-gnation prolongée de I’eau d’alimentalion. Les réseaux doi-

vent &tre munis de dispositifs de soulirage ; ces derniers doi-
vent &re manceuvrés aussi souvent que nécessaire et au
meoins deux fois par an, pour les points du réseau ot Ja circu-
Iation de |'eau n’est pas constante.

7.2, — Prescriptions générales applicables aux réser-
VOIrs.

Les réservoirs doivent &ire prolégés conlre toule pollu-
tion d’origine extérieure et contre les élévations importantes
de température,

Ils doivent &tre Faciles d'accés et leur installation doit
permetire de vérifier en toul temps leur élanchéité.

Il doit étre installé un dispositif permettant une prise
d’échantillon d'eau & I'amont et & "aval immédiat du réser-
VOir.

L’ensemble des maiériaux constituant les réservoirs doi-
venl répondre aux prescriptions de larticle 3 du présent
titre.

Aprés chaque intervention susceptible de contaminer
I'ean contenue dans les réservoirs, et de Loule fagon, au
moins une fois par an, les réservoirs sont vidés, nelloyés et
désinfectés. '

Pour les réservoirs dont la capacilé esl supérieure a
| métre cube, ces opérations doivent &ire suivies d’un con-
tréle de la qualité de ’eau.

Des dispositions sont prises pour assurer un approvision-
nemeni en eau potable pendant la mise hors service.

(1) Répression des fraudes el conirdle de la qualité {brochure Joumal
Officiet n° 1227). Recueil des lexies concernant les marériaux au comact des
alimems et dencées desitingées & l'alimentalion humaine, g1 notamment le
décrel n® 73-138 du 12 Cévrier 1973 (Journal Officiel du 15 (évrier 1973).

(2} Norme NF X 08-100 d'eclobre 1977,



7.3. — Les réservoirs ouveris & la pression atmosphéri-
que, _

En plus des prescriptions indiquées ci-dessus, ces types

de réservoirs doivent &tre fermés par un dispositif amovible
a joints étanches,

Les orifices de ventilation sont protégés contre I’entrée
des insectes et des petits animaux par un dispositif approprié
{treillage métallique inoxydable 4 mailles d'un millimétre au
maximum),

L’orifice d’alimentation est situé en point haut du réser-
voir avec une garde d’air suflfisante (au moins 5 centimétres
an-dessus de Porifice du trop-plein), 4 I’exception des réser-
voirs d'équilibre.

La seclion de la canalisaiion de trop-plein doit pouvoir
absorber la fourniture d’eau 3 plein régime. Cetie canalisa-
tion est siphonnée avec une garde d’eau suffisante,

La canalisalion de vidange doit éire située-au poinl le
plus bas du fond du réservoir.

Les orifices d’évacuation de trop plein et de wdange sont
prolégés contre I'entrée des insectes el des petits animaux.

De plus, les trop-pleins et les vidanges doivent &tre instal-
Iés de telle sorte qu’il ¥ ait une rupture de charge, avant
déversement, par mise & I’air libre. Lorsque les trop-pleins et
les vidanges se déversent dans une méme canalisation avant
le dispositif de rupture de charge, la section de cette canali-
sation doit éire calculée de maniére & permettre I'évacuation
du débit maximal. _

L'orifice de distribution de ’eau doit &tre placé & 10 cen-
timétres au moins au-dessus du point le plus haut du fond de
reservolr,

74 — Les biiches de reprise.

Les biches de reprise sont soumises aux mémes disposi-
tions qué les réservoirs ouverts A la pression atmosphérique.

7.5. — Les réservoirs sous pression.

* En plus des prescriptions indiquées & ’alinéa 7.2, les
réservoirs fonctionnant sous des pressions différentes de la
pression. atmosphérique sont consiruits pour résister aux
pressions d'utilisation et sont conformes aux normes exis-
tantes. -

A Pexception des réservoirs antibéliers. les orifices d'ali-
mentation 2t de distribution de I’eau doivent &tre situés res-
pectivement 4 10 centimétres el 4 20-centimétres au moins
au-dessus. du point le plus haut du fond du réservoir.

Chaque ¢lément de réservoir est pourvu d’un orifice de
vidange situé au point le plus bas du fond de cet élément.
La canalisatien de vidange doit étre installée de telle
sorie qu’il ¥ ait rupture de charge, avant déversement, par
mise a 1'air libre, _
- Des- purges doivent eire effectuées aussi souvent que
nécessaire el au moins une fois par trimestre.

Il ne doil y avoir aucune possibilité de contacl entre le

_gaz sous pression, nécessaire au fonctionnement de I'instal-

lalion, et I'eau- contenue dans le réservoir, Si, pour des rai-
sons techmiques, ce contact ne peut &ire évité, toutes les pré-
cautions sont prises pour éviter une pollution de 1’eau par le
gaz.

Article 8. — Produits additionnels

8.1. — Les pmduirs'&nrigels. .
Leur adjonclion dans I’eau destinée A I’alimentation

humaine est interdite.

B.2. — Les aqutres produits additionnels.

L'utilisation et lintroduction de ces produils notam-
ment : catio-résines, polyphosphates, silicates, dans les eaux
des réseaux publics ou particuliers a I'intérieur des immeu-
bles doivent étre pratiquées conformément 4 la réglementa-
tion en vigueur (1),

L’utilisation de produijts additionnels n’autorise en
aucun cas l'emplei de maftériaux, de canalisations ou
d’appareils ne répondant pas aux dispositions de I"article 3
du présent titre.

Section 2. — OUVRAGES PUBLICS
OU PARTICULIERS

Article 9. — Régles générales

Toules dispositions doivent &tre prises pour assurer la
protection et I'entretien des ouvrages de caplage, de traite-
meni, de stockage ¢t d’¢lévation, ainsi que des ouvrages
d’amenée et de distribution d'eau potable, contre les conta-
minations, notamment celles dues aux crues ou aux évacua-
tions d’eaux usées, conformémenl 4 la réglementation et aux
instructions techniques du ministre chargé de la santé. Le
transport de ’cau ne doit pas occastonner de bruits exces-
sifs, ni &tre 4 'origine d’érosion des canalisations.

Arlicle 10. — Les pails

Tout projet d'établissement d’un puits ou d'un forage
non visé par une procédure d’autorisation doit faire I’objet
d’une déclaration & 1'autorité sanitaire.

En I’absence d’une distribution publique d’eau potable,
I'usage de 'eau des puits publics ou particuliers n’est auto-
risé, pour 'alimentation humaine, que si elle est potable et si
toules les précautions sont prises pour la mettre 4 Vabri de
toutes contaminations.

A défaut d’é&coulement gravitaire, I’eau doit &tre relevée
an moyen d’un disp_ositi[‘ de pompage.

L’onfice des puils est protégé par une couverture suréle-
vée, le dispositif &ant suffisamment ¢tanche pour empécher
notamment la pénétration des animaux ct des corps éran-
gers, tels que branches et feuilles. Leur paroi doit &tre élan-
che dans ia partie non captante et la margelle doit s’élever &
50 ¢cm au minimum, au-dessus du sol ou du niveau des plus
hautes eaux connues si le terrain est inondable.

Sur une distance de 2 métres au minimum autour du

puits, le sol est rendu étanche en vue d’assurer une protec--

tion contre lek infiltrations superficielles ; i doit présenter
une pente vers 1'extérienr. ’

Un caniveau doil éloigner notamment les caux s’ échap-
pant du dispositif de pompage.

L'ensemble de I’ouvrage doit €tre maintenu en bon état
d’entretien et en état cornstant de propreté. Il est procédé 3
son nettoyage et 3 sa désinfection sur injonction du maire,
la demande et sous contrdle -de l'autorité sanitaire.
L’ouvrage dont I'usage aura élé reconnu dangereux pour
I’alimentation sera muni de Vinscription apparenie « Eau

{1 Régime de 'eau (brochure 1327), nolammenl : circulaire du 14 avril
1962 relative au wrailement des eaux d'slimentalion par les polyphosphaies
(Fournal Officiel du 2 mai 1962) ;

Circulaire du 3 mai 1963 relative 4 1'emploi des calio-tésines dans le iraile-
ment des eaux d'alimeniation e dans la labricalion des produils allmenla]res
(Journal Officiet du 1] mai 1963) ;

Circolaire du 5 juin 1964 relative au Irailement des eaux d’a]lmentallon
par les silicates {(Fourna! Officiel du 9 juin 1964)
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dangereuse a boire » et d’un pictogramme caractéristique.
La mise hors service ou le comblement définitif est imposé
par le maire si celle mesure est reconnue nécessaire par
[’ autoriré sanitaire.

En aucun cas, un tel ouvrage ne doit étre utilisé comme
puits fltrant ou dispositlif d’enfouissement.

Aﬂifle 11. — Les sources

Les dispositions prévues aux alinés 1, 2 et 7 de ’article 10
sont applicables aux sources et A leurs ouvrages de captage.

Artide 12. — Les citernes destindes d recueillir Pequ de

pluie

Les citernes destinées A recueillir 'eau de pluie doivent
étre étanches et protégées des pollutions externes, Elles com-
portent un dispositif d’aération muni d’un treillage métalli-
gue inoxydable 4 mailles de 1 mm an maximum pour empé-
cher les Insectes ¢t petits animaux d’y pénétrer.

Les parois intérieures doivent €lre en matériaux inertes
vis-3-vis de l'eau de pluie. Si elles sonl recouvertes d'un
matérian destiné 4 maintenir 1’étanchéité, ce matériau doit
satisfaire aux dispositions de l'article 3 de la section 1 du
présent titre.

Elles sont munies de dispositifs spéciaux destinés 4 écar-
ter les premiéres eaux de lavage des toitures. Un filtre 4 gros
ééments doit arréter les corps étrangers, tels que terre, gra-
vier, feuilles, détritus et décheis de toutes sortes.

Elles doivent &tre soigneusemeni nettoyées el désinfec-
tées une fois par an.

Sur la couverture des citernes cnlerrees un revétement de
gazon est seul toléré, & 'exclusion de toute autre cullure.
L’usage des pesticides, de furmires organiques ou autres y
est interdit. Les conditions de protection des citernes sonl
conformes 4 celles prescrites & Larticle 8 ci-dessus.

L'utilisation des- canalisations en plomb pour le trans-
port et la distribution de 'eau de citerne est interdite.

L’eau des citernes doit tre, a priori, considérée comme
suspecte. Elle ne peut étre utilisée pour "alimentation que
lorsque sa potabilité a été établie.

Article 13. — Mise d disposition d’eaux destinées d Uali-
mentaiion humaine par des moyens temporaires

13.1. — Les citernes.

Les cilernes utilisées temporairement pour mettre a la
disposition des usagers de ’ean destinée i -Palimentation
humaine doivent &tre réalisées en matériau répondant 4
I’article 3 ¢t ne pas avoir contenu au préalable de liquide non

alimentaire.

Avant leur mise en ceuvre, il doit &tre procédé i un net-
toyage, 4 une désinfection et & un ringage de la citerne (1).
L'eaun utilisée pour le remplissage doit tre potable et conte-
nir une dose résiduelle de désinfectant ; toutes précautions
doivent éitre prises afin d'éviter une éveniuelle pollution de
I’ean.

Avant distribution, un contrﬁle de la teneur résiduelle en
désinfectant doit tre effectué.

13.2. — Les canalisafions de secours.

Lorsque des canalisations de secours sont utilisées pour
melire temporairement 3 la disposition des usagers de I’ean
destinée & I’alimentation humaine, les prescriptions généra-
les du présent litre doivent étre respectées.

Une désinfection systémalique des eaux ainsi distribuées
doit étre effectude.

Section 3. — OUVRAGES ET RESEAUX
PARTICULIERS DE DISTRIBUTION
DES IMMEUBLES ET DES LIEUX PUBLICS

-Arxticle 14. — Desserte des immenbles

Dans toutes les agglomérations ou parties d’aggloméra-
tions possédant un réseau de distribution publique d'eau
potahle, toutes les voies publiques ou privées doivent, dans
tous les cas ol celle mesure est lechniquemenlt réalisable,
comporter au moins une conduite de distribution.

Tout immeuble desservi par I'une ou P'autre de ces voies,
gw’il soit direciement riverain ou en enclave, doil &re relié 4
cette conduite par un branchement.

Ce branchement est suivi d'un réseau de canalisalions
intérieures qui met I'eau de la distribution publique, ¢t sans
trailernent complémentaire, 4 la disposition de tous les habi-
tants de I'immeuble, 4 tous les étages ¢l a loutes heures du
jour ¢t de la nuit.

Le branchement et Ie réseau de canalisations iniérieures
ont une section suffisante pour que la hauteur pi¢zométri-
que de I’eau au poini le plus élevé ou le plus éloigné de
I'immeuble, soil encore d’au moins 3 métres (correspondant
4 une pression d’environ 0,3 bar) 4 I"heure de pointe de con-
sommation, méme au moment ofi la pression de service dans

‘la conduite publigue atleint sa valeur minimale.

Article 15, — Qualité de eau distribuée aux ultifisaieurs

1l est interdit aux propriétaires, hétehers, tenanciers ou
pérants des immeubles et établissements, ot de I’eau chaude
ou froide est mise 4 la disposition des usagers, de livrer aux
utilisateurs une aulre ean que celle de la distribution publi-
que, exception faite pour les eaux minérales et les eaux con-
ditionnées autorisées : :

Pour tous les usages ayanl un rapporl direct ou méme
indirect avec I’alimentation, tels que le lavage des récipicnls
destinés & contenir des boissons, du lait, des produils ali-
menlaires ;

Pour tous les usages & bul sanitaire tels que Ia toilette, le
lavage de linge de table, de corps, de couchage ;

D’une fagon générale dans tous les cas o1l la consomma-
tion de I’eau peut présenter un risque pour la santé¢ humaine,
notamment sur les aires de jeux pour enfants, les bacs a
sable, les pelouses, les aires pour I’évolution des sportifs lel-
les que stades ou pisies.

La méme interdiction s’applique aux fabricants de bois-
sons, de glace alimentaire, crémes glacées ainsi qu’a Loute
personne utilisant de I’eaun soit pour la préparation, soil
pour Ja conservalion de denrées alimentaires.

Lorsque pour un motil dont la gravité est reconnue par
le Préfet, I"eau délivrée aux consommateurs ou utilisée pour
des usages connexes ne peut étre celle d’une distribution
publique, les personnes ci-dessus désignées doivent s'assurer
que cette cau ¢st potable.

Lorsqu’il existe des raisons de craindre la contaminalion
des caux, méme si les causes de Iinsalubrité ne sont pas
imputables aux personnes visées aux deux prermiers alinéas,
celles-ci ont 'obligation de prendre les mesures prescrites
par la réglementation en vigueur pour assurer la désinfection

{1) Arrété modilié du 10 a0l 1961 relalil 4 l'applicalion de I'ariicle L. 25-
I du Code de la Sanié publigue {Joirnal Officiel des 26 acl 196] 27 mars
1962, 30 sepiembre 1967 e1 28 juin 1973).



de I'eau. Ces mesures sont poriées 4 [a connaissance de
I'autorité sanitaire qui contrdlera la gualité des caux aux
frais desdites perscnnes.

Lorsqu'il est constaté que les eaux ne sont pas saines ou

qu’elles sont mal protégées, leur usage pour I’alimentation .

est immédiatement interdit. Leur utilisation ultéricure est
subordonnée & une autorisation préfeciorale.

Article 16. — Qualité technique sanitaire des installations

16.1 — Régle géndrale.

Les installations d’eau ne doivent pas &tre susceplibles,
du Ffait de leur conception ou de leur réalisation, de permet-
tre & I'accasion de phénoménes de retour d’eau, la pollution
du réseau public d’eau potable ou du réseau intérieur de
caractére privé, par des matiéres résiduelles ou des eaux
nocives ou toute substance non désirable.

16.2.-— Réseaux intérieurs de caraciére privé,

En plus des prescriptions définies & 1'article 14, alinéas 3
el 4, du présent titre, ces réseaux doivent étre prolégés con-
tre le retour d’eau provenant de locaux & caractére privatif
tels que appartement, local commercial ou professionnel.

16.3. — Réservoirs de coupure ef appareils de discon-
nection (I).

Lorsqu™il est envisagé d’uliliser I'ean potable pour ali-
menier un résean ou un circuit fermé pouvant présenter des

risques particuliers pour la distribution siluée en amont, il

est utilisé un réservoir de coupure ou un bac de disconnec-
lion isolant tolalement les deux réseaux.

L’alimentation en eau potable de cette réserve se fait soit -

par surverse totale, soil au-dessus d’une canalisation de trop
plein (5 cm an moins) installée de telle sorte qu*il y ait rup-
ture de charge, avanl déeversement, par mise 4 1'air libre.

Les réservoirs de coupure et les bacs de disconneclion
peuvent é&tre remplacés par des disconnecteurs A zone de
pression réduite contrdlable, sous réserve du respect des
presciplions suivantes :

— l'appareil doil avoir fait ’objet d’essais technologi-
ques favorables de la part du Centre Scientifique et Techni-
que du Bériment ;

— la mise en place d’un disconnecteur 4 zone de pres-
sion réduite contrélable sur un réseau d’eau destinée 3 la
consommation humaine doit faire I'objel de la part du pro-
pri¢taire de l'installation, d’une déclaration préalable a
I'auforité sanitaire. Cette déclaration précise le lien
d’implantation de I’appareil, les caractéristiques du réseau
situ¢ & 1’aval et la nature de ces eaux ; elle est déposée aun
moins deux mojs avant la date prévue pour la mise en place ;

— |'appareil n’est installé qu’a la condition que ces
caracléristiques soient adaptées a celles du résean notam-
ment celles concernant la tempéralure et la nature des eaux,
la pression et le débit maximum de retour possible dans
I'appareil ;- :

— |'appareil doit &tre placé de maniére & ce qu’il soit
facile d’y accéder, en dehors de toutes possibilités d'immer-

_sion ;

— P’appareil et ses éléments annexes doivent &tre mainte-
nus en bon état de fonctionnement : des essais de vérifica-
lion des organes d’étanchéité et de mise 4 décharge compor-
tani les mesures correspondantes sont effectués périodique-
menl sous la responsabilité du propriétaire el au moins une
fois par an ; les résullats sont notés sur une fiche technique
propre & 'appareil et transmis 4 P'aulorité sanitaire.
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L’eau contenue dans les réservoirs de coupure, dans les
appareils de disconnection et dans les canalisations situées a
leur aval est considérée 4 priori comme eau non potable,

16.4 — Manque de pression.

Lorsque les conditions prévues a I'arlicle 14, alinéa 4, du
présent titre, ne peuvent &tre satisfaites, les propriétaires
peuvent installer des surpresseurs ou des réservoirs confor-
mes aux dispositions prévues & Particle 7 du préseni titre.
Les canalisalions alimenlanl ces réservoirs n'assurent
aucune distribution au passage.

Chaque inslallation fait obligatoirement 1'objel dun

‘avis de I’autorité sanitaire, aprés consultation du service ou

de I’organisme chargé de la gestion technique de la distribu-
tion publique d'eaun et d’un avis du Conseil Départemental
d’Hygi¢ne. Ce dernier avis n’est pas requis pour les surpres-
seurs en prise ¢t refoulement directs.

Dans les immeubles de grande hauteur ou de grande sur-
face, I'installation peut &tre fractionnée en plusieurs stations
réparties & des niveaux différents, afin d’éviter de trop gran-
des pressions. Les appareils installés doivent, en outre, étre
conformes aux disposilions de sécurité prescrites pour ces
catégories de constructions.

De telles installations ne doivent &ire 4 1'origine d’aucune
nuisance lors de 1'exploitation; en particulier : créaiion de
coups de bélier, augmentations excessives de la vitesse de
I’ean, vibrations, bruits, retour de pression sur le réseau
public.

16.5. — Les dispositifs de traitement des eaux.

Les éveniuels dispositifs de traitement des eaux insérés
dans les réseaux intéricurs de caraciére privé doivent ére
congus, installés et exploités conformément & la réglementa-
tion en vigueur, notamment en ce qui concerne 'emploi de
matiéres introduites ou susceptibles de s’incorporer a |'eau
de consommation, ainsi qu'il est indiqué a I’article 8 dn pré-
sent titre. )

La canalisation d'alimentation de tout poste de traite-
ment doit comporter un dispositif de proteciion placé i
Vamont immédiat de chaque appareil afin d’éviter tout
retour des produits utilisés ou des eaux traitées. Les canali-
sations de rejet doivent permetire une évacuation gravitaire
el comporter une rupture de charge, avant déversement, par
mise 3 |’air libre.

16.6. — Les dispositifs de traiternent de I'air fonction-
nant & Feau potable.

Lorsqu’in appareil de traitement d’air fonctionne &
'eau, 4 partir du réseau de distribution d'ean potable, son
installation ne doil pas permetire un quelcongue retour
d’eau modifiée ou susceptible de I’&lre.

Les canalisations de rejet doivent permettre une évacua-
tion gravitaire des eaux et comporier une rupture de charge,
avant déversement, par mise & 1’air Libre.

Lorsqu’nne installation comporte un circuit de recyclage
ou qu’il est envisagé d’adjoindre A I'eau un produit de traite-
ment non réglementé ou non autorisé par l'autorité sani-
taire, cette imstallation ne doit pas tre en relation directe
avec le réseau d’eau potable.

16.7. — Les dispositifs de chauffage.

Les installations de chaulfage ne doivenl pas permeltre
un quelconque retour, vers le réseau d’eau potable, d’ean
des circuits de chauffage ou des produits inlroduits dans ces

(1} Article modilié par 1'"Arrélé Peélectocal du 29 Coicbre 1952,




circuits, pour lutter contre le gel ou d’autres subsiances non
autorisées par la réglementation,

A cet effet, Finstallation ne- doit pas étre en relation
direcle avec le réseau d’eau potable.

16.8. — Les productions d’eaqu chaude et les produc-
tions d’eau Jroide destinées @ des usages alimentaires ou
sanitaires. _

_ Les canallsallons d’ean alimentant les appareils de pro-
duction doivent &tre protégées contre tout retour. Ces appa-
reils et canalisations doivent comporter tous les dispositifs
de sécurité nécessaires au bon fonctionnement des installa-
tions.

 L’eau produite, du fait de sa température,. ne doil pas
étre 4 Porigine de détérioration des canalisations qui la véhi-
culent ou des appareils qui la distribuent.

Les réservoirs et les elements en contact avec l’eau pro-
duite doivent répondre aux prescriptions des articles 3 et 7.2
4 7.4 du présent Litre.

Les canalisations de rejet doivent permettre une évacua-
tion gravitaire des eaux el comporter une rupture de charge,
avant déversement, par mise a I'air libre.

16.9. — Traifement thermigue (1).

Dans le cas d'un traitement thermigue de I'ean destinée a
la consommation humaine par échange et lorsque le fluide
vecteur est constilué de produits ayant regu un avis favora-
ble du Conseil Supérieur d’Hygiéne Publique de France,
pour une utilisation en simple échange, le disposilif doit
satisfaire & I'une des deux conditions suivantes :

— toutes précautions doivent étre prises dans la concep-
tion de I’échangeur et dans le choix des matériaux pour limi-
ter les risques de détérioration, notamment dans le cas on
[*échangeur est destiné a assurer les beseins en chauffage de
plus d'une famille ;

— Tinstallation doit &tre congue de telle fagon que la
pression de’ l'ean potable & Pintérieur de I'appareil
d’échange soit en permanence supérieure & la pression
régnani en lout point de ’enceinte du fluide vecteur,

Toute installation utilisant les produits mentionnés au 17
alinéa du présent article doit comporter un moyen de procé-
der 4 un contrdle de 'existence d’une fuite éventuelle,

Dans le cas de traitement thermique de ’eau potable par
échange et lorsque le fluide vecteur esi constitué de produiits
autres que ceux visés au premier alinéa du présent article, la
_perforation de I'enveloppe de ce fluide ne doit en aucun cas
permeltre {e contact entre celui-ci et I'eau destinée a la con-
sommation humaine. La détérioration dun dispositif
d’échange doil se manifester de fagon visible a P'extérieur de
ce dispositif.

Quel que soil le fluide vecteur utilisé, une plaque est
apposée sur le dispositif de traitement thermique pour indi-
quer la nature des produits pouvant &tre admis en applica-
_lion du présent article et des précautions élémentaires 3 res-
pecter en cas de fuite du fluide vecteur. Une instruction
technique du Centre Scientifique et Technique du Bitiment
définit, en outre, les régles de conformité des échangeurs
thermigues et de leurs installations au présent article.

Les dispositions du présent article sont applicables i
compter du sixiéme mois suivant la publication du présent
arrété.

16.10. — Les appareils sanitaires, ménagers ou de cui-

sine.

Tous les appareils sanitaires, ménagers ou de cuisine rac-
cordés au réseau potable ne doivent en aucune mamere per-
mettre Ia pollution de ce réseau.

Toutes les -alimentations immergées ou susccpllbles de
I’étre sont interdites.

11 ¥ a lieu de prévoir et d’adapter loul dispositif appro-
prié afin d’éviter le retour d’eaux usdes.

16.11. — Les dispositifs d’arrosage, de [avage ou
d’omement. ' '

Les appareils d’arrosage, de lavage, manuels ou automa-
tiques, ou d’ornement, arasés au niveau du sol, qui sont rac-
cordés A un résean d’eau potable sont munis d’un dispositif-
évitanl toute contamination de ce réseau.

Dxans le cas o il est fait appel 4 des robinels en €lévation,
ceux-ci doivent &tre placés 4 une distance d’au moins 50 cm
au-dessus du sol avoisinant, et &tre munis de dispositifs de
protection évitant toul retour dr eaux polluees vers le réseau
d’eau potable.

16.12. — Les équipemenis particuliers.

Toutes les canalisations et appareils destinés a alimenler
des installations industrielles, commerciales ou artisanales
de toute nature et raccordées sur le réseau d’eau potable doi-
vent répondre a ’ensemble des disposilions fixées par le pré-
sent titre.

16.13. — Les instaflations provisoires.

Toules les installations provisoires destinées a desservir
des chantiers de toute nature (chanters de consiruclion ou
autres) ou des alimentations lemporaires telles que : exposi-
tions, marchés, cirques, théitres, raccordées sur le réseau
d’eau potable, ne doivent présenter aucun risque pour celui-
ci. Eltes doivent de toute fagon répondre 4 'ensemble des
dispositions fixées par le présemt titre,

Arlicle 17. — Les installations en sous-sai.

Toutes précautions doivent élre prises pour que les cana-
lisations d’eau potable, ainsi que les appareils qui y sont rac-
cordés tels que : biches, compteurs, robinets de puisage, ne
soient en aucune maniére immergés a ’occasion d’une mise
en charge d’un égoul ou d’inondations fréquentes.

Un puils de relevage doil obligatoirement &étre installé et
comporter un dispositif d’exhaure 4 mise en marche aulo-
matique, lequel doit exclure Loute possibilité d'introduction
d’eaux polluées dans les installations d’eau potable.

Article 18, — Enjretien des installations. .

En plus des dispositions visées a 1'article 7 (paragraphe 2,
alinéa 5) du présenl titre, les propriétaires, locataires et
occupants doivenl maintenir les installalions inlérieures en
bon état d'entretien et de fonctionnement, et supprimer
loute fuite dés qu’elle est décelée.

Les canalisations, robinels d’arrét, robinels de puisage,
robinets a [lotleur des réservoirs de chasse, robinels de
chasse et tous autres appareils doivent &tre vérifiés aussi sou-
vent ‘que nécessaire el au moins une fois par an.

Arlicle 19. — Immeubles astreints a la protection conire
Pincendie utilisant un réseau d’eau potable.

Dans le cas des immeubles o1l la sécurité impose une pro-
tection contre les risques d'incendie, I’ensemble des installa-
lions correspondantes, raccordées 4 un réseau d'eau pota-
ble, doivenl répondre aux dispositions du présent titre, qu'il
s'agisse des canalisations des réservoirs ou appareils destinés
au bon fonctionnement de ces installations,

{1) Article modiiié par P Arcélé Préfectioral du 29 Oclobre. 1982



Section 4. — DISPOSITIONS DIVERSES

Article 20. — Surveillance hygiénigue des eaux destindes
Palimentation humaine.

20.1. — Surveillance sanitaire de la qualité des egix.

La qualité des eaux doit faire 'objet d’une surveillance
sanitaire suivant la réglementation en vigueur (1)

20.2. — Désinfection des réseaux.

Tout ré&seau d’adduction collective, tout réservoir, toute
canalisation neuve ou ancienne, destinés 4 ]a distribution de
I’eau potable, doivent faire I'objet avant leur mise ou remise
en service, et dans leur totalité, d'un ringage méthodique et
d’une désinfection effectuée dans les conditions fixées par
les instructions techniques du ministére chargé de la sanié

.

En outre, des mesures de désinfection complémentaires
peuvent &ire preseriles en cours d’exploilation au cas ou des
contaminations sont observées ouw i craindre.

20.3: — Conirdle des désinfections.

L’efficacité ‘des désinfections est contrdlée awx frais du
propriétaire. o '

La mise en service d’un réseau collectif neuf, public ou
privé, ne peut éire effeciuée qu’aprés délivrance par 'auto-
rité sanitaire du procés-verbal de réception hygiénique du
réseau.

(1) Notammenl Code de la Santé (livre 17, Litre 1*, chapitre 111} el lexles
d’application : déerel du 1** agdit 1961 el arcéié du 10 aolt 1981, améeé du 15
mars 1962, circulaire du 15 mars 1962,

{2) Circulaire du 15 mars 1962 relalive aux instructions géﬁérales CONCEr-
nant les eaux d*alimentation &1 Ja glace alimemeaire (Journal Qfftciel du 27
mars el du 15 avril 1962).




TITRE II

Locaux d’habitation et assimilés







CHAPITRE PREMIER

CADRE DE LA REGLEMENTATION

Article 21. — Définition.

Par « habitation » il faut entendre tout local servant de
jour ou de nuit au logement ainsi qu’au travail, au repos, an
sommeil, & ’agrément ou aux loisirs lorsque les aclivités spé-
cifiques s’exercent au moins partiellement dans le méme
ensemble de piéces que la vie familiale.

Article 22. — Domaine d’application.

Les articles suivants définissent, en application du code
de Ia santé publique, les conditions d’occupation, d’utilisa-
tion et d’entretien des habitations, de leurs équipements, et
de leurs dépendances.

L'aménagemenl et I"équipement des habitations nouvel-
les, ainsi que les additions el les surélévations de construc-
tions existantes, sont régis par les articles R.111-1 aR.111-17
du Code de la Consiruction el de 1'Habilation, et ses
annexes (1).

Les dispositions du présent réglement s’appliquent 4 ;

La construction, I'aménagement et 1’équipement des
biliments qui ne sont pas visés par le décret n® 69-596 du 14
juin 1969 fixant les régles générales de construction des béti-
ments dhabitation ;

L’aménagement et I’équipement des habitations existan-
tes méme réalisées particllement, chacune des opérations élé-
mentaires devant étre exécutée conflormément aux disposi-
tions du présent réglement.

L'administration ne peut prescrire la mise en conformité
immeédiate avec plusieurs ou éveniuellement ’ensemble des
dispositions du présent réglement que dans le cas ou la
nécessité en est démontrée pour assurer notamment 1’appli-
cation des dispositions du code de la santé publique relatives
4 la salubrité des hahitations et de leurs dépendances.

CHAPITRE 11

USAGE DES LOCAUX D’HABITATION

Section 1. — ENTRETIEN ET UTILISATION
DES LOCAUX

Article 23. — Propreté des locaux communs ef particulfers.

Les habitations et leurs dépendances doivent &tre tenues,
tant & I'intérieur qu’a ’exiérieur, dans un état constant de
propreté,

23,1, — Locaux d’'habitation.

Dans chaque immeuble, le¢ mode de vie des occupants
des logemenis ne doit pas &tre la cause d’une dégradation
des béliments ou de la création de conditions d’occupation
contraires 4 la sante.

Tout ce qui peut &ire source d "humidité et de condensa-
tion excessives doit 8tre, en particulier, évité, Le renouvelle-
ment de 1'air deit &tre assuré et les orifices de ventilation non
obturés.

Dans le méme souci d*hygiéne et de salubrité, il ne doit
pas &re créé d’obstacles permanents 3 la. pénétration de
I’air, de la lumiére el des radiations solaires dans les loge-
ments. Les arbres situés & proximité des fenétres doivent étre
élapués en tant que de besoin.

Dans les logements et leurs dépendances, tout occupant
ne doit entreposer ou accumuler ni détritus, ni déjections, ni
objets ou subslances diverses pouvant attirer et faire prolifé-
rer insectes, vernine el roONEeurs ou créer une géne, une insa-
lubrité, un risque d’épidémie ou d’accident. o

Dans le cas ol I'imporiance de I'insalubrité et les dangers
définis ci-dessus sont susceptibles de porter une atteinte
grave 4 la santé ou a la salubrité et 4 la sécurité du voisinage,
il est enjoint aux occupants de faire procéder d’urgence au

"déblaiement, au nettoyage, A la désinfeclion, 2 la dératisa-

tion et a la désinsectisation des locaux.

En cas d’inobservation de cette disposilion et aprés mise
en demeure adressée aux occupants, il peul élre procédé
d'office a4 'exécution des mesures nécessaires dans les condi-
tions fixées par le code de la santé publique.

23.2. — Circulation et locaux communs,

Dans les locaux & usage commun : vestibules, couloirs,
escaliers, remises a voitures d’enfants, cabinets d'aisances,
salles d’eau, locaux de gardiennage ¢t autres analogues, les
sols et les parois doivent &tre maintenus en bon état de pro-
preié par tous moyens non susceplibles de nuire a la santé.

Les gaines de passage des diverses canalisations, ainsi
que les emplacements renfermant les compteurs sont main-
tenus en constant état de propreté et d'enlretien ; leur acces-
sibilité facile doit &tre conservée en permanence.

Dans les cours, coureties et allées de circulation, les
dépots d’erdures et détritus de toute nature sont interdits
méme a titre temporaire. Les gravats doivent &tre évacnés an
fur et A mesure de I"exécution des travaux dont ils provien-
nent, et en tout état de cause, ne doivent pas s’opposer a la
libre circulation des usagers.

L’éclairage des parties communes doit &tre en bon état de
fonctionnement.

23.3. — Dépendances (2)

Les jardins et leurs aménagements, ainsi que les planta-
tions doivent éire soigneusement entrelenus de fagon 2
maintenir "hygiéne et la salubrité des habilations.

L’accés des aires de jeux el bacs & sable est interdit aux
animaux ¢t le sable doil étre changé ou désinfecté en tanit
que de besoin et au moins une fois par an..

Arlicle 24, — Assainissement de Uatmosphére des locaux

Pendant les périodes d’occupation des locaux leur
atmosphére ne peut €lre trailée en vue de les désodoriser,

{1} Arrétés du 14 juln 196% concernanl I'isolalion acoustique, Jes gaines de
télécommunicalions, le vide-ordures {fowrnal COfficiel du 24 juin [969).

Arrérés du 22 oclobre 1969 concernant les inslallalions éleciriques, les
condnils de fumées, 1"aération (Journal Qfficiel du 30 aclabre 1969).

“Arréd du 10 septembre 1970 concernanl la prolection contre 'incendie :
[agades vilrées, couveriures en malérianx combusiibles, batiments d’habila-
tion {(Fournal Officief du 29 seplembre 1970}

Arrélé du 10 avdl 1974 copcernant 'isolation thermique el réglage aulo-
malique des installations de chanilTage dans les balimens d'habitaiion {Jour
raf (ffTcied du 18 aveil 1974),

(2) Article madilié par 1'"Acrélé Préflectoral du 17 octobre 1983,
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désinfecter ou désinsecliser par des procédds tendant 4 intro-
duire dans 1'air des gaz nocifs ou loxiques, ou 4 émettre des
radiations abiotigques.

Lorsque de tels procédés ont éé employés, les locaux
doivent &tre ventilés avanl une nouvelle occupation.

Quand de ’air est distribué¢ dans les locaux occupés, il
doit étre prélevé en un point présentant le maximum de
garantie quant 4 sa puretg.

L’'air vicié doit étre évacué directement a I’extérieur ou
par les systémes d'évacuation d’air vicié dont sonl munies
les pitces de service (cuisine, salle de bains, w-c). Le rejet de
1'air vicié ne doit pas constituer une g&€ne pour le voisinage.
La ventilation des logements dans des bitiments existants
doit assurer un renouvellement ¢fficace de I'atmosphére
sans créer de courant d’air génant.

Article 25, — Battage des tap:s, poussires ef jels par les
Sfenétres

11 est interdit de battre ou de secouer des tapis, paillas-
sons dans les cours et courettes ou dans les voies ouverles ou
non 4 la circulation en dehors des heures fixées par l'autorité
municipale.

Aucun objet ou détritus pouvant nuire i ’hygiéne et i la
sécurité du voisinage ne doit élre projeté i 'extérieur des
batiments,

Article 26. — Présenice d’animaux dans les habitations,
leurs dépendances, leurs abords et les locaux communs

Sans préjudice de ["application de la réglementation en
vigueur, il est interdit d’élever et d’entrelenir dans l'inténieur
des habitations, leurs dépendances et leurs abords, et de lais-
ser slationner dans les locaux communs des animaux de tou-
tes espéces dont le nombre ou le comporiement ou 1"état de
santé pourraicnt porter atteinte a la tranquillité, & la sécurité
ou a la salubriié des habitations ou de leur voisinage.

Il est de méme interdit d’attirer systématiquement ou de
fagon habituelle des animaux, notamment les pigeons et les
chats, quand celle pratique est une cause d’insalubrité ou de
géne pour le voisinage-

‘Sans préjudice des dispositions réglementaires les con-
cernant, les installations renfermant des animaux vivants,
notamment les clapiers, poulaillers ¢l pigeonniers, doivent
2ire maintenus constamment en bon état de propreté et
d'entrefien (1). Ils sont désinfectés et désinsectisés aussi sou-
vent gu’il est nécessaire ; les fumiers doivent &tre dvacuéds en
tanl que de besoin pour ne pas incommoder le voisinage (2).

Article 27. — Conditions d'occupation des iocaux (3)

27.1. — Inferdiction d’habiter dans les caves, sous-sols

(4}

L’interdiction d'habiter dans les caves, sous-sols, com-

bles et piéces-dépourvues d’ouverture est précisée dans Iarti-
cle L.43 du Code de la Santé.

Dans le cas exceptionnel d'une cour anglaise, obligatoi-
remenl limitée 4 un seul niveaw, tout point de la paroi oppo-
sée i ladite facade devra &tre a4 une distance minimale de
4 m.

272, — Camm‘érwﬂques des piéces affectées & 'habita-
tion,

Les pitces af!'ecle'es a I’habitation doivent présenter les

caractéristiques suivanles :
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a) les murs ainsi que le sol doivent assurer une protec-
tion contre 1'humidité, notamment contre les remontées
d’eaux telluriques ;

b) I’éclairement naturel au centre des piéces principales
doit étre suffisant pour permettre, par temps clair, I"exercice
des activités normales de I’habilation, sans récourir 4 un
éclairage artificiel. A cet effet, la piéce doil ctre munie de
baies donnant sur un espace libre.

27.3. — Utilisation dans les caves et sous-sols de
mofteurs dégageant des gaz de combustion.

Les caves et sous-sols ne peuvent &re utilisés comme
locaux susceplibles d'abriter des moteurs dégageant, en
foncticnnement, des gaz de combustion que s'ils sont spé-
cialement aménagés a cet effet pour garantir I’hygiéne et la
sécurité. Ceci vise entre autres les remises de véhicules auto-
mohbiles, La ventilation devra €tre parfaitement assurée, sans
nuisance pour I'habital et le voisinage.

Article 28. — Parcs de sfationnement dans les loceux
d’habitation

2B.1. — Parcs de stationnement couverts.

Les conditions d’aménagement, d’exploitalion el
d’entretien des parcs de stationnement couverts desservant
des immeubles d’habitation et qui ne sont pas soumis 4 la
législation des installations classées pour la prolection de
1’environnement doivent &tre conformes aux dispositions de
1a réglementation spécifique applicable aux parcs de station-
nement couverts {5). Leur ventilation doit, en particulier,
&tre convenablement assurée pour éviter la stagnation de gaz
nocifs,

28.2. — Parcs de stationnement  Pair libre.

Les parcs de stationnement 4 1'air libre doivent &tre dis-
posés et aménagés de telle Fagon qu’il n’en résulle aucune
géne pour le voisinage, notamment du point de vue de la
pollution par les gaz d'échappement.

Section 2. — ENTRETIEN ET UTILISATION
DES EQUIPEMENTS

Article 29. — Evacuation des eaux pluviales et usées

29.1. — Evacuation des eaux pluviales.

Les ouvrages d'évacuation (goultiéres, chéneaux, luyaux
de descente) doivent éire maintenus en bon étal de fonction-
nement et d'étanchéité. Ils sont nettoyés aulant qu’il est
nécessaire et notamment apres la chute des Fenilles.

I! est interdit de jeter des détritus ¢t aulres immondices
de toule nature dans ces ouvrages et d’y faire aucun déverse-
ment, sauf dans les conditions définies 4 Iarticle 42 ci-aprés
pour les eaux ménagtres évacuées dans des descenles pluvia-
les.

{1} Loi du 19 juillet 1976 relative aux insiallglions classées pour Ja protee-
lion de I'environnement (rubrique n® 58 de la nomenclalure des inslallalions
classées pour la proleclion de ’environnement),

(2) Des dispositions spéciales sonL prévues au Litre concernant les maladies
Lransmissibles el au titre retalil & I’hygiéne en milien roral.

() Chapilre ¥, tilre 157, livre 1¢7 du Cnde de la Sanié publigue 1 des texles
pris pour son appllcauon
{4) Article modilié par I’Arcété Préfecloral du 16 mars 1983,

{5) Circulaire du 3 mars 1975 relative aux parcs de siationnement couverls
(Fournal Officiel du 6 mai 1975).




29.2. — Déversements délictueux.

Il est interdit d’introduire dans les ouvrages publics,
directement ou par I'intermédiaire de canalisalions
d’immeubles, toute maliére solide, liquide on gazeuse sus-
ceptible d’gtre la cause directe ou indirecte soit d"un danger
pour le personnel d’exploitalion des ouvrages d’évacuation
et de traiternent, soit d*une dégradation desdits ouvrages ou
d’une géne dans leur fonclionnement. L’interdiction porte

-notamment sur le déversement d’hydrocarbures, d’acides,

de cyanures, de sulfures, de produits radioactifs et, plus
généralement, de loute substance pouvant dégager soit par
elle-méme, soit aprés mélange avec d'aulres effluents des
gaz ou vapeurs dangereux, toxiques ou inflammables.

Les effluents, par leur quantité ¢t leur température, ne
doivent pas &lre susceptibles de porter ['eau des égouts 3 une
température supérieure a 30 °C.

Sous réserve des dispositions prévues 4 l'article 91, le
déversement de liquides ou matiéres provenani de la vidange
des fosses fixes ou mobiles est tnterdit dans les réseaux
d'assainissement. [l en est d¢ méme pour les liquides ou
matiéres extraits des fosses sepliques ou appareils éguiva-
lents provenant d'opérations d’entreticn de ces derniéres.

Les rejets émanant de toule activité professionnelle exer-
cée A I’intérieur des maisons d’habilation et dont la qualité
est dif férente de celle des effluents domestiques doivent faire
1'objet, en application des dispositions de I'article L. 35-8 du
Code de la Santé publique, de mesures spéciales de traite-
ment ; de plus, un dispositif doit permettre le prélévement
d*échantillons destinés 4 s’assurer des caracléristiques physi-
ques, chimiques el biclogiques des eaux usées évacuées a

. 1'"égout.

Le propriétaire ¢st lenn de fournir 4 toute réquisition de
Pautorilé sanitaire la justification de vidanges périodiques
des fosses fixes.

Artlcle 30. —Entretr‘eﬁ ef exploitation des dispositifs
d’assainissernent autonome (1} :

30.1. — Entretien des dispositifs.

Les fosses septiques sonl vidangées aussi souveni que
nécessaire pour éviter tout entrainement ou tout déborde-
ment des boues et des [lotiants ; elles sont vidangées au
moins une fois tous les cing ans,

Les bacs sépirateurs sont neltoyés aussi souvent gue
nécessaire pour éviter toute obstruction, sortie de graisses ou
de matiéres sédimentées el prévenir les dégagements
d’odeurs.

Les installations comportant des équipements électromé-
caniques font I'objet d’une vérification au moins semes-
trielle. Il est remédié aux incidents et aux pannes dans un
délai ne dépassant pas 72 heures & partir du moment ou ils
ont été décelés. Les boues produites dans les installations
d’épuration biologiques A boies activées sont déconcentrées
et les piéges 4 boues sont vidangés au moins une fois tous les
six mois.

Le dispositif de répartition d’un Filire bactérien percola-
teur est nettoyé réguliérement, au moins une fois par an : il
est veillé au mainlien permanent de son horizontalité et
d’une ventilation eflicace.

La vidange des fosses chimiques et des fosses d’accumu-
lation esi réalisée en [onction des caractéristiques particulie-
res des appareils et des instructions des constructeurs.,

Pour des bétiments d’habilation autres que les maisons
d’habitation individuelles, le maintien en service des disposi-
tifs d’assainissement autonome est subordonné A |’obliga-
lion d"observer les régles d’entretien définies par le construc-
leur,

30.2. — Certificats de vidange - Carmér d 'anreﬁén.

Toute opération de vidange ne peut 2tre exécuiée que par
un entrepreneur aulorisé par le maire (2). Les justifications
de ces opérations sont tenues A la disposition des autorités
sanitaires. '

Toute opération d’entretien sur un appareil comportant
un dispositif électromécanique est consigné dans un carnel.

'30.3. — Exdcution des travaux  'intérieur des disposi-
Hifs.

Les visites el travaux 3 inlérieur des dispositifs ne doi-
vent &ire entrepris qu’aprés vidange du contenu ¢l assainis-
sement de Palmosphére par une ventilation forece.

L'assainissement de I'atmosphére doit &tre maintenu par
introduction d'air 4 raison de 30 méires cubes au moins, par
heure et par personne occupée. Le volume d'air ne doil en
aucun cas &tre inférieur au double du volume de I’atmos-
phére du lieu de travail.

30.4. — Mise hors service des dispositifs d’assainisse-
menl quionome.

Les dispositifs de traitement et d’accumulation ainsi que
les fosses sepliques mis hors service ou rendus inutiles pour
quelque cause que ce soit sonl vidangés et curés. Ils sont soit
comblés soit désinfectés 5'ils sont destinés & une autre utili-
sation.

Article 31. — Conduits de fumée et de ventilation — Appa-
reils @ combustion

31.1. — Géndralités.

Les conduits de fumée intérieurs ou extérieurs, fixes ou
mobiles, utilisés pour I'évacuation des gaz de la combustion
doivent &lre maintenus constammenlt en bon étal d'entretien
et de fonctionnement €l ramonés au moins une [ods par an,
au début de chaque période de chauffe, en vue d’assurer le
bon fonctipnnemenl des appareils el d’éviter les risques
d’incendie el d’émanations de gaz nocifs dans I'immeuble,
ainsi que les rejets de particules dans 1'atmosphére exté-
rieure.

A T'entrée en jouissance de chaque localaire ou occu-
pant, le propriélaire ou son représentani doit s’assurer du
bon état des conduits, appareils de chauffage ou de produc-
tion d'ean chaude desservani les locaux mis 4 leur disposi-
tion, dans les conditions définies au paragraphe suivant.

Les appareils de chauffage, de cuisine ou de production
d’eau chaude ne peuvent &tre branchés sur les conduils
qu'aprés examen de cenx-ci. L'ipstallateur qui procéde 4 ces
examens doil remettre & I'utilisateur un certifical établissant
I'¢tanchéité du conduit dans des conditions normales d’utili-
sation, sa régularité et suffisance de seclion, sa vacuité, sa
conlinuité et son ramonage.

(t) Circulaire n® 2216 du 14 février 1973 relative A 1a création el a L'utilisa-
lion de décharges de maljéres de vidange des Fosses d'aisance diles '“déposan-
les'**{non parue au Jovrnal Officiel. Circulaire dy 23 Tévrier 1978 relative 4
I’élaboration de schémas dépariemeniaux d’élimination des maliéres de
vidanpge (fournal Qfficiel du 17 mars 1978).

(2) Articte modilié par I’ Arr@té Prélectoral du 17,)0.84.°
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Le résultat d’un examen révélanl des défauts rendant
dangereuse I'utilisation du conduit doit &tre communiqué 2
I’utilisateur et au propriétaire. La remise en service du foyer
est alors subordonnée & la remise en état du conduit,

Lorsqu’on veut obturer un conduil hors service, cette
obturation ne peut étre faite qu'a sa partie inférieure. Toute
remise en service doit faire 'objet d’une vérification.

Lorsque le conduit, par son état, est inutilisable, I’auto-
rité sanilaire peut dispenser de sa réfection, sous réserve que
toutes dispositions, notamment le remblaiement, soient pri-
ses pour empécher définitivement tout branchement d’appa-
reil, 4 guelque niveau que ce soit.

Les conduits de fumée ne doivent &ire utilisés que pour
I’évacuation des gaz de combustion. Toutefois, ils peuvent
éventuellement servir & la ventilation de locaux domestiques
s'ils sont utilisés uniquement 3 cet effet.

En cas de retour d’un conduit de fumée 4 sa destination’

primitive, il doit &re procédé aux vérifications prévues a
|'alinéa 2 du présent article, En tout état de cause, les con-
duits de ventilation ne peuvenl pas &tre utilisés comme con-
duits de fumée.

Les appareils de chauffage, de cuisine ou de production
d’eau chaude doivent étre conslatnment tenus en bon élat de
fonctionnement. Ils sont nettoyés el vérifiés au moins une
fois par an et réparés par un professionnel qualifié dés
qu’une défectuosité se manifeste.

31.2. — Conduits de ventilation.

Les conduits de ventilation doivent avoir un tirage saffi-
sant ¢t &re en bon état de fonctionnement. Ils doivent étre
ramonés chaque fois qu”il est nécessaire et au moins une [ois
tous les trois ans quand ils desservent des pidces oit peut se
trouver un appareil 4 combustion non raccordé 4 un conduit
de fumée.

Il est interdit de faire circuler I’air d'un logement dans un
autre logement.

1l est interdit, en outre, de rejeter 'air vicié en prove-
nance des cuisines, des installations sanitaires, des toilettes
dans les pariies communes de I'immeuble.

31.3, — Accessoires des conduits de fumée et de ventila-
tion.

Les souches et accessoires des conduits de fumée ou de
ventilation tels que aspirateurs, mitres, mitrons, doivent étre
vérifiés lors des ramonages et remis en état si nécessaire. Ils
doivent &tre installés de fagon a éviter les siphonnages, a étre
lacilement nettoyables et 4 permeltre les ramonages.

31.4. — Tubage des conduits individuels.

Le tubage des conduits, c'esl-a-dire I'intreduction dans
ceux-ci de tuyaux indépendants, ne peul se faire que dans les
conditions prévues au document technique unifié 24-1. 1l ne
peul &re effectué que par des enireprises qualifiees 4 cet
effet par 1’organisme professionnel de qualification et de
classification du batiment. Les conduits tubés ne peuvent
étre raccordés qu’a des appareils alimentés en combustible
gazeux ou en-fuel domestique. Une plaque portant les indi-
cations suivanies doit &tre fixée visiblement & la partie infé-
rieure du conduit :

La dale de mise en place ;

Le rappel que seuls les appareils alimentés au gaz ou au
fuel domestique peuvent &tre raccordés au conduil.

Une deuxiéme plaque placée au débouché supérieur du
conduit doit porier de maniére indélébile la mention « con-
duit tubé ». .

i4

Les conduils tubés pourront avoir une section inférieure
i 250 centimétres carrés, sous réserve qu’ils restent conlor-
mes aux conditions requises par la puissance de ’appareil
raccordé el permelitent un ramonage eflicace.

Aprés lubage, les conduits-doivent répondre aux condi-
tions de résistance au feu, d’étanchéité et de stabilité fixées
par la réglementation en vigueur, De plus, une vérification
du bon état du tubage comportant un essai d’étanchéité doit
étre effectuée tous les trois ans a l'initiative du propriétaire.

31.5. — Chermisage des conduits individuels,

Le chemisage des conduils, ¢’est-4-dire la mise en-place
d'un enduit adéquat adhérant 4 I’ancienne paroi, ne peut se
faire qu'avec des matériaux et suivant les procédds offrant
toutes garanties. I ne peut &ire effeclué gue par des entrepri-
ses qualifiées & cet elfet par I’organisme professionnel de
qualification et de classification du batiment.

Leur section, aprés celte opération, ne doil jamais tre
inférieure 4 250 centimétres carrés. Les loyers 4 feu ouvert
ne peuvent &re raccordés sur des conduits chemisés.

Aprés chemisage, les conduits doiveni répondre aux con-
ditions de résistance au feu, d’étanchéité et de stabilité fixées
par la réglementation en vigueur, De plus, une vérification
du bon état du chemisage comportant un essai d’étanchéité
doit &tre effectuée tous les trois ans 4 V'initiative du proprie-
taire.

31.6. — Entretien, nettoyage el ramonage des conduils
de fumdes et de ventilation (1)

Les Foyers et leurs accessoires, les conduits de fumée
individuels et collectifs et les tuyaux de raccordement doi-
vent étre eniretenus, nettoyés el ramoneés dans les conditions
ci-aprés :

Les appareils de chauffage, de production d’eau chaude
ou de cuisine individuels, ainsi que leurs tuyaux de raccorde-
ment doivent &tre, & I'initiative des utilisateurs, vérifiés, nel-
toyés et réglés au moins une fois par an et plas souvent si
nécessaire en fonction des conditions et de la durée d’utilisa-
tion. -

Dans le cas des appareils collectifs, ces opérations seront
clfectuées A Diniliative du propriétaire ou du syndic, Les
conduits de fumée habituellement en fonctionnement et des-
servant des locaux d'habitation et des locaux professionnels
annexes doivent étre ramonés deux fois par an, dont une fois
pendant la période d’utilisation.

Ces opéralions sont effectudes A I'initiative de l’utlhsa-
teur pour les conduils desservanl des appareils individuels,
ou du propriétaire ou du gestionnaire s’ils desservent des
appareils collectifs.

Elles doivent &tre effectuées par une éntreprise qualifiée
4 cet effel par I'organisme professionnel de quahﬁca [10]1 et
de classification du bitiment.

Un certificat de ramonage doit &tre remis A I'usager pré-
cisant le ou les conduits de fumées ramonés et atiestant
notamment de la vacuité du conduit sur toute sa longueur.

Toutefois, lorsque les appareils raccordés sont alimentés
par des combustibles gazeux, les conduits spéciaux, les con-
duits tubés el les conduits n’ayant jamais servi 4 1’évacua-
tion des produits de la combustion de combustibles solides
ou liguides pourront n’étre ramonés qu’une fois par an.

(1) Article modilié par I'Arréi1é Prélecioral du 29.10.82.




~ On entend par ramonage, le nettoyage par action méca-
nique direcie de la paroi intérieure du conduit de fumée afin
d’en éliminer les suies et dépdts el d'assurer la vacuité du
conduit sur toute sa longueur.

L’emploi du feu ou d’explosifs est formellement interdit
pour le ramonage des conduits.

Les disposilifs permettant d’accéder A toutes les parlies
des conduits de fumée et de ventilation doivent &tre établis
en tant que de besoin et mainlenus en bon état d’usage pour
permetire et [aciliter les opérations d"entretien et de ramo-
nage.

Aprés tout accident, sinistre, notamment feu de chemi-
née ou exécution de travaux, le propriétaire ou 1’utilisateur
du conduit doil faire examiner celui-¢i par I'installateur ou
tout autre homme de I'art qui établit un certificat, comme il
est dil au cinquiéme alinéa de cet article.

L’autorité compétente peut interdire Pusage des con-
duits et appareils dans 1'attente de leur remise en bon état
d’utilisation lorsqu’ils sont la cause d'un danger grave ou
gqu’un nsque est décelé,

Les localaires ou occupanis de locaux doivent éire préve-
nus suffisamment & 1'avance du passage des ramoneurs. Ils
sont tenus de prendre toutes dispositions utiles pour permet-
tre le ramonage des conduils. :

Sectlon 3. — ENTRETIEN DES BATIMENTS
ET DE LEURS ABORDS

Indépendamment des mesures d'enlreticn particuliéres a
chacune des installations définies dans les divers articles, les
mesures suivantes doivent &ire observées en ce qui concerne
les bétiments et leurs abords.

Article 32. — Généralités

Les propriétaires ¢t les occupants d'un immeuble sont
tenus d’assurer dans le cadre de leurs obligations respecti-
ves, un entretien satisfaisant des bétiments et de leurs
abords.

Les travaux d’*entretien doivent étre exécutés périodique-
ment et toute détérioration imprévue de nature 3 porter un
préjudice 4 la santé des personnes doit faire sans délai
I’objet d’une réparation au meins provisoire.

Article 33, — Couvertures, murs, cloisons, planchers,
baies, paines de passage des canalisations

Les couvertures et les terrasses, les murs et leurs enduits,

les cloisons, plalonds, sols, planchers, lendtres, vasistas,
porles, emplacements de compteurs, ainsi que les gaines de
passage des canalisalions ou des lignes Léléphoniques sont
entretenus réguliérement pour ne pas donner passage 4 des
infiltrations d’ean ou de gaz, toul en respectant les ventila-
tions indispensables.

Les causes d’humidité doivent 2tre recherchées et il doit y
2tre remédié dans les moindres délais. '

Les grillages et lanterneaux deivent &tre nelloyés &l véri-
fiés pour remplir en permanence I"usage auquel ils sont des-
tinés. _

Les sols sont constamment maintenus en parfais éiat
d’éranchéilé.

Section 4. — PRECAUTIONS PARTICULIERES
D’EXPLOITATION

Arlicle 34. — Profecfion cantre le gel

Les propriétaires des immeubles, ou leurs représentants,
ainsi que les locataires et aulres occupants, nolamment en
cas d’absence prolongée, sonl tenus de prendre, dans le
cadre de leurs obligations respectives, loules mesures néces-
saires pour empécher, en période de gel, la détérioration des
mstallations : distribution d’cau [roide ou chaude ¢t de gaz,
installations de chaulfage 4 eau chaude ou a vapeur ainsi
que les évacuations-d’eaux el matiéres usées el assurer en
permanence |’alimentalion en eau polable des autres usa-
gers,

En cas d’'impossibihité de satisfaire 4 cette derniére pres-
cription sans risque de dégdls pour les canalisations et appa-
reils, I'alimentation en eau potable doit cependant &tre quo-
tidiennement assurée durant le temps nécessaire 4 1'approvi-
sionnement de tous les occupants de 'immeuble.

Les propriétaires cu leurs représentants sont tenus de

‘faire alficher en évidence, 4 I’inlérieur des immeubles, les

instructions nécessaires comportant le détail des manaeuvres
a exéculer sur les différents circuits en cause.

Article 35. — Locaux mondés ou soml!és par des infiltra-

" tions

Les locaux inondés ou souillés par quelque cause que ce
soit : inondation générale, déversements accidentels, infil-
trations ou non-étanchéit¢ des équipements, notamment
I'alimentation en eau ou d’évacuation des eaux pluviales
ainsi que des eaux ou matiéres usées, doivent, aprés enléve-
meni des eaux et matiéres répandues, éire netioyés et désin-
feciés, le plus rapidement possible.

La remise en usage des fosses d’aisance el des puils doit
faire I’objet de toutes mesures quc nécessite la desllnatlon de
ces ouvrages.

Les dégradations causées par les caux et pouvant com-
promettre la salubrité ou la sécurité des immeubles sont

~ réparées & bref délai.

En cas d’urgence ou de risque imminent pour la santé

‘publique, il peut &fe procédé & I'exéeution d’office des

mesures nécessaires, dans les conditions prévuoes par le code
de la santé publique. '

Artlcle 36. __ Réserves d'eau non destinées  Ualimentation

_Les réserves d’eau non destinées & I'alimentation, les
bassins d’ornement ou d’arrosage, ainsi que tous aulres
réceptacles, sonl vidangés aussi souvent qu’il esl nécessaire,
en particulier pour empécher la prolifération des insectes. Le
rejel direcl, dans ces réserves, d’effluents provenant d’ins-
tallations de trailement d’eaux usées €st interdit.

Leur neltoyage et désinfeclion sonl effectués aussi sou-
venl qu’il esl nécessaire et au moins une fois par an.

Article 37, — Entretien des plamtations

Les plantations sont entretenues de maniére & ne pas lais-
ser proliférer les insectes et leurs larves au point qu’ils puis-
sent constituer une géne ou une cause d*insalubrité, 11 doit

&tre procedé, chaque fois qu’il est nécessaire, 4 une désinsec-_

lisation. Nul ne peut 5’opposer aux mesures de désinsectisa-
tion collectives qui seraient entreprises par I’aulorité sani-
taire au cas on se manilesterait un ¢nvahissement anormal
d'un guartier par les insectes ¢t leurs larves.



Section 5. — EXECUTION DE TRAVAUX

Arlicle 38. — Equipement sanitaire ef approvisionnement
en eau

Lors de travaux dans un immeuble habité, un nombre
suffisant de cabinets d'aisances doit &re constamment
maintenu en étal de fonctionnement el I'approvisionnement
en eau potable des logements occupés doil €tre assuré en
permanence.

Article 39. — Démolition

La suppression définitive d'un bétiment doit étre précé-
dée d'une opération de dératisation. La démolition une fois
commencée doit Btre poursuivie sans interruption jusqu’au
niveau du sol. Les caves sont comblées & moins que leur
accés soit rendu impossible Loul en permettant ccpcndanl
une aération suffisante.

CHAPITRE Il

AMENAGEMENT DES
LOCAUX D’HABITATION

‘Seetion 1. — LOCAUX

Article 40, — Régles géndrales d’habitabilité

Toultes dispositions deivent &rre prises pour qu’un chauf-
fage suffisant puisse &tre assuré,

Tout logement loué ou occupé devra étre munj d'une ins-
tallation intérieure d’alimentation en eau potable provenant
de Ia distribution publique, d’une source ou d'un puits
reconnu polable el d’une évacuation réglementaire des eaux
usées dans un délai de six mois aprés la publication du pré-
sent réglement.

Cetle obligation ne vise pas les locaux faisant 1'objet
d’une interdiction d’habiter, d'une autorisation de démoli-
tion ou d'une opération d’utilité publique.

Lorsque des logements ou piéces isolés sont desservis par
un ou plusieurs cabinets d*aisances communs, le nombre de
ceux-ci est déterminé en tenant comple du nombre de per-
sonnes appelées i en faire usage, sur la base d'au moins un
cabinet par 10 occupants, Toul cabinet ne doil pas &tre dis-
tani de plus d'un étage des locaux qu’il dessert, ni de plus de
30 métres en distance horizontale.

Il est interdit d’affecter & usage privatif des cabinel
d’aisances communs lorsque ces conditions ne sont pas rem-
plies.

Aucune modification de logements ne doit aboutir 4 la
création de, piéces dont les dispositions de surface, de hau-
teur, el de veniilation el d'éclairement seraient inférieures
aux disposilions suivantes :

40.1. — Ouvertures et venftilation.

Les piéces principales et les chambres isolées doivent &tre
munies d’ouvertures donnani 4 I’air libre et préseniant wne
section ouvrante permettanl une aéralion satisfaisante et
correspondant au moins a 1/10 de la surface de la piéce.

Les piéces de service (cuisine, salles d’cau et cabinets
d'aisances), lorsqu’elles sont ventilées séparément, doivent
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comporter les aménagements suivants en fonction de leur
destination :

a) Piéce de service possédant un ouvrant donnant sur
I’exiérieur : ces pidces-doivent &tre équipées d’un orifice
d’évacutation d’air vicié en partie haute. En sus, les cuisines
doivent posséder une amenée d'air frais en partie basse,

b) Piece de service ne possédant pas d’ouvrant donnant
sur I'extérieur : ces piéces doivent étre munies d'une amenée
d'air frais, soil par gaine spécifique, soit par Uintermédiaire
d'une piéce possédant une prise d’air sur I'extérieur. L’éva-
cuation de I'air vicié doit s’effectuer en partie haute, soit par
gaine verticale, soit par gaine horizontale 4 extraction méca-
nique conformes 4 la réglementation en vigueur (1),

Lorsque ces piéces de service sont ventilées par un dispo-
sitlif commun a ’ensemble du logement, ce dispositif doit
étre réalisé conformément 4 la réglementation en wgucur

ny:
40.2. — Eclairement naturel.

L'éclairement naturel au centre des piéces principales ou
des chambres isolées doit &tre suffisant pour permettre, par
temps clair, 'exercice des activités normales de I’habitation
sans le secours de la lumiére artificielle.

40.3. — Superficie des piéces.

L’une au moins des pidces principales de logement doit
avoir une surface au sens du décret n® 69-596 du [4 juin
1969 supérieure & neuf métres carrés.

Les autres piéces d’habilation ne peuvent avoir une sur-
face inférieure A sept métres carrés. Dans le cas d'un loge-
melt comportant une seule piéce principale ou constitué par
une chambre isolée la surface de ladite piéce doit &ire au
moins égale 4 neuf meétres carrés.

Pour I'évaluation de la surface de chaque piéce les par-
ties formant dégagement ou cul-de-sac d*une largeur infé-
rieure a deux meélres ne sont pas prises en compte,

40.4, — Hauteur sous plafond.

La hauleur sous plafond ne doil pas &ire inférieure &
2,30 métres.

Arlicle 41. — Aménagement des cours ef couretfes des
immeubles collectifs

Dans chaque cour ou courette, il est établi une prise
d’eau qui sera installée et aménagée de telle sorte qu'il n’y
ait pas de retour dans les réseaux de dlstnbuuon d’eaux
polables.

Les pentes doivent étre convenablement réglées et com-
porter les aménagements nécessaires en vue de I*évacuation
des eaux vers un dispositif capable de retenir les matiéres
pouvant provoquer des engorgements el de s’opposer au
passage des rongeurs ; il doit &tre siphonné dans le cas de
Pévacuation des eaux vers un égout.

Les canalisations d’évacbation des caux pluviales, des
eaux ménageéres el des matidres usées passant sous le sol des
cours, coureties et jardins doivent comporter en nombre
suffisant des regards judicieusement disposés pour faciliter
toute opéralion éventuelle de désengorgement.

L’accés aux cours et couretles doit &tre assuré depuis une
partie commune de I'immeuble.

(1 Arrélé du 22 oclobre 1969 relatil & I*aéralion des logements (Jaumaf
Officiel du 30 oclobre 1969),




Section 2. — EVACUATION DES EAUX
PLUVIALES ET USEES

Article 42, — Evacuation (1)

L’évacuation des eaux pluviales et des eaux usées doil
pouvoir &tre assurée en permanence,

Aucun obstacle ne doit s’opposer & la circulation de I’air
entre I'égout public ou le dispositif de Lraitement des eaux
usées et I’atmosphére extérieure, au travers des canalisations
et descentes d’caux usées des immeubles notamment lorsque
le raccordement nécessile 'installation d’un poste de rele-
vage.

Afin de satisfaire A cette obligation, les descentes d’eaux
usées doivent &tre prolongées hors combles par un évent
d’une section intéreure au moins égale A celle de ladile des-
cenle. .

Des évents peuvent &ire (outefois remplacés par des dis-
posilifs d’entrée d'air ayant été reconnus aptes i 1'emploi
par un avis technique délivré conformément aux disposi-
lions de I'arrété du 2 décembre 1969, portant création d’une
commission chargée de formuler des avis techniques sur des
procédés matériaux, éléments ou équipements utilisés dans
la construction.

L’installation de ces dispositifs peul &re effectuée sous
réserve qu’au moins un évent assure la ventilation ;

— d’une descentle d’eaux usées par bitiment ou par maison
d’habijtation individuelle ;

— d’'une descenle d’eaux usées par groupe de vingt loge-
menis ou locaux équivalents silués dans un méme batiment ;
— de toute descente de plus de 24 métres de hauteur ;

— de toute descente de 15 4 24 méires de hauteur, non
munie d’'un dispositif d’entrée d’air intermédiaire ;

— de la descente située 4 1'extrémité amont du collecteur
recucillant les effluents des différentes descentes.

Ces dispositifs d’entrée d’air ne peuvent &lre installés que

dans des combles ou espaces inhabités et ventilés ou dans les
pitees de service munies d'un systéme dé ventilation perma-
nente (W.C., salles d’eau...) & 'exclusion des cuisines. Ils
doivent &tre facilement accessibles sans démoniage d’élé-
ments de construction et s’opposer efficacement A toute dif-
fusion, dans les locaux, d’émanation provenant de la des-
cente.

En tout état de cause, ces disposilifs ne peuvent rempla-
cer les évents nécessaires 3 la ventilation des installations
d’assainissement autonome,

11 est interdit-d"évacuer des eaux-vannes dans les ouvra-
ges d’évacualion d'eaux pluviales el réciproquement. Par
dérogation de |’autorité sanitaire seule I’évacuation d’eaux
ménagéres peut tre lolérée dans lesdils ouvrages lorsque le
systéme d’égout public le permet,

Raccordement et relevage doivenl &tre aménagés de
Fagon que la stagnation des eaux soit réduite au maximum el
gu'il ne puisse y avoir aucune accumulation de gaz dange-
reux,

Auncune nouvelle chute d'aisance ne peut étre établie a
I’extérienr des constructions en fagade sur rue.

Dans Ie cas oh la voie publique desservant Pimmeuble
n’est pas pourvue d’un ouvrage d'évacuation des eaux usées,
toutes les eaux usées sont dirgées préalablement i leur éloi-
gnement sur des dispositifs d"accumulation ou de traitemenl
répondant aux exigences Formulées par des texles réglemen-
laires spéciaux.

Arlicle 43, — Occlusion des orifices de vidange des postes
d’eau

Tous les orifices de vidange des postes d’eaux ménagéres
tels qu’éviers, lavabos, baignoires doivenl éire pourvus d'un
systeme d’occlusion hydraulique conforme aux normes
francaises homologuées et assurani une garde d’ean perma-
nente.

Les communicalions des ouvrages d’évacualion avec
I'extérieur sont élablies de telle sorte qu'aucun retour de
liquides, de matiéres ou de gaz malodorants ou nocifs ne
puisse se produire dans intéricur des habilations.

Arlicle 44. — Protection contre le reflux des eaux d’égout

En vue d’éviter le reflux des eaux d'égoul dans les caves,
sous-sols el cours lors de I’élévalion exceptionnelle de leur
niveau jusqu’a celui de la voie publique desservie, les canali-
salions d’immeubles en communicalion avec les égouts el
notamment leurs joints sont établis de maniére a résister a la
pression correspondante. De méme (ous regards silués sur
des canalisations & un niveau inféneur 4 celui de la voie vers
laquelle se'fait I'évacuation doivent élre normalement obtu- -
rés par un lampon étanche résistani 4 ladite pression. Lors-
que des appareils d’ulilisation sont installés a un niveau lel
que leur orifice d'évacnation se lrouve silué au-dessous de ce
niveau crilique, (outes dispositions doivent élre prises pour
s’opposer & Lout reflux d’caux usées provenant de I'égoul en
cas de mise an charge de celui-ci.

Section 3. — LOCAUX SANITAIRES

Article 45, — Cabinets d'aisances et salles d'eau {1)

Les salles d’eau et les cabinels d’aisances sonl venlilés
dans les conditions fixées & I'article 40. Dans le cas de cabi-
nets d*aisances a usape commun, ces derniers devront éire
clos.

Les murs, plafonds et boiseries des cabinels d’aisances et
salles d’eau doivent éire maintenas en bon élal d’entretien el
de proprei¢, munis de revétements lisses el imperméables
susceptibles d’€tre facilement lavés. Le sol doil &ire lisse sans
interstice.

Les sols doivent &ire en parfail élal d’étanchéné,

Les cabinels d’aisances doivent toujours disposer d’ean
en permanence pour le nettoyage des cuvelles.,

a) Piéce commune au cabinel d’aisances ¢t 4 la salle
d'eau, de bains ou de loiletle.

Dans le cas ou lors de la transformalion de logements
anciens, il est impossible d’élablir un cabinel d'aisances et
une salle d’eau, de bains ou de toiletie indépendants €1 qu’ils
sont réunis dans la méme piéce, celle-ci doil remplir simulla-
nément les conditions réglementaires notamment les condi-
tions d’étanchéilé fixées pour chacun de ¢es locaux considé-
rés isolément par les réglemenis de consiructions et le pré-
sent réglement sanitaire.

Notammenl, il est interdil d’utiliser des appareils bri-
lants, méme sans flamme, un combusiible solide, liquide ou
gazeux, dans un cabinel d’aisances ou dans loul anlre local

(1 Article modifié par I'Arrétd Préfectoral do 29 colahre 1980,
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ayant 4 la fois les deux destinations définies ci-dessus et ne
répondant pas aux condilicns réglementaires.

b) le cabinet d’aisances ne doil pas communigquer direc-
tement avec la piéce & usage de cuisine el les piéces ou se
prennent les repas,

Toutefois, dans les logements d'une ou deux piéces prin-
cipales, le cabinet d'aisances peut communiquer directement
avec les piéces ou se prennent les repas A I'exclusion de la
cuisine ; celui-ci doil étre raccordé¢  I'égout ou 4 un systéme
d’assainissement autre qu’une fosse fixe et muni de cuvette
siphonnée ¢t chasse d’eau.

¢) Poste d’eau & proximité du cabinet d’aisance & usage
commun :

Lorsqu’il existe un cabinet d’aisance 4 usage commun, il
doil y avoir a proximité de ce cabinet un poste d’eau avec
&vacuation.

Dans les cas o ce poste d’eau est situé A intérieur du
cabinet d'aisance, ’eau distribuée doil &tre considérée
comme non potable et 'ensemble doil comporter les signes
distinctifs prévus i l'article 6 du titre I. Toutes précaulions
doiveni &tre prises pour éviter les retours d’eau vers le réseais
d’alimeniation. '

Article 46. — Caractérisiiques des cuvettes de cabinet
d'aisances

La cuvette des cabinets doit éire obligaloirement munie
d’un dispositif d’occlusion. De I'eau doit &re disponible en
permanence pour le nettoyage des cuvettes.

Lorsqu’ils sont raccordés soit & un réseau d’assainisse-
ment, soit 4 une fosse septique ou un appareil équivalent, les
cabinets d'aisances sont pourvas d’une chasse permettant
I'envoi d’un volume d’eau suffisant, toutes dispositions
£tani prises pour exclure le risque de pollution de la canatisa-
tion d’alimentation en ¢au. Les cuvelles doivent &tre siphon-
nées par une garde d’eau conforme aux normes francaises
homologuées,

Les installations 4 la turque et les siéges des cabinets doi-
venl étre en matériaux imperméables A parois lisses et faciles
4 entrelemnir.

Le raccordement de la cuvelle au tuyau de chute doit &tre
étanche.

Arilcle 47. — Cabinets d’aisances comportant un dispositif
de désagrépation et d'évacuation des matiéres fécales

Le systéme de cabinets d’aisances comporiant un dispo-
sitif de désagrégation des matiéres fécales est interdit dans
toul immeuble neuf, quelle que soit son affectation.

Toulefois, en vue de faciliter ’'aménagement de cabinet
d’aisances dans les logements anciens qui en sont tolalement

- démunis, Faute de possibilité technique de raccordement, il

peut étre installé exceptionnellement el aprés avis de 1'auto-
rilé sanitaire des cuvettes comportant un dispositif mécani-
que de désagrégation des matiéres fécales avant leur &vacua-
tion. Le conduil d’évacuation doit se raccorder directement
sur une canalisation d’eaux-vannes de diamétre suffisant et
convenablement ventilée. Il ne doil comporter ancune partie
ascendante. L’installation doil comporter une chasse d'eaun
et élre conforme 4 toules les dispositions du présent régle-
ment sanilaire.

Toules précautions spéciales sont prises notamment pour

-gu’il ne se manifeste aucun reflux d'eaux-vannes ni désa-

morgage de joints hydrauliques dans les appareils branchés
sur la méme chute. Ce raccordement ne sera en aucun cas
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effectué sur une canalisation réservée aux eaux pluviales ou
aux caux ménagéres.

Les effluents de ces appareils sont évacués el trailés dans
les mémes conditions que les eaux-vannes provenant des
cabinels d'aisances et, conformément aux dispositions de la
section 4. Par sa conception et son fonctionnement, l’appa-
reil ne doit entrainer aucune pollution du réseau d’amenée
d’eau potable, )

Des précautions particuliéres doivenl &tre prises pour
assurer I'isolement acoustique correct de I'appareil et empé-
cher la transmission de bruits vers les locaux du voisinage.

La stagnation d’une quantité d’ean dans la biche de
pompage de 1"appareil doit étre limitée an minimum néces-
saire au fonclionnement correct de la pompe.

Dans le cas ol des opérations d’entrelien rendent néces-
saire le démontage de I'appareil, celuici doit 8ire congu
pour ne causer aucun dommage, ni aucun inconvénient au
point de vue sanilaire.

L’appareillage électrique doit &re réalisé de facon 3 éli-
miner tout risque de. contact direct cu indirect des usagers
avec des conducteurs sous tension. A cet effet, 'installation
sera réalisée en prenant I'une des précautions prévues a la
norme [rangaise NF C 15-100, compie tenu du degré de pro-
tection élecirique du matériel. On tiendra compte du fait
gu’il s*agil d'un local comportant des appareils hydrauli- )
ques. :

L'appareil portera de maniére apparente et indélébile les
prescriptions d’interdiction ci-aprés :

« Il est interdit d’'évacuer les ordures ou déchets au
moyen de cet appareil. En cas de panne du dispositif de
désagrégation, I'utilisation du cabinet d’aisances est inter-
dite jusqu’a remise en parfait état de marche. »

Section 4. — OUVRAGES D’ASSAINISSEMENT

Arlicle 48. — Dispositifs d’assainissement antonome (1)

Les eaux usées domestiques issues de locaux d’habitation
ou assimilés, non desservis par un réseau public d’assainisse-
ment, sont recueillies, traitées et éliminées par des dispositifs
d'assainissement autonome établis conformément aux pres-
criptions applicables en matiére d’assainissement autonome
des batimenis d habitation (2).

Article 49, — Rejets des effluents (3).

Sont interdits tous les rejels qui ne sont pas réalisés dans
les conditions prévues par la réglementation en vigueur ; en
particulier, sont interdits les rejets d’effluents, méme traités,
dans un puisard, un puits perdu, un puils désaffecté, une
cavité naturelle, une carriére.

Article 50. — Régles d’implantation (4)

L'implantation de disposilifs d’assainissement auto-

(1) Article modifié par ' Arré1é Préfecioral du 17 octobre 1984.

{2) Arrélé interministéciel du 1 mars 1982 {Jourmal Qfficiel du 9 avril
1982) mofifié par 'arréé du 14 seplembre 1983 (Journat Qfffciel du 16 oclo-
bre 1983) [ixanl les régles de construction et d'installation des fosses septiques
et appareils analogues ulilisés en matiére d"assainissemenl autonome des bili-
menls d'habilation.

(3) Arficle modifié par I' Anr1é Préfectoral du 17 octobre 1984,
{4) Article modifié par 'Arété Préfecioral du 17 acebre 1984,




nome ne doit pas présenter de risques de contamination des
eaux destinées 4 la consommation humaine ou réservées a
des activités particuligres telles la conchyliculture ou la bai-
gnade. Les dispositifs d’assainissement autonome ne peu-
vent &re implantés 4 moins de 35 métres de puils ou sources
produisant une eau destinée 3 la consommation humaine.

Le lieu d’implantation des dispositifs d’assainissemenl
autonome doit étre adapté aux caractéristiques du terrain,
nature et pente, ainsi qu’i ’'emplacement de 'habitation.
Une étude pédologique ou hydrogéologique pourra &tre
demandée par la Direction Départementale des Affaires
Sanilaires et Sociales.

L'autorité sanitaire peut interdire |'utilisation de tout
dispositif d’accumulation ou de traitement présenlant une
géne pour le voisinage.

Seclion 5. — INSTALLATIONS D'ELECTRICITE
ET DE GAZ, DE CHAUFFAGE DE CUISINE
ET DE PRODUCTION D’EAU CHAUDE

Article 51, — Installations d'#lectricité

Les modifications conduisant au remplacement ou au
renforcement des circuits d’alimentation électrique doivent
étre conformes aux normes NF C 14-100 et C 15-100,

Article 52. — Installation de gaz

Toutes les installations nouvelles ou transformations
d'installations de distribution de gaz doivent €ire conformes
aux dispositions réglementaires les concernant (1).

Artlele 53. — Instailation de chauffage, de cuisine ou de
production d’ean chaude (1).

51.1. — Régles générales

L’évacuation vers 'exiérieur des gaz de combustion des
installations de chauffage, de cuisine el de production d’eau
chaude est réalisée dans les condilions ci-aprés :

— Les installations d’appareils ulilisanl des combusti-
bles gaz ou hydrocarbures liquéfiés doivent &re conformes
anx dispositions de la réglementation en vigueur (2).

—- Les installations d’appareils utilisant des combusti-
bles solides ou liquides doivent étre raccordées 4 un conduit
d’évacualion des gaz de combustion.

53.2. — Conduits d'évacuation

Un appareil 4 combustion ne peul &lre raccordé qu'a un

‘conduit d'évacuation présentant les caractéristiques de

tirage et d’isolation thermique prévues par la réglementation
en vigueur (1 et 2), Les orifices extérieurs de ces conduils
d'évacuation doivenl étre également conformes 4 la régle-
mentation en vigueur (2).

Toule réparation, reconsiruction, surélévation, modifi-
cation ou adjonction de conduits d'évacuation de gaz de
combustion doit &tre réalisée conformément aux disposi-
tions de la réglementation en vigueur (2 el 3).

Toules dispositions doivent tre prises pour éviter les
siphonnages, qu’ils concernent des conduits de fumée ou des
conduits de ventilation,

Les conduits de raccordemenl desservant les [oyers doi-
vent &re apparents sur loul leur parcours, facilement
démontables et maintenus en bon élat.

Sauf dans les cas et conditions prévus par la réglementa-
tion en vigueur, ils ne doivenl pas pénélrer dans une piéce
autre que celle on est établi le foyer qu’ils desservent. Leur
parcours doil &tre le plus courl possible. Leur section doil
&tre au moins égale a celle de 1a buse de I'appareil qu’ils des-
servent. Leur montage doit &tre correct, nolammenl leur
raccordement au conduit fixe afin d’éviter tout risque d’obs-
truction.

La construction des carneaux ¢'est-a-dire des conduits de
fumée fixes, horizontaux ou obliques, est soumise aux régles
de construction des conduits de fumée, notamment celles
visant Pisolation thermique. Ils sont munis de lampons,
notammeni aux changements de direction, pour permeltre
leur ramonage.

Lorsque le raccordement d’un appareil 4 combustion a
un conduit de famée est obligatoire, 'appareil doit étre rac-
cordé directement sur le conduit de fumée, Il ne doit pas élre
branché :

" — dans un poéle de construclion comportanl coflfre ou
étuve ;

— dans une cheminée comporlant un appareil de récu-
pération de chaleur faisant fond de cheminée et laisani obs-
tacle au nettoyage normal ;

— dans un #ire de cheminée conslituani un [oyer
ouverl, sauf aménagement permanent assuranl un tirage
normal et une étanchéité suffisante.

Ces disposilions ne font pas obslacle a I'inslallation d"un
systéme de récupération de chaleur sur le conduil de raccor-
dement méme, sous réserve de prévoir les dispositions néces-
saires au maintien d'un tirage efficace et de la vacuité du
conduit de fumée.

En tout étal de cause, un lel disposilif ne doit pas étre
installé a la soriie d’un appareil doni ’allure de combustion
est réglée uniquement par 'arrivée d’air.

Il est établi, 4 la partic inféricure du conduil fixe on, A
défaut, sur le conduit mobile de raccordement, un dispositif

. fize ouw mobile, lel que bofte 4 suie, pol i suie, té de branche-

menl, destiné 4 éviter toute obluraticn accidentelle du con-
duil et permettant des nelloyages faciles.

Le raccordement & un conduit d'évacuation des produils
de la combustion & lirage nalurel ou 4 exiraction mécanique
des appareils utilisant des combustibles gazeux ou des
hydrocarbures liquéfiés doit &tre réalisé dans les condilions
prévues A cel effet par le D.T.U. n® 61-1 : Inslallalions de
gaz.

(1) Article modifié par I'Arrélé Prélecioral du 29 oeigbre 1982,

(2) Arrérd du 2 aciil 1977 relaiif aux régles technigues el de sécurilé appli-
cables aux insmallalions de gaz combusiibles el d’hydrocarbures liquéliés
siluées a U'intériewr des batiments d'habnation ou de lewurs dépendances (Jone
nal Qfficiel du 24 aoil 1977).

(3) Netamment arrété du 22 oclobre 1969 reladil aux conduits de fuméc
desservanl des lopements (fournal Qfficiel du 30 ocwobre 1969) eu arréié du 20
juin 1975 relatil 4 I'éguipement et 4 U'exploiladon des insuallations thermiques
en vue de réduire la palletion aimosphérique e d'économiser I'énergie (Jour-
nal Officiel du 31 juillet 1975).
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Si les systémes de combustion comporient un dispositf
d'évacualion des fumées d’une conceplion différente des

conduits visés par le présent réglement, ils ne peuvent étre-

mis en ceuvre que $i le dispositif d*évacualion des fumées a
été reconnu apte 4 'emploi par un avis lechnique délivré
conformémenl aux dispositions de 1'arrété (1) poriant créa-
tion d'une commission chargée de formuler des avis techni-
ques sur des procédés, matériaux, éléments ou équipements
utilisés dans la construction,

33.3. — Raccordement de plusieurs foyers & un conduit
unigue

Indépendamment des possibilités de raccordement de
foyers d’un conduit collecteur par 'intermédiaire de con-
duits individuels dans les condilions définjes par D’arrité
relatif aux conduits de fumée desservant les logements (2} il
esl également permis de raccorder plusicurs loyers 4 un
méme conduit de fumée sous les conditions ci-aprés :

D'une fagon générale, plusieurs foyers ne peuvent étre
raccordés sur un méme conduit de fumée qu’a condilion que
ce conduit soit compatible avec les produils de la combus-
tion du ou des combustibles et que ses caractéristigues soient
telles gu’un tirage suffisant soit assuré dans toutes les condi-
lions de fonclionnemenl.

53.3-1. — Le raccordement aux conduits de fumée de
plusieurs générateurs (installés dans un méme local) 4 foyer
.unique doil respecter les régles suivantes :

— des générateurs 4 combustible liquide peuvent lre rac-
cordés sur un méme conduit de fumée, 4 condilion que les
briileurs soient du méme Lype ;

— des générateurs & combuslible gazeux peuvent &tre rac-
cordés sur un méme conduit de fumée a condition que les
briileurs soient du méme type ;

— des générateurs a combustible liquide el des foyers a
combustible gazeux peuvent €lre raccordés simultanément
au méme conduir de fumées, a condition que les briileurs 3
gaz ct &4 mazout soient du type « a ventilateur » ;

— des générateurs 4 combustible solide peuvent &tre raccor-
dés sur un méme conduit. Ce conduil doil étre indépendant
du ou des conduits, des Foyers 4 combustible liquide ou
gazeux, sauf cas précisés ci-aprés.

Instaliations de puissonce utile totale supérieure d 70 kW.

Des générateurs utilisant des combustibles différents
_ peuvent &tre raccordés sur un méme conduit de fumée 4 con-
dilion que soient respeclées dans toutes les conditions de
fonclionnement les prescriptions de "arré1é du 20 juin 1975
el que le conduit soit compalible avec les produils de fa com-
bustion de chague combustible.

 En conséguence, si la conformilé a Parcdté du 20 juin
1975 ne peut pas étre réalisée, on prendra Jes dispositions
nécessaires pour qu’en aucun cas une chaudiére utilisant un
combustible solide ne puisse fonclionner, lorsqu’elle est rac-
cordee 4 un conduil unique, simultanément avec une autre
chaudiére utilisant un combustible liguide ou gazeux.

Insfaflations de puissance utile fotale inférieure & 70 kW,

Dans le cas de deux chaudiéres, 'une 4 combustible
liquide ou gazeux et I’autre a combustible solide, I’accouple-
ment doit obligatoirement étre réalisé par un équipemnent
{fourni sur calalogue par un [abricant et ayani éLé reconnu
aple & I'emploi par un avis technique délivré conformément
aux dispositions de P'arrété (1) portanl création d’une com-
mission chargée de formuler des avis lechniques sur des pro-
cédés matériaux, éléments ou équipemenis utilisés dans la
conslruction.
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Cel équipement doit comprendre :

— un conduit d’accouplement des deux buses avec une
seule sortie de Fumées ;

— un dispositif automatique de sécurité n’autorisant le
fonctionnement du brileur & combustible liquide ou gazeux
que lorsque "allure du foyer a combustible solide est suffi-
samment réduite, c’est-d-dire lorsque la température du
flulde colporlé au départ est inféreure 4 30° C.

53.3-2. — Dans le cas de chaundi¢res « polycombusti-
bles », deux cas peuvent se présenter ;-

— chaudiére a4 deux chambres de combustion et 4 une seule
buse de sortie de lumées : elle doil &tre équipée d’un disposi-
tif aitomatigue de securité comme indiqué ci-avant ; en
outre, un autre dispositif automatique de sécurilé doit empé-
cher le fonctionnement du briileur si une des portes de char-
Eement est ouverte ;

— chaudiére. & deux chambres de combustion et i deux
buses de sortie de fumées : elle peul &tre raccordée sur un
seul conduit de fumée & condilion que e fabricant de Ia
chaudiére fournisse le raccord d’accouplement des deux
buses permettant de n’avoir qu'une scule sortie de fumées 3
raccorder au conduit de Fumnée. Dans ce cas, cette chaudiére
doit étre équipée des deux disposilifs automatiques de sécu-
rité indiqués ci-avant.

53.4. — Venftilation

Les dispositions du présent article ne concernent pas les
appareils 4 combustion fonctionnant en circuit élanche.

La ventilalion des locaux on sont installés des appareils
utilisant le gaz ou les hydrocarbures liquéfiés doit répondre,
suivant le cas, aux régles d’aménagement et de sécurité des
installations de chaulfage (3) ou aux régles de sécurité appli-
cables A I'utilisation de ces combuslibles (4).

En aucun cas, les dispositifs d’amenée d’air neuf et
d’évacualion d'air vicié ne doivent étre condamnés.

Les appareils de productlion-émission ou de produclion,
lels qu’ils sont définis dans les régles d’aménagement et de
sécurité des installations de chauffage (5) et utilisant des
combustibles solides ou liquides, doivenl &ire installés dans
des locaux répondanl aux condilions de ventilation ci-
aprés :

&) Appareils d’une puissance utile lotale inférieure ou
égale A 70 kW :

{1} Arréié du 2 décembre 1969 relatill 4 la créarion d'une commission
chargée de formuler des avis 1echniques sor des procédés, malériaux, élémenis
au équipements ulilisés dans la construction fournal Officie! du 16 décembre
1969,

(2) Arréié du 22 oclobre 1969 relalil aux conduils de fumées desservant
des logements (Jorrmal Qfficiel du 30 oclobre 1969) [articles 7 el suivams].

(3) Arréd du 23 juin 1978 (nolamment les articles 11, 12 el 32 relaiils ala
venlilation}) relatil awx inslallalions lxes deslinées au chaulTage 1 4 'alimen-
Lalien en ¢au chaude santiaire des batiments d habitation, de bureaux ou rece-
vanl du public {Journal Qfficiel du 21 juillel 1978).

{4) Arréié duo 2 aoiil 1977 (nolammemnd I'anticle 15 relalil & la veplilation)
relatil aux régles 1echniques el de sécurité applicables aux installations de gaz
el d'hydrocarbures liquénés situdes A I'intérienr des baliments d'habilation ou
de leurs dépendances (Journal Qfficiel du 24 aoiu 1977).

(5} Arrété du 23 juin 1978 (norammenl les articles 11, 12 et 32 relail 4 la
ventilation) relatil aux installations (ixes desiinées au chaulTage ei 3 I'alimen-
iation en eauv chaude sanilaire des balimenls d'habitation, de bureanx ou rece-
vani duo public (Journal Offictel du 24 acidl 1978).




— Appareils de production-émission (poéles, cuisiniéres,
cheminées) situés en rez-de-chaussée ou en étage : le local
doit &tre muni d’une amenée d’'air neuf, d’une section libre
non condamnable d’au moins 50 cm?..

— Appareils de produclion-émission (poéles, cuisiniéres,
cheminées) situés dans des locaux en sous-sol et appareils de
production {chaudiéres et générateurs de chauffage ceniral
ou de production d’eau chaude) qu'elle que soii leur situa-
tion : le local doil &re muni d’une amenée d*air neuf d’une
section libre non condamnable d’au moins 50 cm’® débou-
chani en parlie basse el d’une évacvation d’air vicié d’une
section libre non condamnable d'au moins 100 cm? placée en
partic haute et débouchant directemenl & ’extérieur.

" Les dispositions ci-dessus ne sont pas applicables lorsque
les appareils sont situés dans des piéces ventilées suivant les
maodalités fixées par I’arrété sur I’aération des logements (1),
a condition que :

— les débils d'air nécessaire au bon fonctionnement de ces
appareils soient assurés ;

— lors d’une évacualion de I’air par un dispositif mécani-
que, la dépression créée par cette évacualion ne puisse
enirainer d'inversion de lirage des conduits de fumée et
foyers fonctionnant par tirage nalurel, nolamment lors de
I’allumage de certains foyers.

b) Appareils d'une puissance ulile Lotale supéricure i
70 kW :

Le local doit &tre muni d’une amenée d’air neuf el d’une
évacuation d’air vicié aménagées conformémenl aux dispo-
sitions applicables aux chaufferies fixées par les régles
d’aménagement et de sécurité des installalions de chauffage

).

¢) Lorsque les appareils sont situés dans les locaux habi-
tés ou occupés, I'arrivée d’air neuf doit ére située aussi prés
que possible des foyers ; elle doit étre disposée el aménagée
de telle facon que le courant d’air qu’elle occasionne ne
conslitue pas une géne pour les occupants.

53.5. — Instaflaiions de chauffage par air chaud

Ces installations doivent étre lelles que les gaz de com-
bustion ne puissent pénélrer dans les conduils de distribu-
tion d'air chaud,

51.6. — Modérareurs

Les modérateurs de tirage par admission d’air ne doivent
pas se trouver a 'intérieur des conduits. Ils doivent se fer-
mer d'eux-mémes en cas de diminution du tirage et &re
maintenus en bon élat de fonctionnement, Ils doivent Lou-
jours étre insiallés dans le local ou se trouve ’appareil ; la
surveillance doil en étre aisée.

53.7. — Clés et registres

Les clés el registres destinés & réduire la section du con-

“duit d’évacuation des produits de Ja combustion ou 4 ’obiu-

rer peuvent &lre mis en azuvre dans les seules conditions deéfi-
nies par les articles ci-aprés.

Toutefois, 'utilisation de dispositifs silués dans le circuit
d'évacualion destinés a régler ou 4 réguler le débit d'exlrac-
tion, en cas d’exlraction mécanique conjointe ou non a celle
de I'air de ventilation du local ou sonl installés des appareils
utilisant des combuslibles gazeux, n’esl pas visée par les dis-
positions du présent arlicle.

53.7-1. — Dispositif de réglage 4 commande manuelle

Pour les appareils d’un Lype ancien, ulilisanl un combus-
tible solide et ne comportanl pas de disposilif efficace de
réglage du débil d’air comburant, la mise en place en aval de

la buse de clés ou de regisires & commande manuelle es
autorisée a condilion que ces disposilifs ne puissent obsiruer
en position de fermelure maximale plus de (rois quarts de la
section du conduil el que leur forme ou leur disposilion ne
puisse Favoriser |"obstruction du conduit par la suie ou Loul
autre dépdt. '

53.7-2. — Dispositifs auloréglables de tirage

Des regisires aulorégables de tirage, aulres que les modé-
raleurs de tirage visés a Uarticle 53.5, peuvenl €ire inslallés
sur les seuls générateurs de chaleur utilisant des combusti-
bles liquides el équipés de briilleurs 4 pulvérisalion mécani-
que. Ils doivent salisfaire les prescriptions suivanles : -

— avoir &é reconnus aptes & 'emploi par un avis technique
délivré conformément aux dispositions de 1"arrété (3) por-
tant création d'une commission chargée de formuler des avis
lechniques sur des procédés, malériaux, élémenls ou éguipe-
ments wilisés dans la construction ;

— ne pas obsiruer, en position de fermeture, plus des Lrois
quarls de la section du conduit ;

— #tre placds sur une parlie horizoniale du cenduil de
fumées ou, en tout élal de cause, en ament du disposilif fixe
ou mobile desliné a éviler ioule obluralion accidentelle du
conduit el permellant des nelloyages faciles,

53.7-3. — Disposilions aulomaliques de fermeture

L’installation de ces dispositils esl inlerdile pour des
appareils ulilisan! un combuslible solide.

L’installalion de ces dispositifs eu aval d’un généraleur
utilisant les combustibles liquides ou gazeux ne peul éire
effectuée que si la puissance utile de ce généraieur, silué en
chaufferie réglementairemen! ventilée, est supérieure a
70 kW. ;

53.7-3.1. — Générateurs utilisanl un combustible
liquide

Des dispositifs automatiques de fermelure de Iorifice
d*¢vacualion des produils de combustion peuvent élre ins-
Lallés sous réserve d'avoir élé reconnus apies & emploi par
un avis lechnique délivré conlormément aux disposilions de
I'arrété (3) porlant création d’une commission chargée de
formuler des avis lechniques sur les procédés, malériaux,
éléments ou équipements uliisés dans la construction. Ces
disposilifs doiveni &ire, en particulier, congus de maniére
ne permetire le fonclionnement du brileur que lorsque I'ori-
fice d’évacuation esl libre sur toute sa seciion. Ils doiveni
lre installés en amonlt du régulateur de rirage.

Ces dispositifs ne peuvent &tre installés que si les généra-
teurs sont équipés de brileurs 4 pulvérisalion mécanique.

53,7-3.2. — Généraleurs ulilisani un combusiible
EAZEUX

Des disposilifs de fermeture de I"orifice d’évacuation des
produils de combuslion peuvent &tre installés sur des généra-
Leurs de chaleur de puissance ulile supérieure 3 70 kW, siles
conditions suivanles sont simnllanément satisfailes :

{1y Arrélé du 24 mars 1982 relalil 4 I'aération des logemenis [..'t-wma."
Officiel du 27 macs 1982).

(2 Arrété du 21 juin 1978 {notammenl les articles 11, 12 el (A relalifs i la
ventilation) relauf aux insiallaiions lixes destinées au chanfTage et a I’alimen-
Lation en eau chaude sanilaire des bitimenis d'habilation, de bureaux ou rece-
vanl du public {chaulTeries).

(3) Arréié du 2 décembre 1969 portant création d'une commission char-
gée de Tormuler des avis techniques sur des procédés, maténaux, éléments ou
équipements utilisés dans la construction (Jowrnal Gfficief du 16 décembre
1569). :
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— Ils sonl installés sur des généraleurs pour lesquels ils
ont é1¢ spécialemeni congus.

— Ils sonl conformes aux disposilions de la spécifica-
lion.en vigueur (1).

53.7-4. — Conditions d'installation et d’enlrelien de ces
dispositils

La mise en place de ces dispositifs doit &tre effecluée par
un installaleur qualifié et aprés un conirdle de I’étal du con-
duil de fumée ayanl pour objectif de vérifier son aplilude 4
I’emploi,

Ces appareils doivenl €tre enlretenus €1 vérifiés dans les
condilions définies 4 'article 31-6.

L’aération du conduit de fumées doil étre mainienue
pendant la période durant laquelle les générateurs de chaleur
ne sOmnl pas en service,

53.8. — Interdiclion visant certains dispositifs mécani-
ques de ventilation

Il est interdit d'insLaller des dispositifs mécaniques sup-
plémentaires de ventilation, tels que ventilateur de fenétre,
de holte, el de Taire déboucher un vidotr de vide-ordures
lorsque [a colonne correspondanle est ventilée par extraction
mécanique :

— dans une pitce ol se lrouve un appareil 4 combustion
raccordé & un conduil de fumée fonctionnant en tirage natu-
rel ;

— dans un local distinct de celle piéce si ce disposilif ou
vidoir de vide-ordures est susceptible de provoquer une
dépression suffisante pour entrafner un refoulement des gaz
de combuslion.

- 53.9. — Installations d’appareils ¢ combustion autres
que cewx destinés au chauffage, & la cuisine ou & fa produc-
tion d’'equ choude

Les inslallations d'appareils & combustion aufres que
ceux destinés au chauffage, 4 la cuisine ou i la production
d'eau chaude doivent remplir les condilons Fixées au présenl
arlicle 53. En oulre, les évacuations de gaz d’échappement
de moteurs fixes & combustion inlerne ou a explosion doi-
vent toujours €tre raccordées A des conduits présentant les
caracléristiques requises pour les conduits de fumée, y ¢com-
pris pour ia hauteur de leurs débouchés extérieurs. Ces con-
duits deivenl étre capables de résister & la pression de fone-
tionnemenl el, 5'ls traversenl des locaux occupés ou habi-
iés, &lre placés A I'inlérieur d'une gaine présentant les mémes
caractérisliques mécaniques qu'un conduil de Fumée. Cette
gaine peut servir de ventilation haule du local ol est installé
le moteur ; dans le cas conlraire, ¢lle doil €lre en communi-
cation directe A sa parlie basse €l a sa parlie haule avec |'air
extérieur. Elle est indépendante de toul aulre et doil égale-
menl déboucher au niveau imposé pour les conduils de
fumée.

53 bis. — Instatlations thermigues ne compaortanf pas de
combustion

Les locaux conlenant des installalions thermigues ne
comportanl pas de combuslion, tels que postes échangeurs
de calories, installaiions d’accumulation d’eau chaude, elc.,
doivent, en (an1 que de besoin, élre efficacement venlilés et
isolés afin de n’apporter aucune élévation de température
susceplible de perlurber 'usage normal des locaux voisins,

Ceux contenani des inslallations d'une puissance ulile
lolale supérieure & 70 kW doivenl &lre venlilés et isolés dans
les conditions fixées par la réglemenialion en vigueur (2
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Seclion 6. — BRUIT DANS L'HABITATION

Arlicle 54. — Bruit

Les adjonclions ou les lransformalions d'¢quipements
du logemenl, qu’elles soient, notamment ascenseurs et appa-
reils sanitaires, vide-ordures, installations de chauffage el de
conditionnemenl d'air, les canalisations d’eau, surpresseurs
el éjecleurs d’eau, antennes de Lélévision soumises & I’action
du vent, doivenl satisfaire aux dispositions de la réglementa-
tion en vigueur. Ces travaux d’aménagement ne doivent pas
avoir pour conséquence de diminuer les caractérisliques
d’isolation acouslique du logement (3).

Leur choix, leur emplacement ¢! leur condition d’instal-
lation doivent &tre effectués de maniére a réduire 4 leur
valeur minimale les bruits Lransmis.

CHAPITRE IV

LOGEMENTS GARNIS ET HOTELS ()
_LOCAUX AFFECTES
A L’'HEBERGEMENT COLLECTIF (5

Seclion 1. — GENERALITES

Arlicle 55. — Domaine d’application

Les logemenls garnis e hdtels sont soumis aux disposi-
tions des chapitres I, IT et III du présent Litre ; ils doivent en
outre respecter les dispositions du présent chapilre IV,

Les prescriplions du présent chapitre s’appliquent 3 tous
[es locaux affectés & I"hébergement collectif sans préjudice
des réglementations particuliéres visanl cerlains d’entre eux

{65).
"Les disposilions relatives & la ventilation de ces calégo-
ries de locaux figurent A la section 2 du titre I ci-aprés.

Article 56. — Surveillance

Les logeurs ou responsables de ces locaux sont lenus de
Faciliter les missions des représentants des services chargés
de leur surveillance,

(1) Spécilication A.T.G. {3[.31) concernant les disposilils de lermelure
de I'orilice d'évacualion des produils de combusiien de chaudiéres 4 gaz de
puissance ulile supérieure & 70 k'W.

{2) Arrérd do 23 juin 1970 aux inslallations deslinées au chauffage et 4
I'alimenialion en eau chaude sanitaire des bilimenls d*habilation, de bureaux
ou recevanl du public (Jevrnal Gfffciel du 21 juillet 1973).

(3 Arréé du 14 juin 1969 relalil A Pisolalion acoustique dans les bali-
mers d'habilation (Jourral Gfficiel du 24 juin 1969 modilié par arrélé do 22
décembre 1975 (Jourmal Qfficiel du 7 Janvier 1978).

{4} Localion en meublé ! variélé de locatfon dent les caracléristiques sonl
de porler individuellement sur un local et des objels mobiliers (meubles meu-
blanisy Fournis par le bailleur ou le logeur. '

Localion en garni - Ipcation en meublé dans laquelle le bailleur ou Je
lageur Tournil des presialions secondaires, ielles gque localion de linge, enlre-
lien el nelloyage des locaux, préparalions culinaires (pelils déjeuners), ewc.

(5} Loin® 73-548 du 27 juin 1973 relative 3 I'hébergement collectif. Décret
n® 75-5{ duo 20 janvier 197% portani application de ladile loi (Jorrnal Officief
du e [évoer 1975). .

(6} Les foyers de Lravailleurs, de personnes dgées ou auires sont régis par
le décrel n® 69-596 du 14 juin 1969 [xan les régles générales de construction
des batimenls d'habiadan (Fournal Officiel du 15 juin 1969) el ses arréiés
d'application, .




Section 2. — AMENAGEMENT DES LOCAUX

Arlicle 57. — Eguipement

Lorsqu’un garni ou un meublé communique avec un
débil de boissons, une entrée indépendante doit étre aména-
gée et mainlenue constammenl dispomble.

Dans les parnis et meublés, chaque unité de location doil
avoir une porte indépendante.

Dans les chambres cccupées par moins de cing person-
nes, le volume d'air el la surface au sol ne peuvenl &ire infé-
rieurs 4 15 m* el 7 m* pour une personne, 26 m? e1 9 m?*
pour deux personnes, 38 m' et 14 m* pour treis personnes,
50 m’ et 18 m® pour quatre personnes.

Dans les chambres, dorloirs el locaux affectés 4 ’héber-
gement collectif occupés par cing personnes ou plus, le
volume d’air el la surface au sol ne peuvenlt étre inférieurs a
12 méires cubes el 5 mélres carrés par personne. Tout dor-
toir est divisé en boxes individuels largement ouverls sur les
dégagements pour assurer le renouvellement d’air. Le dor-
1oir doil comperler en anneke des inslallations sanilaires en
nombre el en qualité conformes 4 la réglementalion concer-
nanl les logements-Toyers, 4 savoir :

— Une salle de douches & raison d’une pomme-douche
pour dix personnes ou fraction de dix personnes ;

— Des cabinets d’aisances a raison d’un pour cinq per-
sonnes ou fraction de cing personnes. :

— Un lavabo pour trois personnes au maximum ; a litre
transitoire sonl tolérés les lavabos colleclifs comportanl un
nombre de robinels correspondanl au nombre de liis.

57.1..— Equipement collectif.

Les cabinels d’aisances ne doivent jamais communiquer
directemenl avec les salles de reslaurant, cuisines ou réserves
de comestibles.

Les urinoirs doivent €ire é1abhs hors de la vue du public
et satisfaire aux mémes condilions d’hygiéne que les cabinets
d’aisances.

Les circulations ¢l parlies communes qui ne possédent
pas un éclairage naturel suffisant doivent &ire pourvues d’un
éclairage électrigue permanent el efficace,

57.2. — Eqguipement des piéces.

Toui-logement garni, toute piéce louée isolément doivent
élre pourvus d'un posle d’eau polable, convenablement ali-
menté a lowle heure du jour et de la nuil, el inslallé an-
dessus d’un dispositif réglementaire pour ’évacuation des
eaux usées.

Chaque piéce el circulation communes doivent €lre équi-
pées d’un disposilif d’¢clairage éeclrique.

Article 58. — Locaux anciens

Dans les immeubles dent la consiruction est antérieure &
la publication du présem réglement, l'exploitation des
locaux 4 usapge de garpis ou meublés. méme 5°ils ne sonl pas
conformes a4 toules les prescriplions sus-énoncées, pourra
grre 1olérée a tilre (ransiloire el précaire, mais sous réserve
queé les installalions de chauffage el de produciion d'ean
chaude par combustion soienl conformes au présent régle-
menl el que les condilions d’alimentation en eau potable,
d’installation des cabinets d’aisances, de proprelé el d’entre-
lien des locaux et du mobilier soient satisfaisantes.

En cas de (ransformalion cu de réparation affectani le
gros ceuvre des béliments ou I'économie générale desdits
béatiments & usage ou a deslination de garnis ou de meublés,
les nouveaux agencemenls ¢l aménagemenls doivenl &lre
conformes aux prescriplions des présentes disposilions.

Section 3. — USAGE ET ENTRETIEN
DES LOCAUX

) .
Arlicle 59, — Service de eau et des sanitaires

L’exploitani ne peut, de sa propre inilialive, suspendre le
service de I'eau el 'usage des cabinels d’aisances sauf pour
des raisons impéralives de sécurilé.

Article 60, — Entrefien

Les logemenis el les pieces isolées, ainsi que les parlies
communes doivent &(re entretenus tant & I'intérieur qu’a
I’extérieur dans un élal consiani de propreté ; en 1an que de
besoin, 1'aulorilé sanilaire pourra prescrire |a réfection ou le
renouvellement des peintures ou des lapisseries.

Arlicte 61, — AMesures prophylactiqgues

La location des locaux meublés ayant él€ occupés méme
pariiellemeni ot temporairement par des personnes alleinles
de maladies transmissibles nécessitand légalement la désin-

.feclion terminale est interdite tani que ces locaux n’onlt pas

ér¢e désinfeclés dans les condilions réglementaires.

La désinfection el la désinsectisalion de la lilerie el des
locaux peuvenl €lre prescriles loules les [ois que ces opéra-
Lions sonl jugées nécessaires par 'aulorilé sanitaire.

La lilerie doil €lre maintenue en bon élal d’entrelien et
de proprelé ;la surveillance des services dihygiéne porte non
seulement sur les locaux. mais également sur les objels
mobiliers.
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TITRE 11

DiSpbsitions appllcables aux batiments
~autres que ceux a usage d’ habltatlon
et assimilés







Arlicle 62. — Type de locaux visés

Sous réserve de dispositions contraires édictées par des
réglementations particuliéres, les prescriptions du présent
réglement, lraitant des habitations, sont élendues a toutes
calégories d’immeubles ou d’&lablissements ainsi qu’i leurs
dépendances quand ils regoivent en toul ou partie les mémes
équipements que les immeubles d’habitation et son justicia-
bles pour raison de salubrité des mémes régles d’érablisse-
ment, d'entretien ou d'usage.

Section 1. — AMENAGEMENT DES LOCAUX

Les disposilions du titre II relatives 4 I'aménagement des
locaux d’habitalion sont applicables aux constructions new-
ves et transformations d’établissements visés 4 |'article 62 ci-
dessus, a I’exception :

De l'arlicle 40 ;
De l'alinéa b de I'article 45.

Section 2. — VENTILATION DES LOCAUX

Les disposilions de celle seclion s’appliquenl aux ¢ons-
truclions neuves el aux constructions subissant des modifi-
calions imporiantes affectani le gros ceuvre ou I'économie
de I'immeuble.

Seules les prescriptions relatives a ’entretien des installa-
tions de ventilation s’appliquent aux constructions existan-
tes, & moins que ne soit démontrée la nécessité de prendre
des mesures assuranl la salubrilé publique.

Les débils et volumes indiqués ci-aprés s'appliquent
exclusivement aux personnes qui n’exercent pas d’activité
salariée dans les différentes catépories de locaux ¢concernés.

Pour les personnes exergant une telle activité, il convienl
de se reporter aux dispositions du chapitre IT du titre II1 du
livre II du code du travail (hygéne des locaux affeciés au
Lravail).

- Pour le calcul des débits ou des volumes, il sera tenu
compte de I'ensemble des personnes fréquentant ces locaux.

Article 63. — Généralités

63.1. — Dispasitions de caraciére général.

La ventilation des locaux peut &tre soit mécanique ou
naturelle par conduits, soit naturelle pour les locaux don-
nant sur 'extérieur, par ouverture de portes, fenétres ou
aulres ouvrants.

Dans tous les cas, la venlilation doit 8lre assurée avec de
Pair pris 4 ’extérieur hors des sources de pollutlon cel air
est désigné sous le [erme « d’air neuf ».

Dans la suite de cel arlicle, les locaux sont classés, du
point de vue de la ventilation, en deux carégories :

Les locaux dits « a pollution non spécifique » : ces
locaux sonl ceux dans lesquels la pollution est liée i la seule
présence humaine, a l'exception des cabinets d'aisances et
des locaux de toiletle. Toulefois, les dispositions qui suivent
ne s’appliquent pas aux locaux ol celle présence est épisodi-
que {circulations, archives, dépdts) ; -on peut admelire que

ces locaux sont ventilés par 'intermédiaire des locaux adja-
cents sur lesquels ils ouvrent.

. Les locaux dils « 2 pollution spécifique » : cuisine, salles
d’eau, cabinets d’aisances et tous autres tocaux ou existent
des émissions de produits nocifs ou génants autres que ceux
liés 4 Ia seule présence humaine (notamment certains labora-
toires et locaux ol [onctionnent des appareils susceptibles de
dégager des polluants gazeux non rejetés directement a
I’extéricur, tels le monoxyde de carbone, le dioxyde de car-
bone, 'ammoniac, ’ozone, ¢tc.).

Les prises d'air neuf ¢t les ouvrants doivent étre placés en
principe 4 an moins huit métres de toule source éventuelle de
pollution, noiamment véhicules, débouchés de conduils de
fumée, sortic d’air extrait, ou avec des aménagements tels
gu’une reprise d’air pollué ne soit pas possible,

Des dispositions plas sirictes peuvent €tre décidées par
I'autorité competente lorsqu’il ¥ a voisinage d'une grande
quantilé d’air pollué (extraction d’air ayanl servi i la venti-
lation d’un parc automeobile ou d*un grand local recevant du
public par exemple).

L’air exirait des locaux doit étre rejeté & an moins huit
meétres de toule fenétre ou de toute prise d’air neuf sauf
aménagements tels qu'une reprise d'air pollué ne soit pas
possible. L’air extrait des locaux 4 pollution spécilique,
doit, en outre, étre rejeté sans recyclage.

63.2. — Dispositions relatives d la ventilation commune
a plusieurs locaux,

L’air provenant des locaux & pollution non spécifique
peul éventuellement iraverser ensuite d'autres locaux, si
ceux-ci sont ;

Des locaux de circulation,

Des locaux peu occupés {archives, dépdis) ;

Des locaux i pollution spécifique.

Est considéré comme de "air recyclé celni qui est repris

.dans un groupe de locaux et qui ¥ est réintroduit ; 'air neuf

peut y étre mélangé ou inlroduit séparément,

L’air repris dans un seul local et réintroduit dans ce local
4 Pexclusion de tous autres locauXx n’est pas considéré
comme de I’air recyclé ; I’air neuf, comme précédemment,
peut y étre mélangé ou introduit séparément,

L’air recyclé n'est ulilisable que dans les conditions défi-
nics dans les articles suivants.

Article 64 {1). — Ventilation mécanique ou naturelle des
conduits

64.1. — Locaix d poliution non spécifique

Dans les locaux a pollution non spécifique, le débit nor-
mal d’air neuf 3 introduire est fixé dans le tableau ci-aprés
en tenant compte des interdictions de fumer (2). Ce débit est
exprimé en m® par heure et par occupant en occupation nor-
male.

{1} Article modifi¢ par I' Arcélé Préfectoral du 16 décembre 1983,

(2} Les interdiclions de [umer découleru de I'application du déeret n® 77- -
1042 du 12 seplembre 1977 relallf aux initerdictions de [umer dans ceriains
fieux afleciés & un usage collectil ou celle pratique peut avoir des conséquen-
ces dangereuses pour la santé (Journal Offtciel du 17 septembre 1977 et du
décret n® 73-1007 du 31 oclobre 1973 relalif 4 la protection contre les risques
d’incendie dans les élablissements recevant du public (feurnal Officief du ¢4
navembre 1971).
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Dédit minirnal o 'air neuf
en m*/h el par occupant
(air 4 1,2 kg/m?)
DESTINATION DES LOCAUX
Locaux avec | Locaux zans
interdicyion | tnterdiclion
de Tumer - de Tumer
Locaux d’enseignement :
Classes, salles d’&wudes, laboraloires (&
I"exclusion de ceux & pollulion spécifique)
Maternelles, primaires et secondaires du
I=eycle. ..o e 15
Secondaires du 2¢ cycle el universilaire.. . . . 18 25
Alehl:rs .............................. 18 25
Locewx d’hébergement ;
Chambres collectives (plus de 3 pers.) (1)
doriairs, cellules, sallesde repos . ........ 18 25
" Bureaux et locaux assimilés :
_Tels que locaux d'accueil, bibliothéques,
bureanx de poste, banques . ............. 18 25
Locaux de réunions ;
Tels que salles de réunions, de spectacles,
deculte, clubs, foyers .. ................ 13 30
Locaux de venlte ;
Tels que bouliques, supermarches. ... .... 22 30
Locaux de restauration : &
Cafés, bars, restaurants, cantines, salles a ’
MANEEE et an e 22 _. 30
Locanx & usage sportif )
Par sporlif : -
Dans upe piscine ............. ... ... 22
Dansles antreslocaux. .. ............. 25 30
Parspeclaleur .............¢c. 000 vn 0 18 30

(1} Pour les chambres de moins de 3 personnes, le débil minimal 4 prévoir est
de 30 m*/h par local.

Pour les locaux onl la présence humaine est épisodique
(dépbts, archives, circulations, halls d’entrée...) et on
P'organisation du plan ne permet pas qu’ils soient ventilés
par l'intermédiaire des locaux adjacents, le débit minimal
d’air neuf i introduire est de 0,1 litre par seconde et par
meétre carré, '

Dans les conditions habituelles d’occupation, la leneur
de I'atmosphére ¢n dioxyde de carbone ne doit pas dépasser
1 % avec tolérance de 1,3 %oo.dans les locaux on il est
interdit de fumer.

"8i Poccupation des locaux est trés variable, la venlilation
modulée ou discontinue est admise sous réserve que la

teneur en dioxyde de carbonne ne dépasse pas les valeurs.

fixées précédemment.

En cas d’indecupation des locaux, la ventilation peut &tre
arrétée ; elle doit, cependant, &tre mise en marche avant
occupation des locaux et maintenue aprés celle-ci pendant
un temps suffisant.

L’air neuf entrant dans ces locaux doit &tre pris 3 ’exté-
rieur sans transiter dans d’autres locaux, Il peut &tre
mélangé a de Pair dit recyclé mais sans que cela puisse
réduire le débit minimal d'air neuf, nécessaire 4 la ventila-
tion fixé ci-dessus.

Le recyclage par groupe de locaux n’est aulorisé que s’il
ne concerne pas des locaux 4 pollution spécifigue et que si
1"air est filtré conformément aux dispositions ci-aprés relati-
ves 4 la filtration.

64.2. — Locaux d poilution spécifique

Dans les locaux 4 poliution spécifique, le débit de la ven-
tilation est déterminé en fonction de Ja nature et de la quan-
tité de polluants émis.
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Pour les toilettes, les cuisines collectives et leurs dégage-
ments, le débil minimal d'air neuf A introduire figure dans le
tableau ci-aprés :

[¥EBIT MINIMAL D'AIR MEUF

DESTINATION DES LOCAUX
N . en ©om'/h

Pidces & usage individuel : .
- salle de bains cu de douches I5 par local

- salte de bains ou de douches com-

mune avec cahinels d’aisances 15 par local.

- cabinet d"aisances 15

Piéces 4 usage collectif :

- ¢abinet d'aisances jsolé 30

- salle de bains ou de douches isolée 45

- salle de bans ou de douches com-

mune ave: un cabinel d’aisances 60

- bains, douches el cabinets d'aisances )
groupés 10 + 5 N*

- lavabos groupés 10+ 5N=*

- salle de lavage, séchage et repassage
du linge 5 par méire carré de
surface de local (1}

Cuisines coffectives :

- affice relais 15/Tepas

- moins de 150 reoas servis simultané-

ment 25/repas
- de 151 4 500 repas servies simullané-

ment (2) 20/repas
- de 501 3 1500 repas servis simullané-

menl (3) _ 15/ repas
- plus de 1500 repas servis simultané-

menl (4) 10/ repas

N* : Nombre d*équipements dans le local.

(1) Comple tenu des conirainles lechniques, tes débiis relenus seroni de
prélérence arrondis au muliiple supérieur de 15.

{2) Avec un minimum de 3 730 m*/h.

{3) Avec un minimum de 10 000 m*/h.

{3) Avec un minimum de 22 500 m*/h.

Ces débils ne sont valables que dans le cas d’une ventila- '
tion indépendante de ces piéces de service 4 pollulion spécifi-
que.

Sauf exigences particuliéres (locaux de recherches biolo-
giques par exemple), Pair provenanl de locaux 4 pollution
non spécilique (notamment, les circulalions) peut &tre admis
dans les lecaux a pellution spécifique.

Lorsque la piéce de service est veniilée par I'inlermé-
diaire d’une piéce principale ou des circulations, le débil a
prendre en considération doit étre égal 4 la plus grande des 2
valeurs ndiquées respectivement par le tableau ci- dessus ou
celui figuranl 4 'article 64.1.

Les polluants émis dans les cuisines doivent &tre captés
au voisinage de leur émission ; il en est de méme des pol—
luants nocifs ou dangereux.,

En cas d’impossibilité d’installer un sysiéme de caplation
de ces émissions, les débits nécessaires & la ventilation des
cuisines doivenl 2ire doublés,

Si la pollution spécifique est trés variable, la ventilation
modulée ou discontinue est admise sous réserve que 1'éva-
cuation des polluanls soit convenablement réalisée.

Dans le cas ol cessent les émissions donnant 3 la pollu-
tion un caractére spécilique, la ventilation peul &tre assu-
rée ; elle doit, cependant, &lre mise en marche avant pollu-
tion des locaux ou mainlenue aprés celle<i pendant un
temps suffisant afin que |'évacuation des gaz soil convena-
blement assurée.




Article 65. — Prescriptions relatives aux instaltations et &
leur fonctinnnement

Lorsque Pintroduction de I'air est mécanique, [a filtra-
tion de |"air doit &tre réalisée dans les conditions suivantes :
aprés éventuellement une préfiltration grossidre, destinée 3
retarder le colmatage des filtres installés en zone industrielle
ou urbaine, il doit étre prévu :

a) Pour I'air neuf, un filtre d’un rendement au tesl gra-
viméirique défini par la norme NFX 44 012 d’au moins 90 p.
100.

b} Pour I’air recyclé, un filire d’un rendement au test
_ gravimétrique défini par la norme NFX 44 012 d'au moins
95 p. 100. :

L’encrassement des filires doit pouvoir étre conlrélé en
permanence ; les filtres doivent &tre remplacés ou netloyés
en temps uiile. .

Tous les dispositifs de traitement de 'air, aulres que
ceux destinés & la filiration, au chauffage, au refroidisse-
ment, a ’hummdification, 4 la déshumidification, doivent
faire 1’objel d’un examen par ’autorité compétente et d’un
avis du Conseil Supérieur d’Hygiéne Publique de France.

Le circuit d"amenée d’air doil éLre nelloyé avant la mise
en service surlout s’il peut y avoir présence de gravals et
d’humidité.

Il est ensuite maintenu en bon &at de propreté.

Arlicle 66. — Ventilation par ouvrants extérieurs

66.1. — Locaux & pollution non spécifique.

La ‘ventilation par ouverture des porles, fenétres ou
aulres ouvrants donnant sur Pextérieur est admise dans ks
locaux de réunion tels que salles de réunion, de spectacle, de
culte, cubs, foyers, dans les locaux de vente tels que bouli-
ques, supermarchés, et dans les locaux de restauration tels
que cafés, bars, restaurants, cantines, salles 4 manger a con-
dition que le volume par occupant ne soil pas inférieur :

A 6 métres cubes pour les locaux avec interdiction de
fumer ; .

A 8 meétres cubes pour les [ocaux sans interdiction de
fumer,

Si la salisfaction d'autres critéres en matiere d’hygiéne
nécessite des volumes supérieurs aux valeurs indiquées ci-
dessus, le volume le plus €élevé doit étre seul pris en considé-
ration. Ces dispositions ne s’appliquent pas aux locaux
d’enseignement pour lesquels existent des régles spécifiques.

66.2. — Locaux d poliution spécifigue.
La ventilation par portes, fenétres ou autres ouvranis
donnant sur Pextérieur est admise :

— dans les cabinets d'aisances si le volume de ces locaux est
au moins égal 3 5 métres cubes par occupanl potentiel ;

— dans les autres locaux a pollution spécifique si, d’une
part, il n’est pas nécessaire de capter les polluants au voisi-
nage de leur émissi’op,' et si, d’autre part, le débit d’air
exlrait correspondant aux valeurs de Iarticle 64 est inférieur
a | litre/seconde par métre cube de local. '

66.3. — Surface des ouvranls. . |
La surface des ouvranis calculée en fonction du local né

doit pas étre inférieure aux valeurs indiquées dans le tableau-

ci-apres ;

Surface du local
en méLres carmaés ., ., . - 10 50 100 150 200 300 400

Surface des ouvranls
en melres carmés . ... 1,25 36 62 87 10 15 20

Surface du local

en métres carrés ... .. S00 600 700 8BGO 900 1000

Surface des ouvrants
en métres carrés .. ... 23 027 W 34 38 42

Pour des locaux dont la surface est supéricure aux
valeurs indiquées dans le tableau ci-dessus, la surface des
ouvrants esl déterminée a I’aide de la formule suivante :

ol 8 = S
8 log lDS

s représente la surface des ouvranis en métres carrés ;
S représente la surface du local en mélres carrés.

L’ensemble de ces dispositions ne fait pas obstacle &
I'application des réglementations relatives 4 la sécurité et i la
Iutte contre les pollutions almosphériques et les odeurs.

Section 3. — DISPOSITIONS RELATIVES
- A LEQUIPEMENT SANITAIRE

Article 67. — Eguipement sanitaire

Dans les établissements ouverts on recevant du public
doivent étre aménagés, en nombre suffisant et compte tenu
de leur fréquentation, des lavabos, des cabinets d’aisances et
urinoirs. Ils doivent &re d’un accés facile ; les cabinets et
uninoirs ne doivent jamais communiquer direclement avec
les salles de restaurants, cuisines ou resserres de comestibles.

Les locaux sanitaires doivenl &tre bien éclairés, ventilés,
maintenus en parfait ¢lat de propreté et pourvus de papier
hygiénique.

Les lavabos doivent étre équipés de produit de nettoyage
des mains el d’un dispositif d"essuyage ou de séchage.

1e 50l des locanx sanitaires, leurs parois et feurs plafonds
doivent &re en matériaux lisses, imperméables, imputresci-
bles et résistants 4 un nettoyage [réquent.

Article 68. — Equipement sanitaire des locaux de sports

Les installations sanitaires annexées aux locaux de sports
comprennent au moins deux W.C., deux urinoirs, une salle
de douches collectives {(quinze pommes de douches) et deux
cabines de douches individuelles pour guarante usagers
simultanés. Ces chifires peuvent gtre réduits au prorata du
nombre des usagers admis sitnultanément lorsque ce nombre
reste inférieur & quarante. ) '

Les locaux eux-memes doivent élre conformes aux pres-
criptions d’hygiéne édictées par les réglements particuliers
les concernant.

Article 69. — Eguipement sanitaire des salles de spectacle.

Il est aménagé au moins un lavabe, un W.C. et un uri- |
noir par centaine ou fraction de centaine de personnes sus-
ceptibles d’8tre admises dans ces locaux par péricde de trois
heures. L'uringir peut étre remplacé par un W.C,
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. Arlicle 70. — Ezablissements de natation ouverts au public

Ces établissements sont soumis, (ant en ce qui concerne
I’hygiéne gue la sécurité, aux dispositions des textes spécifi-
ques qui les régissent {1}.

Arllele 1. — Bains-douches

Les établissements de bains et de douches sonl soumis,
en ce gui concerne leur création et leur exploilation, aux
mémes demandes et autorisations que les établissemenls de
natation.

Ils répondent notamment aux prescriptions suivantes :

Chaque local de Pétablissement de bains et de douches
doil &tre tenu en constant état de proprelé, correctement
ventilé el convenablement chauffé.

Aprés chaque usage, les cabines de douches sont nei-
toyées au jet, les baignoires sont brossées, désinfecides et
rincées, Leur sol esl antidérapant et nettoyé régulidrement.

Un nombre suffisant de cabinets d’aisances, d’urinoirs et
de lavabos doit étre insiallé. :

Les établissemnenis o il est fait usage de 1'eau ou de la
vapeur d’eau dans des conditions particuliéres {(sauna, ham-
mam) sont aménagés de maniére que leur installation et leur
exploitation s'effectuent dans de bonnes conditions
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d'hygiéne pour les usagers et le voisinage et que les bali-
ments soient proiégés contre 1'humidité ou la dégradation,

Section 4. — USAGE ET ENTRETIEN
DES LOCAUX

Les dispositions du litre II relatives a Pusage et 4 I'entre-
tien des locaux d*habitalion sonl applicables aux établisse-
menis visés 4 1'article 62 ci-dessus, 4 I’exception :

Des alinéas 3 et 4 de Particle 24 ;
Des paragraphes 27.1 el 27.2 de 'article 27 ;

Du deuxiéme alinéa du paragraphe 31.2 (conduits de
ventilation) de I'article 31.

Article 72. — Entretien des locaux

Le sol des locaux, les murs ainsi que les sieges de W.C.
doivent &tre maintenus en consiant étal de proprelé. Toutes
mesures sont prises pour assurer la destruction des insectes.

Le balayage 4 sec est interdit.

(1) Loin® 78-733 du 12 juillel 1978 relalive aux piscines el aux baignacdes
aménagées (Jouraal Officiel du 13 juillel 1978),

Décrel £1 arrélés du 7 avril 1981 fixanl les normes d'hygiéne el de sécurité
applicables aux piscines el aua bhaignades aménagées (Jowmnal Officiel du 10
avril 1984).




TITRE IV

Elimination des 'déchets
et mesures de salubrité générale







Section 1. — DECHETS MENAGERS

Les dispositions de la présente section s’appliquent aux
déchets des ménages et aux déchets provenant des collectivi-
.tés autres que les élablissemenis hospitaliers, tels que restan-
rants d'entreprise ou d’établissements scolaires.

Article 73. — Présentation des déchets a la collecte

Les personnes desservies par un service de collecte sont
tenues de présenter leurs déchets dans les conditions définies
par arrété municipal (1),

Les personnes non desservies par un tel service doivent

déposer leurs déchets en un lieu de réception fix4 par arrété
municipal et selon les modalités prévues par cet arrété.

Article 74, — Praduits non admis dans les déchets ménagers

Les déchets ménagers présentés au service de collecte ne
doivent contenir aucun produil ou objet susceptible d'explo-
ser, d’enflammer les détritus ou d’altérer les récipients, de
blesser les préposés chargés de I'enlévent des déchets, de
constituer des dangers ou une impossibilité pratique pour
leur collecte ou leur traitement.

Les détritus a arétes coupanies doivent &re préalable-
ment enveloppés.

Il est interdit de mélanger aux ordures ménagéres, les
déchets anatomiques ou infectieux des établissements hospi-
taliers ou assimilés ainsi que les déchets et issues d’abattage
professionnel.

Article 75. — Récipients de colfecte des ordures ménagéies

Les caractéristiques des récipients destinés 4 contenir les
ordures ménagéres doivent répondre aux conditions fixées
par autorité municipale ou, le cas échéant, par la collecti-
vilé publique assurant la gestion du service de collecte pour
plusieurs communes,

Selon les modes de collecie adoptés, les récipients utilisés
doivent satisfaire en particulier aux prescriptions ci-dessous.

75.1. — Poubelles

Ces récipienls doivenl 8tre étanches, insonocres, munis
d'un couvercle 5’opposant a I’accés des mouches, rongeurs
el autres amimaux, et constitués en matériaux difficilement
inflammables ; leur assise doil leur assurer une bonne stabi-
lité. ;

75.2. — Sacs perdus en papier ou en matiére plastique
pour la coifecte des ordures ménagéres

Les sacs perdus utilisés pour la présentation des ordures
ménagéres A la collecte doivent étre conformes aux normes
en vigueur et aux modeles définis par l'autorité municipale.

Lors de leur utilisation, ces sacs doivent &tre disposés de
fagon A faciliter I'introduction des ordures.

Les récipients ainsi constitués, sauf s’ils sont placés sous
‘un conduit de chule de vide-ordures, doivent &tre mainlenus
couverls en dehors des opérations de remplissage.

Les sacs présentés en vue de leur collecte doivent &tre fer-
més pour que tout risque d’épandage des ordures soit écarté
méme en cas de renversement du sac. A cet effet, une hau-
teur suffisante i partir du bord supérieur du sa¢ doit &tre
conservée libre de tout chargement.

A tous les stades de leur utilisation dans les immeubles,

‘les sacs doivent élre protégés des intempéries.

75.3. — Bacs roulanis pour déchets solides.
Les bacs roulanis pe doivent présenter aucun danger

_pour les usagers, ils doivenl en particulier 2tre immobilisés

par un dispositil approprié.

Dans le cas ol ces bacs sont utilisés a Pintérieur des
immeubles, leurs conditions de manuteniion doivent &tre
aisées depuis le point de chule ou de remplissage des ordures
ménagéres jusqu’i leur sortie de I'immeuble et n'occasion-
ner aucune géne pour le voisinage,

75.4. — Autres fypes de récipients.

Dr’autres types de récipients peuvent éventuellement &re
autorisés par I'autorité municipale, aprés avis de |'anlorité
sanitaire, en tenant compte des moyens de collecte et de trai-
tement existants. Les dimensions et le poids de ces récipients
une fois remplis doivent &tre tels qu'ils ne constituent pas
une entrave 4 leur collecte.

Article 76. — Mise des récipients a la disposifion des usagers

Dans les immeubles collectifs, les usagers doivent déver-
ser leurs ordures ménagéres dans les récipients prévus a cel
effet.

De tels récipients doivent &tre mis chaque jour 4 leur dis-
position méme s1 la collecte n’est pas quotidienne.

Ces récipients doivent étre installés en quan'tilé suffisante
de maniére & éviter leur surcharge et lout éparpillement des
ordures ménagéres.

Afin d'éviter aux occupanis de trop lohgs parcours, les
récipients peuvent &re situés le cas échéanl a plusieurs

-endroits de I’immeuble.

. La mise & disposition des récipients ainsi que leur trans-
port vers le liew d'enlévement par le service de collecte ne
doivent se faire qu'en passani par des parties communes de
I'immeuble & exclusion de toute partie privative ou loge de
COncierge.

Article 77, — Emplacement des récipients & ordures ména-
geres '

Dans les immeubles collectifs, les récipients mis & la dis-
position des oceupants pour recevoir leurs ordures ménage-
res doivent &tre placés a I'intérieur de locaux spéciaux, clos,
ventilés. Le sol ¢t les parois de ces locaux doivent éire consti-
tués par des matériaux imperméables et imputresciles ou
revétus de lels maténaux ou enduits ; toutes dispositions
doivent €tre prises pour empécher l'intrusion des rongeurs
ou insectes. Les portes de ces locaux doivent fermer herméti-
quemenl. Un poste de lavage et un systéme d’évacuation des
caux doivent &tre établis dans chacun de ces locaux pour
faciliter I’entretien dans des condilions telles que ni odeur ni
émanation génante ne puisseni penétrer i V'intéricur des
habitations.

{1) Loin® 75-633 du 15 juillel 1975 relalive 4 I"élimination des décheis el &
la récupération des mavddaux (Jovrnal Cfficiel du 16 juillel 1975}, et les lexles
pris pour son application nolamment le décreL n® 77-151 du 7 février 1977
portant applicalion des disposilions concernant les colleclivilés locales édic-
tées 4 I"article 12 de ladile loi {Fournal Offtciel du 20 [évrier 1977,
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Ces locaux ne doivent pas avoir de communications
directes avec les Jocaux affectés a I’habitation, au travail ou

-au remisage de voitures d’enfants, a la restauration et 4 la

venle de produits alimentaires.

Si dans certains bAtiments anciens, la disposition des
lieux ne permel pas la création de tels locaux, les mesures
suivantes doivent &ire adoptées selon les volumes disponi-
bles :

Soit I"établissement de locaux pour le seul remisage des
récipients vides, en dehors des heures de mise 4 disposition
des usagers, et présentant les mémes caracléristiques que les
locaux visés 4 Palinéa I ci-dessus ;

Soit le remisage des récipients vides correctemenl nel-
toyés aux emplacements o ils génent le moins les occupants
de 'immeuble, En tout état de cause, ils ne doivent pas éire
placés dans les lieux d’accés aux cages d’escaliers.

Dans ces deux cas, un point d’eau ct une évacuation des

caux usées doivent étre aménagés pour permettre entretien

des récipients.

Pour tous les groupes d’habitation comprenant plus de
cinquante logements ou locaux équivalents et pour tous les
immeubles collectifs, les promoteurs et architectes doivent,
lors de I'éablissement des projels de construction ou de
transformation, consulter les services municipaux intéressés
afin de prévoir, dés la conception, toutes dispositions néces-
saires en vue d’un enlévement facile des ordures ménagéres
en fonclion des possibilités du service des collectes,

Dans les immeubles collectifs importants, les locaux de
remisage des récipients & ordures ou de réception des vide-
ordures, quand ces derniers équipements sont prévus, doi-
vent, sans préjudice des réglementations spécifiques, &ire
congus, quant A leurs dimensions, leurs dispositions et leurs
accés 4 partir de la voie publique, de fagon 4 permettre I'uti-
lisation de récipients de grande capacité ou tous aulres
moyens adaptés aux productions importantes d’ordures sus-
ceptibles d'étre imposés par les services de collecle des ordu-
res ménageéres en considération méme de cetle production.

Arlicle 78, — Evacuation des ordures ménagéres par vide-
ordures (1)

L’établissement de vide-ordures dans un immeuble exis-
tant doit &tre effectué conformément aux dispositions de la
réglementation relative a I’établissement de ces ouvrages
dans les immeubles d’habitation (2).

L’évacuation des ordures ménagéres par un conduit de
chute aboutissant a un local spécialement aménagé ne peut
se faire que par voie séche, sauf dérogation qui fixera les
conditions requises pour qu’il n’en résulte pas de difficultés
pour la collecte, I'évacunation et le traitement des ordures el
des eaux usées.

Il est interdit de jeter dans les conduits de chute des vide-
ordures réalisés par voie séche :

Des résidus ménagers liquides ;

Tout objel susceptible ‘d’obstruer ou de détériorer les
conduits, d’enflammer les détritus, d’intoxiquer ou de bles-
ser les préposés charpés de I"enlévement des ordures ménagé-
res.

La présentation des déchets introduils dans les vide-
ordures doit &re telle qu’elle n’entraine pas leur dissémina-
tion. A cetle fin, les ordures et notamment les déchets fer-

-mentescibles doivent &tre convenablement enveloppeés.

Un dispositif spécial de raccordement de 1’extrémité infé-
rieure du conduit de chute au récipient d’ordures ménagéres
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doit tre installé de maniére 4 écarter lout risque de disper-
sion des ordures sur le sol.

Le récipient placé sous le conduit de chute doif 3tre rem-
placé selon une fréquence telle qu’il n’en résulle pas de

‘débordement et d’engorgement pour Ia colonne ou de diffi-

culté pour la fermeture du dit récipient.

Dans le cas ol les vidoirs sont installés dans les parties
communes, ils doivent ainsi que leurs abords, ére mainie-
nus en constant état de propreté.

§i le conduit de chute vient 4 &lre obstrué, toutes mesures
doivent &tre prises, sans délai, ¢en vue de remédier A celte
situation.

Toutes précautions, lant en ce qui concerne la constrac-
tion que I'utilisation, doivenl &re prises pour que les vide-
ordures n’occasionnent aucune nuisance sonore pour les
habitanis de 'immeuble, ni dangers pour le personnel.

Article 79. — Entrefien des récipients, des locaux de sioc-
kapge et des conduits de chute de vide-ordures

Les récipients 4 ordures ménagéres, leurs emplacements
ainsi que les locaux o1 ils sont remisés doivent étre mainte-
nus en constand étatl de propreté, désinfectés et désinsectisés
aussi souvent que nécessaire et an moins une fois par an.

Le nettoyage des récipients est effectué aprés chaque
vidage ; ce nettoyage ne doit pas 8ire effectué sur la voie
publique.

Les conduits de chute des vide-ordures sont ramonés et
nettoyés périodiquement et au ‘moins deux fois par an. lls
sont maintenus en permanence ¢n bon étal d’utilisation et de
propreté, Des mesures de désinfection et de désinsectisation
peuvent &tre prescriles par I'autorilé sanitaire em cas de
nécessite.

Les produits utilisés pour les opérations d’entretien doi-
vent étre homologués conformément 4 la réglementation en
vigueur (3).

Ces operations d’entretien ne doivent occasionner
aucune géne au voisinage ou atteinte 4 la santé des occu-
pants des immeubles.

Arlicle 80, — Présentation des déchets des ménages en vue
de leur enlévement par le service de collecte

La mise sur la voie publique des récipients d’ordures
menagéres en vue de leur enlévement par le service de col-
lecte ne doit s'effectuer qu’aux heures indiquées et selon les
modalilés fixées par "autorité municipale. Cette opération
ne doit occasionner ni géne ni insalubrité pour les usagers de
[a voie publique.

Dans le cas d’une collecte sélective, les matériaux séparés
par les habitants doivent étre présentés au service de collecte
selon les modalités fixées par 'autorité municipale.

Arlicle 81. — Réglementation de la collecte

Les modalités réglant les conditions de la collecte des
ordures ménagéres el celles de la collecte sélective des maté-

{1} Ariicle modifié par 'arré1é préfectoral du 17 oclobre 1983,

{2) Arréié du 14 juin 1969 lixant les cégles relatives 4 I"élablissement des
vide-ordures dans les immeubles d"habilation {fournal Gfficiel du 24 juin
1969).

{3) Loi n® 72-1139 du 22 décembre 1972 &endant le champ d'application
de 1a loi validée et modili¢e du 2 novembre 1947 relalive a I'organisation du
contrdle des produits antiparasiiaives 4 usage agricole el assimilés (Journa.f
Officief du 23 décembre 1972).




riaux de récupération, notamment la fréquence, I’horaire,
les récipients utilisés, sonl définis par arrétés municipaux
pris en application du présent réglement.

La fréquence de la collecte des déchets fermeniescibles
doil &tre, au moins hebdomadaire,

Article 82. — Protection sanitaire au cours de la collecte

Les manipulations doivent se faire de maniére & é&viter la
dispersion des ordures ménagéres, la souillure des lieux et
toute nuisance pour 'environnement immédiat.

Le chiffonnage est interdit A toutes les phases de la col-
lecte, notamment dans les récipicnts & ordures.

Lorsque les récipients de grande capacité sont mis par la
municipalité, & la disposition des habilants en certains
points, leur implantation, leur aménagement ¢t leur exploi-
tation doiveni &tre réalisés de facon lelle qu’il n"en résulte
aucune géne ou insalubrité pour le voisinage et que leur utili-
sation puisse se faire commodément el sans danger. Ces réci-
pients doivent &tre munis de couvercles ou de trappes, fixés
au récipient, facilement manceuvrables et maintenus fermés
en dehors du temps nécessaire au vidage des récipients 4
ordures des habitants.

Des récipients de grande capacité sans dispositif de cou-
verture sonl admis §’ils sont destinés 4 ne recevoir que les
matériaux non fermentescibles séparés par les habitants.

Arlicle 83. — Broyeurs d'ordures

L’'évacuation dans les ouvrages d’assainissement aprés
broyage dans une installation individuelle, collective on
industrielle, de déchets ménagers est interdite.

Cependant, lorsqu’il s*agit d’une installation de nature
exclusivement ménagére, des dérogations peuvent étre
accordées, par le préfet sur proposition du Directeur Dépar-
temental des Affaires Sanitaires et Sociales, aprés accord du
service chargé de Pexploitation des ouvrages d’assainisse-
ment. :

Cette dérogaiion ne peut &ire accordée que si les caracté-
ristiques des ouvrages d’assainissement publics ou privés
concernés sont calculées pour assurer ’évacuation et le trai-
tement des déchets en cause.

L’installation d’un tel systéme ne dispense pas de la mise
en place 4 Pintérieur des immeubles d’autres systémes de
collecte destinés & évacuer les ordures ménagéres qui ne peu-
venl étre introduites dans le broyeur.

Ces appareils sont soumis, en ce qui concerne leur ali-
mentalion en eau potable et I’évacuation des eaux usées, aux
dispositions du présent réglement. ’

Le fonctionnement de cel appareil ne doit provoquer
aucune nuisance sonore conslituant une géne pour les habi-
tants de I'immeuble. '

L’installation électrique actionnant le mécanisme
broyeur doil étre conforme aux normes en vigueur.

Article 84. — Elimination des déchers.

Tout dépdt sauvage d’ordures ou de déiritus de quelque
nature que ce soit ainsi que toute décharge brute d’ordures
ménagéres sont interdits.

Aprés mise en demeure, les dépdis existants sont suppri-
més selon la procédure prévue par le code de la santé publi-
que.

Le brilage 8 Pair libre des ordures ménagéres est égale-
ment interdit. ’ '

Le traitement des ordures ménaggres collectées doil &tre
réalisé selon les dispositions prévues par les textes en vigueur
(1.

La destruciion des ordures ménageéres ¢t autres déchels a
I'aide d'incinérateur individuel ou d*immeuble est interdite.

Des dérogalions & la régle pourront cependani &tre
accordées par le Préfet sur proposition de I’autorité sanitaire
ct aprés avis du Conseil Départemental d’Hygiéne..

Cées dérogations ne peuvent €tre accordées que dans le
cas ol il n'est pas possible d'utiliser d’autre moyen aulorisé
pour éliminer les déchets produits par le pelitionnaire.

Ce type d"¢limination ne doit entrainer aucune géne ou
insalubrité pour le voisinage.-

Les incinérateurs utilisés doivent &tre conformes & la
réglementation en vigueur, notamment en ce qui concerne
les caractéristiques de leurs rejets.

Artlcle 85. — Elimination des déchefs encombrants d'ovi-
gine ménagére

L’abandon sur la voie publique ou en tout autre lieu des
déchets encombrants est interdit.

Dans les immeubles collectifs, si la'disposition des lienx
le permet, un local de stockage des déchels encombrants en
vue de leur enlévement doit étre aménageé.

Le stockage de ces objets ne doit en aucun cas occasion-
ner une géne pour les occupants des immeubles.

La présentation sur la voie publique des déchets encom-
brants d’origine ménagére en vue de lenrenlévement par le
service de collecte doit s’effectuer conformémenl aux indica-
tions fournies par I'autorité municipale.

§’il n’existe pas de service spécial de collecte, les particu-
liers doivent déposer leurs déchets encombrants en un lieu
désigné par I"autorité municipale qui en assure I’é&limination.

Section 2, — DECHETS DES ETABLISSEMENTS
HOSPITALIERS ET ASSIMILES

Article 86. — Généralités

Qulre Pélimination des produits ou objets dangereux
définis a Particle 74 du présent titre « Déchels ménapers »,
les déchets en provenance des élablissements hospitaliers
doivent obligatoirement [aire ’objet d’un tri en au moins
deux catégories principales :

86.1. — Déchets contaminds

a)} Déchets anatomiques, cadavres d’animaux, fumiers
de caraciére putrescible.

b} -Tout objet, aliments, matériaux souillés, milieux de
culture porteurs de germes pathogénes tels qu'objets 4 usape
unique, platres, textiles sonillés de caractére non putresci-
ble ;

¢) Produits ligquides et déchets d’autopsie.

(1) Nolamment la eirculaire interministérielle du 22 Février 1973 relative 4
I’évacuation el au trailement des résidus urbains. (Journal Officiel du 20 mars
1973), la circuiaire du 6 juin 1972 relalive aux usines d'incinération de résidus
urbains (Journel Officiel dn 27 juin 1972) el Ja circulaire du 9 mars 1973 rela- |
live aux décharges contedlées de résidus urbains (Ffowmnal Officiel du 7 avril
1973), .
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86.2 — Autres déchets non contaminés assimilables aux
déchels ménagers.

Tout objet non contaminé susceptible d’occasionner des
blessures doit étre préalablement muni d’une enveloppe pro-
tectrice ou broyé ; il pourra cependant &tre demandé 4 I'éta-
blissement un tri plus complel en d’autres catégories ‘en cas
de collecte sélective extérieure.

L’établissement hospitalier doit procéder a |I’élimination
de tout ou partie de chacune de ces catégories de déchets sui-
vant les conditions prescrites aux articles ci-aprés ; cette éli-
mination peut s’effectuer soit par les moyens propres 4 1’éta-
blissement, soit par I'intermédiaire de la collectivit¢ publi-
que assurant la gestion du service de collecte.

Lorsque 1’établissement dispose de sa propre unité
d‘incinération, celle-ci doit répondre 4 la réglementation en
vigueur, notamment en ce qui concerne les caractéristique de
ses rejets. '

Article 87. — Déchets de toutes catégories

Sont applicables aux déchets de Loules calégories en tant
qu’obligations minimales les prescriptions des articles 74,
75, 77, 78, 79, 82 (dans lequel le mot « habitants » est rem-
placé par le mot « établissement »} et 85 du titre IV.

Ces obligations s’appliquent sans préjudice des prescrip-
tions qui pourraienl découler des normes hospitaliéres édic-
tées par déerets pris en application des articles 20 et 33 de la
loi n® 70-1318 du 31 décembre 1970 relative a la réforme
hospitaliére.

Si '&limination de ces déchets est assarée par I’établisse-
ment, les mots « antorité municipale » sont remplacés dans
ces articles par « autorité sanitaire », les mots « immeubles
collectifs » par « immeubles de I’établissemenl ».

Tout dépbt sauvage ou décharge brule d’ordures ména-
géres ou de détritus de gquelgue nature que ce soit provenant
d'un établissement hospitalier est interdit.

Le br(lage A I'air libre de ces déchels est égalemend inter-
dit.

Le traitement de ces déchets doit tre réalisé selon les dis-
positions prévues par les textes en viguenr (1).

Article 88. — Déchets contaminés

Ces déchets, ainsi que les récipients non encore fermés
les contenant, ne peuvent &tre manipulés que par le person-
nel habilité a cet effel.

Si les récipients utilisés pour la collecte des déchets sont
des sacs en papier ou en matiére plastique, ils doivent étre
fermés aprés remplissage. Les autres types de récipients doi-
vent élre munis d'un couvercle assurant une fermeture her-
métique.

Pour leur transport vers le lieu d’incinération, les réci-
pients conienant des déchets contaminés doivent &tre placés
dans d'autres récipients ou conteneurs, dans lesquels il est
interdit de placer des déchets en vrac. En oulre, tout com-
plément de chargemeni de ces- récipients sera considéré
comme étant constitu¢ de déchets contaminés.

Tous. les récipients servant & la collecte et au transport
des déchets contaminés doiven! &tre identifiables griice 4 un
systéme de marquage apparent ; ils doivent.&tre étanches
aux liguides.

Les opérations de transport et de manulention des réci-
pients contenant des déchets contaminés doivent étre effec-
tuées de maniére a éviter tout risque de conlamination.
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Le stockage de ces déchets ne doil pas excéder 48 heures.
1l doit se faire & I'abd des intempéries, de la chaleur, des ani-
maux et des insectes.

Les déchets contaminés doivenl éire obligatoirement
incinérés. Si des récipients 4 usage unique sont utilisés, ils
doivent &ire également incinérés, Tous les autres récipients
ayant & ¢ uiilisés, tant pour la collecte que pour le transport
vers le lien d’incinéralion, doivent &tre neitoyés et déconta-.
minés, intérieurement el extérieurement, aprés vidage. Ces
récipients doivent présenter des parois et surfaces lisses el
étre constitués de matériaux imputrescibles ¢t lavables.

Article 39, — Aspect ﬁdministmﬁf de !'élimination des
déchets hospitaliers

§1 'établissement n'assure pas 1’élimination de ses
déchets, une convention doit 2tre passée avee la collectivité
on I'entreprise aussurant le service de collecte el de traite-
ment.

Ceite convenlion précise les obligations réciproques de
I'établissement el de la collectivité ou de I'entreprise, el
notamment celles relatives :

A la mise a disposition éventuelle des técipients ;

A la présentation des déchets pour leur enlévement ;
A la sélectivité des déchets ;

A la responsabilité de I’hdpital en ce qui concerne ;

— les récipienis conienanl des déchets contaminés, maté-
riaux utilisés, marquage, étanchéité ;

— le double emballage de ces déchets ;
— la décontamination aprés usage des récipients utilisés.

Section 3. — MESURES DE SALUBRITE
GENERALE

Arlicle 90. — Déversements ou dépits de matiéres usées ou
dangereuses en général

Il est interdil :

De déverser dans la mer, les cours d’eaun, lacs, étangs,
canaux, sur leurs rives et dans les nappes alluviales et souter-
raines, toutes matiéres usées, tous résidus fermentescibles
d'origine végétale on animale, toutes substances solides ou
liuides des toxiques on inflammables, susceplibles de cons-
lituer un danger ou une cause d’insalubrite, de communi-
quer 4 1'eau un mauvais gofit ou une mauvaise odeur, de
provoquer un incendie ou une explosion.

Pour les voies et plans d’eau désignés ci-dessus, cefle
interdiction vise notamment :

a) Le lavage des véhicules antomobiles et de tous engins 3
moteurs ; '

b) La vidange des huiles de moteur et de tous engins méca-
nigues ;

¢) La vidange et le nelloyage des équipements sanitaires des
caravanes ;

d) Le ringage des citernes et des appareils ou engins ayant
contenu des produits polluants ou toxigues.

(1} Nowammenl l2 circulaire inlerministérielle du 22 féveier 1977 relalive a
I'évacuation el du traiiemenl des résidus urbains (fournal Officiel du 20 mars
1973), 1a circulaire du 6 juin 1972 relalive aux usines d’incinération de résicus
urbains (Jourral Officiel du 27 juillel 1972} el la circulaire du 9 mars 1973
relalive aux décharges contrélées de résidus urbains (fgumal Officied du 7
avril 1973). '




Ces opérations doivent &tre effectuées de fagon que les
‘produits de vidange, de lavage, de nettoyage ne puissent &tre
déversés, ni entrafnés dans les voies, plans d’eau ou nappes,
par ruissellement ou par infiltration.

Cetle interdiction ne s’applique pas an déversement
d’eaux usées de vidange et autres déchets qui ont fait I’objet
d’un traitement approprié conforme 4 la réglementation en
vigneur et approuvé par I’autorité sanitaire.

Article 91. — Ddchargement des matiéres de vidange

Les déchargements et déversemenis des matiéres de
vidange, en quelque lieu que ce soit, sont interdils, sauf ’ils
sonl effectuds :

Temporairement dans des citernes étanches et couver-
tes

Dans des usines de traitemenl dont le fonctionnement
aura é&té préalablement autorisé par ’aulorité préfectorale,
conformément 2 la Joi du 19 juillet 1976 relative aux installa-
tions classées pour la protection de I’environnement ;

Dans des stations d’épuration aménagées pour leur per-
mettre d’admettre ces matiéres de vidanges sans inconvé-
nient pour leur fonctionnement, soit directement, soit dans
certains cas par Uintermédiaire du réseau afférent s'il est
apte 4 les recevoir (1),

Le traitement biologique des matiéres de vidange par
dépotage en slation d'épuration ou dans un collecteur
-d’eaux usées ne peut se faire qu’aprés autorisation délivree,
aprés avis de I’autorité sanitaire, par le service gestionnaire
des ouvrages de collecte et de Lraitement des eaux usées.

Le dépotage en station d'épuration doit répondre aux
conditions techniques suivantes :

La stalion ne doit pas &tre surchargée et doit 2tre en bon
état de fonctionnement ; ¢lle doit &tre égquipée d*un disposi-
tif de dépotage ;

La charge en DBO3 imputable aux mati¢res de vidange
doit étre inférieure 4 20 p. 100 de la charge totale en DBO3
adhmissible sur la station ;

Le rapport des débits des matiéres de vidange et de
I'effluent global admis sur la station doit rester inférieur &
3 p. 100,

Le dépotage dans un collecteur doit respecter les mémes
conditions de dilution et de régularité de la qualité et de la
quantité de matitres de vidange que dans le cas d’un dépo-
lage en station d’épuration ;

Par mise en décharge dans des « déposantes » spéciale-
menl aménagées dont I'ouverture aura été préalablement
autorisée par ’autorité préfectorale, conformément 2 la loi
du 19 juillet 1976 aprés une enquéte de commodo et incom-
modo (2).

Arlicle 92, — Mares et abreuvoirs (3)
La création des mares ne peut se faire qu’avec autorisa-
tion du maire.

Leur implantation doit satisfaire aux prescriplions géné-
rales ou particuliéres relatives aux périmétres de protection
des sources, puits, captages ou prises d'eau.

Elle est, en outre, interdile 4 moins de 35 m. :
— des sources et forages,
— des puils,

— des aqueducs transilant des eaux potables en écoule-
menl libre,

— des installalions de stockage souterraines ou semi-
enterrées des eaux destinées & I'alimentation humaine ou

_anirnale, ou 4 l'arrosage des cultures maraichéres,

— 4 moins de 50 m des immeubles habités ou” habituelle-
ment occupés par des tiers, des zones de loisirs ou des éta-
blissements recevant du public, 4 I'exception des inslalla-
tions de camping a la ferme.

Les mares et fossés 4 cau stagnante sonl curés aussi sou-
vent gu’il est nécessaire. L’épandage des vases doit répondre

“aux prescriptions de Iarticle 159.2.5.

1L est interdil de les déverser dans les cours d’eaun.

En aucun cas, le déversement des eaux usées de quelque
nature que ce soit ne peut &tre toléré dans ces ouvrages.

Toute mare ou fossé reconnus nuisibles 4 la Santé Publi-
que, doivent étre comblés par le propriétaire, & la demande
de 'autorité sanitaire, I"évacualion des ¢aux étant normale-
ment assurée,

Arlicle 93. — Lavoirs publics (3)

Les lavoirs dqivent 8tre largement aérés, les revétements
de leurs parois sont lisses et imperméables. Le sol est muni
de rigoles d’écoulement étanches. Les bassins des lavoirs
doivent &tre étanches, temus avec la plus grande proprelé,
vidés, neltoyés et désinfectés, au moins une fois par an.

Au cas ol ’eau d’alimentation du lavoir n'est pas pota-
ble, une plaque apparenle et scellée 4 demeure, portant
d’une maniére visible la menticn “‘eau dangereuse A boire™
et un pictogramme caractéristique (4), sera appliquée sur le
dispositif d’alimentation en eau du lavoir.

Article 95, — Mesures particuliéres visant les ports de plai-
sance

Tout projet de eréation ou toute exploitation d’installa-
tions portuaires, appontements, bassins de mouillage et, en
général, lout aménagement intéressant les eaux intérieures
ou littorales capables de recevoir des navires de plaisance de
plus de deux tonneaux, doit comporter des équipements
sanitaires en rapport avec le nombre des postes d’amarrage.

Les équipements sanitaires sont répartis en un ou plu-
sieurs groupes sanilaires,

Chacun de ces groupes comprend :

Par tranche de 25 postes d’amarrage : 1 W.C., 1 urinoir,
1 lavabo et 1 douche ;

En outre par tranche de 50 postes d’amarrage : 1 bac a
laver.

Au-dela de 400 posies d’amarrage, un coelficient d’abal-
temenl de % p. 100 par tranche supplémentaire de 100 postes
peut &tre appligué au nombre tolal d’appareils résultant du
calcul précédent.

Au-dela de 1.000 postes d'amarrage, le projet doit faire
I’objel d’une étude particuliére en ce qui concerne le coeffi-
cient d’abaltemenl a apphquer.

{1) Circulaire du 23 [évrier 1978 relative 3 I'é¢laboralion de schémas dépar-
tementanx d'élimination des maliéres de vidange {Journal Officief du 15 mars
1978).

(2} Circulaire n® 2216 du 14 (&vrier 1973 relaiive  la création et a Curilisa-
tion de décharges de matidres de vidange des (osses d’aisances diles « dépo-
sanles » {non parue an Joume! Officiel).

(3 Article modilié par 'arrélé préfecioral du 16 décembre 1983,
{d} La no-rme IS0-7001 défnil le piciogramme cacaciérislique de 1eau

polable (un verre surmonlé d'un robinet). Ce piclogramme, barré trés nelle-
menl, sera done repris pour symboliser 1a ron-porabilitd de Peau.
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Tous les appareils sanitaires doivent &tre reliés au réseau’

d’assainissemenl communal ou, A défaut, & des dispositifs
de traitement conformes 4 la réglementation en vigueur,

La répartition des groupes sanitaires doil &tre telle que le
trajel entre un poste d’amarrage et le groupe le plus proche
ne soit pas supérieur i 200 métres.

Les quais et appontements doivent &tre équipés de réci-
pients munis d’un dispositif de lermelure et d’une capacié
minimale de 75 litres.

Leur espacement ne doit pas excéder 35 métres.

Les dispositions du présent article sont applicables, tant
en ce gqui concerne la nature des équipements que leur
implantation, méme si les installations .portuaires sont
mitoyennes des terrains de camping, Elles s'appliquent
immédiatement aux ports non encore concédés.

Les installations en exploitation seront rendues confor-
mes aux présentes inslructions au plus tard un an apreés la
publication du présent arrété, réserve faile des cas o1 des
mesures urgenles s’avéreraient nécessaires.

Arlicle 96. — Profection des lieux publics contre la pous-
siére

I.¢ nettovage du sol des rues et des trottoirs doit étre fait
avec Loutes les précautions nécessaires pour éviter la pollu-
lion de 1’air par les poussiéres.

1l est interdit de jeter sur les voies publiques ou privées
les poussiéres collectées dans les immeubles.

Le cardage des matelas est interdit sur la voie publique et
dans les courettes.

Le nettovage de murs, le raclage des poussiéres et, d'une-

fagon générale, toutes les opérations d'entretien des habita-
lions el autres immeubles ainsi que les travaux de plemn air
s'effectuent de maniére & ne pas disperser de poussiére dans
J'air, ni porter atieinte 4 la santé cu causer une géne pour le
voisinage.

Celte prescription s'applique en particulier aux travaux
de voirie et de démolition des constructions.

Arlicle 97. — Protection contre les défections (1)

L'autorité municipale définit, par voie d'arrété, les
régles générales d’hygiéne i observer dans les lieux publics et

" les moyens de transport publics en vue de prévenir les ris-

ques imputables aux déjections de quelque nature gu’elles
soient.

11 est interdit notamment de polluer les rues, jardins,
parcs et espaces verts, les lieux et b8timents publics, les par-
ties communes des immeubles, ainsi que tous véhicules par
des déjections et des crachats. Les déjeclions des animaux
sont seulemenl tolérées dans les caniveaux, i 'exception des
pariies de ces caniveaux qui se trouvent soit A 'intérieur des
passages pour piétons, soit au droit des emplacements
d’arrét des véhicules de transport en commun et des voitures
de place, ou aux emplacements signalés et aménagés a cel
effet.

.Les véhicules des services de transport en commun, s'ils
effectuent un service journalier, sont nettoyés au moins une
fois par jour.

Des mesures de désinfection peuvent &tre prescrites par
1'autorité sanitaire en cas de nécessilé,

. L’entretien des cabinets d’aisances et des urinoirs publics
esl assuré, conformément A la réglementalion en vigueur,
par les propriélaires ou concessionnaires autorisés.
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L'accés des aires de jeux et bacs a sable esl interdit aux
animaux el le sable doit &tre changé ou désinfecté en tant
que de besoin et au moins une fois par an.

Article 98. — Cadavres d’animaux

Il est interdit de déposer les cadavres d'animaux sur la
voie publique ou dans les ordures ménagéres ainsi que de les
jeter dans les mares, riviéres, abreuvoirs, gouffres et bétoi-
res, ou de les enfouir d’une fagon générale & moins de 35
meétres des habitations, des puits, des sources et dans les
pénimétres de protection des sources et des ouvrages de cap-
lage ct d’adduction des eaux d'alimentation prévus dans la
réglementation des caux poiables.

Leur destruction est assurée conformément aux prescrip-
tiens des articles 264, 265, 266 ¢t 275 du code rural el
comptle tenu des dispositions prises en vertu de la loi du 19
juillet 1976 relative aux installations classées pour la proiec-
lion de ’environnement (2).

Arlicle 99. — Propreté des voies et des espaces publics

Les voies et espaces publics doivent &tre tenus propres.

Les usagers de la voie publique et les occupants des pro-
priétés riveraines sont tenus d’éviter loute cause de souillure
desdites voies,

En sus des conditions figurant par ailleurs dans le pré-
sent réglement, ils doiveni respecter les prescriptions ci-
apres ;

99.1. — Balayage des voies publigues.

Dans les voies livrées A la circulation publique o1 le ser-
vice du balayage n’est pas assuré par la municipalité, les pro-
priéiaires riverains soni tenus, aux jours et heures fixés par
le maire, de balayer ou faire balayer aprés arrosage chacun
au droil de sa facade, sur une largeur égale a celle du Irot-
loir.

99,2, — Mesures géndrales de propreté et de salubrité.
Il est interdil d’effectuer des dépbis de quelque nature

. ue ce soil, sauf autorisation spéciale, sur toute partie de la

voie publique, d'y pousser cu projeter les ordures on résidus
de toute nature.

Il est également interdit d’abandonner, de déposer ou de
jeter, sur tout ou partie de la voie publique ainsi que dans les
édifices ou édicules d'utilité¢ publique ou sur les bancs des
rues et des promenades, tous papiers, imprimés ou non,
journaux, prospeétus, carlonnages, boites, enveloppes,
emballages divers et pénéralement tous objets ou matitres
susceptibles de salir ou d’obslruer tout ou parlie de la voie
publigue,

1l est interdit d’y jeter, déposer ou abandonner des pelu-
res, épluchures et résidus de fruits et de légumes, el, d’une
fagon générale, tous débris ou détritus d*origine animale on
végétale susceptibles de souiller la voie publigue ou de pro-
voquer des chutes.

Celle interdiction s*étend aux graines, miettes de pain oun
de nourriture quelconque tant sur la voie publique que sur
les fenétres, balcons et parties extérieures des immeubles
riverains el vise également d’une maniére parliculiére les

{1} Arlicte modilié par I'ard ¢ préfectoral du 17 octobre 1983.

{2) Circulaire du 2% juin 1977 relalive 4 la préventidn des ]Jolh]llons et nui-
sances d'dquarrissages (Jourmal Officief du 2] aofit 1977,




produits ou objets dangereux ou toxiques pouvant étre
ramassés par les enfants ainsi gue lous récipients contenant
ou ayant contenu des produits inflammables sans avoir éteé
soigneusement dégazes.

Les facades des immeubles et les clfiures des terrains
riverains doivent &ire tenus propres. Les graffitis sont inter-
dits. L'affichage, lorsqu'il n’est pas interdit, doit &tre exé-
cuté et maintenu dans des conditions satisfaisantes de pro-
preté.

Les objets et plantes ainsi que le linge disposés sur les
balcons et les fengtres ne doivent pas créer d’insalubrité ou
constituer un danger ou une géne pour les passanis et les
occupants des immeubles riverains.

11 est interdit d’apposer des inscriptions ou des affiches,
papillons, prospectus... autres que ceux réglemenlaires el
nécessaires a la circulation sur les revétements de la voie
publique et sur tous les ouvrages qui en dépendent, sauf
dans certaines conditions, prévus par la réglementation en
vigueur (1).

Les récipients placés a la disposition du public et destinés
4 recevoir les déchets doivent étre vidés pour éviter tout
débordement et nettoyés aussi souveni que nécessaire.

99.3. — Projection d’ealix usées sur la voie publique.

Toute projection d’eaux usées ménagéres ou autres est
interdite, sur les voies publiques, notamment au pied des
.arbres. 11 est fait exceplion toutefois sous réserve du respect
‘des horaires fixés par I’autorité municipale, pour les eaux
provenant du lavage des fagades des maisons et des devantu-
res des boutiques, ]a géne pour les usagers de la voie publi-
que devant &tre réduite au minimum.

99.4, — Transporis de loute nature.

Indépendamment des mesures parliculiéres visant le
transport de certains déchets et des matiéres usées; les trans-
ports de toute nature doivent avoir lieu dans des conditions
telles que la veie publique n’en puisse &tre salie, ni les pas-
sants et les occupants des immeubles riverains incommodés.,
Les chargements et les déchargements doivent étre effectués
en conséquence,

99.5. — Marchés.

Indépendamment des prescriptions particuliéres figuranlt
am titre du présent réglement, les marchés découverts qui se
tiennent sur la voie publique doivent satisfaire aux disposi-
tions suivantes : -

IIs doivent toujours &tre tenus avec la plus grande pro-
preté. Les commergants exercant leur activité sur ces mar-
chés doivenl rassembler leurs déchets au fur et & mesure de
leur production et les déposer dans des récipients clos prévus
a cet effet ou dans des sacs en papier si ce moyen est auto-
risé, de fagon a éviter I"éparpillement des déchets et envol
des déments légers pendant la tenue du marché. Dés la fin
de Ia tenue du marché, les déchets sont rassemblés pour &tre
évacués aussitdt. Leurs emplacemenls sont nettoyés par
balayage, lavage et emploi, en tant que de besoin, d’une
solution désinfectante.

Il est interdit aux marchands ambulants de projeter sur
la voie publique tous détritus, déchets et emballages. Ils sonl
tenus de censerver leurs emplacements en bon état de pro-
preté.

99.6. — Animaux,

11 est inlerdit de laisser vaquer les animaux domestiques
dans les rues, sur les places et autres points de la voie publi-
que ainsi que dans les halles el marchés.

Il est interdit d’abandonner des amimaux sur la voie
publique ainsi que dans les parcs ou jardins.

Les chiens ne peuvent circuler dans les lieux ouverts an

public qu’autant qu’ils sont tenus en laisse.

99,7, — Abords des chantiers.

Les entrepreneurs des travaux exécutés sur la voie publi-
que cu dans les propriétés qui ’avoisinent doivent tenir la
voie publique en état de propreté aux abords de [eurs atehers

ou chantiers et sur les points ayanl é1¢ salis par suite de leurs
travaux. Ils doivent assurer aux ruisseaux et aux caniveaux
leur hibre écoulement.

Ils doivent également assurer, autant que possible, un-

passage protégé pour les piétons.

Les chanliers ouverts sur la voie publique ou en bordure
de celle-ci doivent &tre entourés de clGtures assuranl une
prolection et une inerdiction de pénétrer efficaces.

99_8. — Neige ef glaces. )
Des arrétés municipaux fixent les obligalions spéciales
des riverains des voies publiques en lemps de neige et de ver-

glas,

Article 100. — Salubrité des voies privées

100.1. — Dispositions générales (2).

Les obligations des propriétaires et occupants des
immeubles riverains des voies publiques, définies dans le
présent réglement sanitaire, s’appliquent aux propriétaires
et occupants des immeubles bordant les voies privées ou y
ayant accés, qu’elles soient ouveries ou non a la circulation
publique. Il en est de méme pour les obligations de leurs usa-
gers respectifs,

100.2. — Etablissement, entretien et nettoiement.

Le sol des voies privées, qu’il soil mupi ou non dun
revétement, doit &tre établi de maniére A assurer ’écoule-
menl des eaux, un eniretien facile et une circulation non
dangereuse. Il doit en culre éire tenu constamment en bon
élat d’entretien el de propreté.

Eventuellement, les propriétaires peuvent contracler

accord avec l'autorité municipale pour faire assumer 4 leurs.

frais I'obligation d’entretien ci-dessus.

En cas de neige et de gel, les propriétaires riverains des
voies privées non ouvertes 4 la circulation publique ou leurs
préposés sont tenus dans le moindre délai de déblayer la
neige et le verglas jusqu’au milien de la chaussée devant leur
immeuble. : )

Les neiges et les glaces ne doivent pas élre poussées 2
I’égoul, mi vers les voies publiques. Les iampons de regard et
les bouches d’égout, ainsi que les bouches de lavage, doivent
demeurer libres.

100.3. — Enlévement des ordures ménagéres.

Les modalités définies par 'autorité municipale, les
cahiers des charges réglant des conditions d'enlevement des
ordures ménageéres et éventuellement tout accord particulier
passé enlre les propriélaires des voies privées el I'aulorité
municipale, fixenl pour ces voies le moment et les emplace-
ments de dépdt des récipients de modéles admis, en vue du
passage du service d’enlévement des ordures ménageres.

100.4. — Evacuation des equx el matiéres usées.

Lorsque la voie comporte un réseau d’évacualion d’eaux
et de matidres usées, celui-ci doit élre souterrain. Les bran-
chements des évacualions des immeubles sur le ou les con-
duits d’évacuation collectifs ne doivent se faire que sous la
voie privée.

(1} Décret n® 76-148 du (1 février 1976 relalif 4 la publiciié el aux ensei-
gnes visibles des voies ouverles a Ia circulation publique (foumnal Qfficiel du
14 [dvrier 1976).

Arrété du 14 oclobre 1977 lixam les condiiions d'utilsation du mabilier
urbain comme supporl publicitaire {Journal Officiel du 6 novembre 1977).

{2) En autre, ordonnance n® 58-928 du 7 oclobre 1958 modiliant 12 1oi du
22 juillel 1912 relalive a V'assainissemenl des vaies privées el la loi du 15 maj
1930 relavive 4 I'assainissement d’olfice et an classemem d'olfce des voies
privées de Paris (Journal Officiel du 11 ociabre 1958).
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TITRE V

" Le bruit







Article 101, — Bruits émis sur les lleux accessibles au
public.

101.1 — Interdiction de certains bruits génanis.

Sur les lieux et dans les locaux accessibles au public, sont
interdits les bruits génanis par leur intensité ou par leur forte
charge informative tels que :

Les cris et chants publicitaires, les émissions vocales et
musicales, I'emplot d’appareils et de dispositifs de diffusion
sonore par haul-parlenr. En particulier, Pusage des postes
récepteurs de radio, les magnétophones, d’électrophaones est
interdit & moins que ces appareils ne soient ufilisés exclusive-
menl avec des écouleurs,

L’usage des pétards, artifices, armes & [eu et Lous autres

engins, objets et disposilifs bruyants similaires, ainsi que les
jouets bruyants tels que tambours, trompetles, siffléts, etc ;

Tous travaux bruyants professionnels ou particuliers et,
notamment toute réparation ou réglage de moteur, quelle
qu'en soit la puissance. Toutefois, une réparation de courte
durée, permettant la remise en service d'un véhicule immo-
bilisé par une avarie fortuite en cours de circulation sera
tolérée.

101.2 — Octroi de dérogations.

Des dérogations spéciales peuvent &étre accordées par
[autorit¢ locale lors de circonstances particuliéres telles que
manifestalions commerciales, fétes, réjouissances pubdfi-
ques, etc.

101.3. — Réglementation de certains travaux génanfs.
Devront faire 'objel d’une autorisation. et de disposi-
tions réglementaires prises par l'autorité locale :

a) Les travaux urgents, bruyants, sur la voie publique ne
pouvant étre exécutés de jour sans entrave sérieuse 3 la cir-

culation. Les horaires 3 respecter seront précisés par 'auto-'

rité locale ;

b) Les travaux exécutés de jour et de nuit dans les zones
particuliérement sensibles du [ait de la proximité d’hépi-
taux, d’établissements d'enseignement et de recherche, de
créches, de maternilés, de maisons de convalesccnce et de
retraile, ou autres locaux similaires.

Dans ce cas, pourront étre désignés par I’autorité locale
un emplacement particuliérement protégé pour les engins ou
des dispositifs d"utilisation ou de protection visant 3 dimi-
nuer Pintensité du bruit qu'ils émettent.

101 .4, — Véhicules automaobiles.

Sont soumis aux prescriplions du code de la route, ¢t
notamment. de son arlicle R. 70 et des arrétés d’application y
afférents, les dispositifs d’échappement des véhicules a
moteur.

Compie tenu du bruil et des vibrations occasionnés par
les véhicules lourds, 'autorité locale peut définir pour ceux-
¢i un jtinéraire préférentiel pour la traversée des aggloméra-
tions,

101.5. — Engins de chantier.

- Les engins de chantier sont soumis & la réglementation
relative 4 leur homologation {1}.

Article 102. — Bruits éntis en dehors des lieux accessibles au
public (2)

102.1. — Etablissements indusiriels.

Les établissements industrels, commerciaux, ainsi que
les collectivités ou communautes ont interdiction d*émettre
3 Pexténeur de leurs locaux des bruits occasionnant une
géne pour le voisinage.

Les mouvements de personnel peuvent &tre réglés au
moyen de signaux sonores a la condition expresse que la
durée dutilisation n’excéde pas 15 secondes,

L'usage de tout appareil de communication acoustique
(sirénes, avertisseurs, haut-parleurs. ..} génant pour le voisi-
nage est interdit, sauf si son emplol est exceptionnel et
réservé a la prévention ou au mgnalement d’incidents graves
ou d'accidents. '

102.2. — Etabiissements ouveris qu public.

Les propriétaires, directeurs, ou gérants d'établissements
ouverts au public, lels que cafés, bals, bars, théitres, ciné-
mas, doivent prendre touies mesures utiles pour que les
bruils émanant de ces locaux ne soient pas génants pour le
voisinage.

102.3. — Ateliers el magasins de diverses notures.

Les responsables des établissements, ateliers et magasins
de toute nature, publics ou privés, les occcupants des locaux
d’habitation, doivent veiller 4 ce qu’aucun bruit impulsion-
nel ou continu émanant des bdtiments et exploitalions
n’occasionne de géne.

102.4. — Lecaux d'habitation et propridtés. -

Les occupants des locaux d’habitation ou de leurs dépen-
dances doivent prendre toutes précautions pour que le voisi-
nage ne soil pas troublé par les bruits émanant de ces locanx,
tels que ceux provenant de phonographes, magnétophones,
appareils de radiodiffusion et de télévision, instruments_dg
musique, appareils de musique, appareils ménagers, ainsi
que ceux résultant du port de souliers 4 semelles dures, ou de
la pratique d’activités ou de jeux non adaptés 3 ces locaux,

Les bruits émis 4 1’intérieur des propriétés, tels que ceux
qui proviennent de porte-voix, tirs d'artifice, de” pétards,
d’armes A feu, de moteurs 3 échappement libre, travaux
industriels, agricoles, horticoles, commerciaux, peuvent étre
interdits ou réglementés, compte tenu du lieu el de heure.

(1) Décret n® 69-380 du 18 avril 1969 relalif 4 I'insonorisation des engins
de chanlier (Journal Gjfficiel du 25-avril 196% e dilférents texles d'applica-
tion de ce décret,

(2} Circulaire du 13 mars 1973 relative a 1'utilisalion de véhicules tous ler-
rains {fonrnal Qfffeiel du 10 avdl 1973).

Circulaire n® 150 du 28 mars 1961 relative a la [ulte conlre le bruit.
Circulaire n® 308 du 22 mai 1965 relative a Pwilisation des haw-parleurs.

Circulaire n® 6417 du 15 juillet 1975 relative 4 "utilisation des machines
parlanies dans les lieux publics.

Circolaire n® 9748 du 24 octobre 1975 relative anx bruits dus aux établisse-
ments ouverls au public.

Circulaire n® 1887 du 14 avril 1976 relalive 3 "utilisation de dispositils
sonores pour la provection des cullures.

Circulaire n® 3055 du 21 juin 1976 relalive 4 une instruciion sur le broit do
aux installations classées pour la protection de I"environnemeni.

Circulaire n® 3620 du 6 juillel 1976 relalive a la reglemenl aLien d'usage des
malériels bruyams.
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102.5. — Animaux.

Les propriétaires et possesseurs d’animaux sont tenus de
prendre loutes les mesures propres a préserver [a tranquillité
des voisins.

102.6. — Appareils utilisés pour la protection des cultu-
res-

Les périodes d’utilisation des appareils bruyants par les

agriculteurs pour la protection de leurs cultures contre les
dégéts causés par les animaux seront réglementées, 4 1'initia-

tive de I"autorité locale, dans le cadre du présent réglemnent

et de Iarticle L. 131.2, 2¢ alinéa du code des communes ou,
dans le cas échéant, de I‘article L. 131.13 du méme code.

102.7. — Activitds bruyantes exercédes par des entrepre-
Aeurs ou artisans.

Les entrepreneurs ou artisans exergant des professions
qui exigent ’emploi d’appareils susceptibles d’occasionner
un bruit intense hors des ateliers et perturbant le repos ou la
tranguillité des voisins ne peuvent exercer leurs travaux qu’a
des périodes et des conditions d’utilisation fixées par ’auto-
rité locale.

102.8. — Utilisation de véhicules « tous terrains ».

I’utilisation en foréts ou autres lieux de promenades de
véhicules tous terrains dans des conditions telles qu'elles
constituent un danger pour la séeurité ou une géne pour la
tranquillité des promeneurs ou touristes est réglementée par
arrété municipal pris dans les formes définies par la régle-
mentation en vigueur (1). i

Arlicle 103. — Voies fluviales publigues ou privées accessi-
bies au public

Sous réserve des dispositions régissant la navigation flu-
viale (2}, I’échappement libre des moteurs, en particulier
dans la traversée des agglomérations, est interdit. Le nivean
sonore ne doit pas dépasser le seuil au-deld duquel serait
provoqué une géne ou un danger pour les populations rive-
raines.

Arlicle 104. — Survol des zones réservées d Phabitation ou
d lo détente ’

Sous réserve des dispositions applicables 3 la navigation
aérienne (3) le survol des zones destinées 4 habitation ou a
1a détente doit étre effectué 4 une hauteur, par rapport au
sol, telle que le niveau sonore ne dépasse pas le seuil au-deld
duquel il provoquerait une géne ou un danger pour les popu-
lations survolées, particuliérement pendant les jours fériés.

104, bis. — Détermination du seuil de géne dans une
zone habitée (4)

Le seuil de géne au-dessus duquel il ¥ a infraction sera
calculé conformément a la norme frangaise - « Mesure du
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bruit dans une zone habitée, en vue de I’évolution de la géne
de la population ». (5)

La détermination du bruit limite se fera conformément
au tableau c-aprés :

Jours [eriés
Jours.i €l jours Nuit
ZONES ouviables ouvrabl
: 7h520h] shatn |22h&6h
Whaazh
Pergu A extérieur des locaux habités
transmission par voie aérienne
Résidentielle, rurale,
d’hépilaux, de délente 45 40 35
Résidentielle sururbaine, faible
circulalion rouli¢re 50 45 40
Résidentielle urbaine 55 50 45
Résidenlielle urbaine ou
suburbaine avec quelques
aleliers ou cenire d'affaires
on roules 4 grande circulation 60 55 50
A prédominance d’aclivités
commerciales et industrielles 65 60 55
A prédeminance industriclle
(induslrie lovrde) 70 65 &0
Pergu i I'inlérieur des locaux habiiés
transmission par voie solide principalemenl
dans le méme batiment
| 15 30 30

Le choix de la zone se fera par référence aux documents
d’urbanisme lorsqu’ils existeni. :

Cel anlicle ne s'applique pas aux bruits dus essentielle-
ment aux moyens de transport ou provenant d’installations
classées pour la protection de I’environnement et qui sont
régis par des textes spéeifiques.

(1) Circulaire du 13 mars 1973 relative & Putilisation de véhicules lous ter-
rains. (fourne! Offfciel do 10 avdl 1973).

(2} Arrété du 20 mai 1966 relatil aux mesures destinées a luiler conlre les
bruits produtls par les baleanx de navigation inlérieure (Journal Officiel du 9
Juin 1966).

(3} Arrélé du 10 oclobre 1957 relalil au survol des agelomérations et des
rassemblements de pecsonnes e d'animaux {Journal Gfficiel du 5 novembre
1957).

{4) Article créé par I'arcélé prélectoral do 29 novembre 983,

{5) Momme frangaise 5 31010 - homologuée par arrélé du 2 septembre
1974 (Joumal Officiel du 7 seplembre 1974).




TITRE VI

Mesures visant les malades contagieux,
leur entourage et leur environnement







Section 1. — MESURES GENERALES

Artlcle 105. — Déclaration des maladies contagieuses

Les directeurs d’établissements d'enseignement, de pré-
vention, de soins, de cure, de convalescence el de réadapta-
tion Mgurent parmi les personnes astreintes & la déclaration
prévue par l'article 12 du code de la santé publfique.

Article 106. — Isolement des malades

En application de Particle L. 17 du code de la santé
publique, I'isolement du malade en milieu hospitalier est
réalisé dans tous les cas de variole, choléra ¢t peste, et effec-
tué sur prescripiion de I'autorité sanitaire dans les cas de
typhus exanthématique, fiévre jaune, Ffiévre récurrenie 2
poux et fiévres hémorragiques d’origine virale.

Pour les autres malades transmissibles qui donnent lieu 4
isolement, celui-ci peut étre fail 4 'hdpital ou § domicile,

En toul état de cause, l’isolement est maintenu tant
qu’exisle pour 'entourage ou le public un danger de conla-
gion.

Arllele 107. — Surveillance sanitaire

Toute personne qui s'est trouvée ou se trouve exposée a
la contamination d’une des maladies visées par la réglemen-
lation sanitaire internalionale, notamment variole, choléra,
peste, figvre jaune, peut &tre astreinte & une surveillance
sanitaire d'une durée égale i la période d’incubation maxi-
male fixée par ladite réglementation. Quand I’exposition a4 la
conlagion a lieu en milieu hospitalier, la personne suspecte y
est, autant que possible, maintenue en observation ou en
isolement pendant la méme durée, si les circonstances épidé-
miologiques |'exigent,

Article 108. — Sortie dex malades

Toul convalescent de maladie contagieuse ne doil effec-
tuer sa sorlic de I’hdpital qu’aprés avoir satisfait aux mesu-
‘res d'hygidne préscrites par 'autorité sanitaire,

Dans le cas ol un malade atteint d’une des maladies
ayant nécessité son isolement en milieu hospitalier visées aux
articles 106 et 107 ci-dessus quitte un établissement hospita-

lier avant que tout danger de contamination ait disparu, avis.

el motifs en secront donnés, sans délai, a I’autorité sanitaire
{dans les mémes condilions qu’une déclaration de maladie)
en précisant le lieu ot le malade a déclaré se rendre. L’auto-

rité sanitaire prendra alors toutes mesures utiles pour la pro-

tection de la santé publique.

Article 109. — Surveillance scolgire

 Les enfants d'dge scolaire ne peuvent &lre réadmis a
|’école publique ou privée que s"ils remplissent les conditions
prescrites par la réglementation de 1'éviction scolaire en ce
qui concerne notammenl la prophylaxie en cas de maladies
contagicuses dans les établissemenls d’enseignement et
d’etude.

Ariicle 110. — Transport des malades

Le transport des personnes atteintes de maladies visées 4
I'article 107 ci-dessus est effectué dans une voilure spéciale
‘qui doit &tre désinfectée, el s’il y a lieu, désinsectisée aprés le
voyage et avani toute réutilisation du véhicule, La désinfec-

tion peut &re effectuée soil par un service public, soit par
une entreprise privée, sous réserve du contrdle réglementaire
de I'opération par I’autorité sanitaire, laquelle en délivre
certifical.

Section 2. — CONTAMINATION DU MILIEU
ET DES OBJETS PAR LES CONTAGIEUX

Article 111. — Protection conire les déjections ou excré-
tions contagieuses de personnes atteintes de maladies
ddclaration obligatoire

Les déjections ou excrétions contagicuses ne peuvent &tre
jetées sans avoir fail l'objel d'un traitement de désinfection
dans des conditions conflormes aux textes réglementaires. 11
est interdil, en particulier, de les répandre sur le sol, les tas
de fumier ou d"ordures el de les jeter dans les égouts ou les
cours d’eau, sans qu’ils aient subi un trailement exécuté con-

formément 2 la réglementation en vigueur (1).

Article 112, — Désinfection en cours de maladie

Pendant toute la durée d’une maladie visée 4 I'article 106

_ci-dessus (17 alinéa), les objets & usage du malade et des per-

sonnes qui I'assistent, de méme que tous les objets suscepti-
bles d*avoir &¢ contaminés ou souillés, doivent étre désin-
fectés.

Dans ce but, ces abjets sont rassemblés dans des condi-
tions telles qu’ils ne pnissent &tre une source de contamina-
tion.

11 est interdit de donner, de jeter ou de vendre sans désin-
fection préalable, tout tapis ou tenture, objet de literie, linge
ou vétement ayant servi & ces malades ou provenant des
locaux occupés par eux ; les objets de peu de valeur sont de
préférence incinérés. :

Pendant toute la durée de la maladie, le netloyage des
locaux et des objets susceptibles d’avoir été conlaminés se
fait a ’aide d’hypochlorite ou des produits et procédés
agréés 3 cet effet.

Il est interdit de remetire, sans désinfection préalable,
aux blanchisseries, lavoirs publics ou privés, matelasseries
ou autres établissements industriels, tous objets ou effets
susceptibles d’avoir été contaminés. Cette opération peut
&ire effectuée soit dans les services municipaux ou départe-
mentaux de désinlection, soit dans les machines & laver des
particuliers.

Article 113. — Désinfecfion terminale

Dwans le cas o la désinfection terminale est obligatoire,
Ies locaux occapés par le malade, son linge, sa literie et les
objels dont il s’esl servi, doivent &tre désinfeciés sans délai
par des produits, procédés agréés A cet effet.

L’exécution de celle prescrplion doit &lre constatée par
un certifical délivré aux intéressés par I"awtorité sanitaire.

Ce certificat désignera les lbcaux désinfectés, sans men-
tionner le nom du malade ni la nature de la maladie.

{1) Décret n® 67-743 du 30 eofll 1967 portant réglement d'administration
publique relatif aux condilions que¢ doivent remplir les procédés, produis et
appareils destinds 4 In désinflection obligalaire (fournal Officiel du 2 septem-
bre 1967). .

Arréié du M acli 1967 (fournal Officiel du 2 seplembre 1967),
Arrdd du 19 aci 1974 (Journal Offtciel du 9 ociobre 1974). .
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Arlicle 114, — Orgariisation de la désinfection

Les opérations de désinfection obligaloire sonl prati-
quées dans les conditions prescrites par les articles 14, 15 et
16 du code de la santé publique soit par les services publics,
soit par des organismes priveés, contrdlés par I'autorité sani-
taire qui délivre le certificat de désinfection.

Arlicle 115. — Appareils de désinfection

Les appareils de désinfection utilisés dans toute com-
mune au litre de la désinfection obligatoire, sont soumis A
une surveillance réguliérement exercée par l'autorité sani-
taire.

Arlicle 116, — Centres d’hébergement de personnes sans
domicile

Les établissements publics ou privés recueillant 2 titre
temporaire ou permanent des personnes sans domicile (1)
doivent disposer de douches, de lavabos, de cabinets
d’aisances et de chambres d’isolement en nombre suffisant.
Le nettoyage des locaux et du matériel mis 4 ]a disposition
des usagers est pratiqué chaque jour.

Dés leur arrivée, les usagers pourront faire I'objet des
diverses mesures d’hygiéne et, éventucllement, de prophy-
laxie qui se révéleraient utiles. Le cas échéant, la désinfec-
tion des individus doit €tre effectude.

La désinfection ou [a désinsectisation des locaux occupés
par les personnes susvisées ainsi que de leurs vélements est
confiée aux services spécialisés.

Section 3. — LOCAUX PROFESSIONNELS

' DES COIFFEURS, MANUCURES, PEDICURES

ET ESTHETICIENNES

Artlicle 117. — Aménagements des locaux professionnels
des coiffeurs

Tous les locaux professionnels des coiffeurs, manocures,
pédicures et esthéticiennes doivent étre convenablement
aédrés et &clairés et, d’une fagon générale, répondre aux pres-
criptions d’hygiéne concernant les locaux de travail {2).

Le¢ dispositif de renouvellement ou éventuellement de
conditionnement d’air doit &tre capable d’assurer d'une
fagon permanente |’évacuation des buées et des odeurs.

Les locaux sont Interdits & I"habilation et au commerce

“des denrées alimentaires.

Les meubles 4 usage professionnel ne peuvent &tre utili-
sés dans un autre but el doivent &tre nettoyés fréquemment.

Les déchets de coton, balayures ¢t autres doivent &tre
aussitdt recueillis dans un récipient muni d*un couvercle.

Article 118. — Hygiéne génédrale

Les objets employés par les coiffeurs, manucures, pédi-
cures et esthéticiennes sont entretenus de maniére a n'étre en
aucun cas une cause de transinission d’affections contagicu-
ses ef I’opérateur doit pour chaque client désinfecter ses ins-
truments.

Sans préjudice des mesures habiluelles d’hygitne vesti-
mentaire el corporelle {(avant chague service, nettoyage des
mains et ongles par savonnage et mouillage i I'aide d’un
liquide antispetique), les coiffeurs, manucures, pédicures et
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esthéliciennes doivent, lorsqu’un client présente des lésions

.de 1a peau ou du cuir chevelu, s'absienir d’utiliser des instru-

ments destinés i I'usage de la clientéle couranle et employer

"obligatoirement un matériel spécial pour lequel des mesures

de désinfection particuliéremeni rigoureuses sonl adoplées.

L'exploitant doit mettre des ganis spéciaux a la disposi-
tion des employés exécutant des coiflures permanenles, (rai-
tements spéciaux ou appliquant des teintures.

Les serviettes sont renouvelées pour chaque clienl.

Les produits hémestatiques doiveni &lre conservés dans
un récipient fermé et ére appliqués au moyen de coton sté-
rile renouvelé 4 chague usage.

L'usage de produits solvants volatils inflammables ou
toxiques reste sournis 4 la réglementation en vigueur.

Les produits cosmétiques et les produits d’hygiéne cor-
porelle sont soumis aux dispositions de la 1oi du 10 juillel
1975 (3).

Les exploitants sont tenus de fournir & leur personnel les
moyens nécessaires pour que ces différentes mesures soient
respectleées.

Section 4. — LUTTE CONTRE LES RONGEURS,

LES PIGEONS VIVANT A L’ETAT SAUVAGE,

LES ANIMAUX ERRANTS, LES INSECTES ET

AUTRES VECTEURS. MESURES APPLICABLES
AUX ANIMAUX DOMESTIQUES

Arlicle 119. — Rongeurs

Les propriélaires d’immeubles ou ctablissements privés,
les directeurs d’établissements publics doivent prendre tou-
tes mesures pour éviter I'introduction des rongeurs el lenir
constamment en bon état d’entretien les disposilifs de pro-
tection ainsi mis en place.

Ils doivent, conjointement avec les locataires ou occu-
pants, vérifier périodiquement si les caves, cours, égouts

_particuliers, enlrepdts, locaux commerciaux, locaux & pou-

belles, logements des animaux domestiques, elc. ne sont pas

‘envahis par ces nuisibles el faire évacuer tous dépbts de

détritus et déchets susceptibles de les attirer.

Lorsque la présence de rongeurs est constalée, les per-
sonnes visées aux alinéas ci-dessus sont tenues de prendre
sans délai les mesures prescrites par 1'autorité sanilaire en
vue d'en assurer la destruction et 1'éloignement. La méme
obligation s’impose lors de la démolition des immeubles
ainsi que sur des chanliers de construction.

Arlicle 120. — Jets de nourriture aux animaux, Protection

‘contre les animaux errgnis, sauvages ou redevenis tels

Il est interdit de jeter ou déposer des graines ou nourri-
ture en tous lieux publics pour y attirer les animaux erranis,
sauvages ou redevenus tels, nolamment les chats ou les
pigeons ; la méme interdiction est applicable aux voies pri-

(1} Loi n® 75-535 du 39 juin 1975 sur les instilulions sociales el médico-
sociafes (Journal Officiel du 1 juillet 1975).

Décrel n® 76-526 du 15 Juin 1976 (Joursal Officiel du 18 juin 1976) el cir-
colaire du 15 juin 1976 (Fournal Qfficiel du 30 juiller 1976) relatils 4 'applica-
Llion des arlicles 185 et 1B5-3 du Code de la Famille el de I*Aide sociale éien-
dant I"aide seeiale 4 de nouvelles caiéganies de bénéliciaires et relatils aux cen-
tres d'hébergement el de réadaplalion.

(2) Cade dn Travail : Hygiéne e séeurité des iravailleucs.

(3) Loi n® 75-604 du L0 juillet 1975 {Journaf Officiel du 11 juillet-1975).




vées, cours ou autres parties d’'un immeuble lorsque cette
pratique risque de conslituer une géne pour le voisinage ou
d’attirer les rongeurs.

Toutes mesures doivent &lre prises si la pullulation de ces
animaux est susceptible de causer une nujsance ou un risque
de contamination de I'homme ou des animauX par une mala-
die transmissible. '

Artlcle 121. — fnsecies

Les bassins d'ornement el d’arrosage, vases, auges pour
animaux et récipients divers doivent étre vidés complétement
et pettoyés une fois par semaine au moins. Les bassins de
relais des eaux autres que les eaux potables doivent étre
recouverts. Les citernes inutilisées doivent &tre supprimees ;

il en est de méme pour les réservoirs, abreuvoirs abandon-

nés. Les cilernes doivent étre séparées du tuyau de chute par
un siphon ; le tuyau d'aération doit &tre munpi d'une toile
métallique inoxydable, _

Le tuyau d’aération des fosses d’aisances doit &tre pro-
tégé par un équipement identique.

Les piéces d’eau, telles que mares, fosses 3 eau, voisines

des habitations font objet de mesures larvicides régulidres,
telle que désherbage, destruction par poissons, épandage de
produits larvicides agréés.

Les fosses d’aisances, les fosses septiques el appareils
analogues sont soumis a un traitement larvicide ; les pro-
duits sonl utilisés & des concentrations telles que les phéno-
ménes bactériens ne sont pas génés. Les appareils doivent
étre munis des dispositifs protecteurs spéciaux prévus par la
réglementation particuliére des fosses septiques et appareils
analogues.

Article 122, — Animaux domestigiues ou sauvages apprivoi-
$E5 ou tenus en captivité :

Les propriétaires de ces animaux sont tenus d’empécher
qu’ils ne soient i origine de transmission de germes patho-
génes ou de nuisances pour 'homme ou pour les animaux.

Arfticle 123. — Autres vecteurs

Quand, au cours de I'enquéte épidémioclogique menée a
Poccasion d’une maladie contagieuse, il est identifié un
germe infectizux ayant pour réservoir un animal ou le milieu
environnanl, tel que sol, air, eau... les aulorités sanitaires
prennent les mesures propres pour jsoler le vecleur en cause
et le traiter afin de détruire le germe responsable.

Des mesures peuvent &lre également prises pour connai-
tre Pampleur de la contamination, en particulier par 1'exa-
men systématique des sujels en contact - hommes ou ani-
maux.

Section 5. — OPERATIONS FUNERAIRES

Article 124, — Opérations funéraires

Les opérations de mise en biére, d’inhumation, de trans-
port ou d'exhumalion sonl assurées conformément a la
réglementation en vigueur (1).

Les morgues ¢l salles d’autopsie doivent &tre tenues dans
un &tat de propreté trés strict. Elles doivent loujours dispo-
ser de lavabos & ean courante, de¢ w.c. particuliers et de pos-
sibilité de désinfection nécessaire afin de supprimer toul ris-
que de contamination pour les personnes y ayant accés.

Les emplacements destinés aux dépbts des corps doiveni
&ire maintenus 4 une température inférieure 4 5 °C.

Les dispositifs de ventilation des morgues et salles
d'autopsie doivent assurer un renouvellement suffisant de
I’air de ces locaux.

{1} Décrel n® 76-435 du 18 mai 1976 modifiant le décrel du 11 décembre
1941 codiliant les 1exies relatils aux opéralions d"inhumation, d’exbumation,
d'incinéralion el de transport des corps {Journal Offtciel du 20 mai 1976),
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TITRE VII,

-Hygiéne de I'alimentation

(1) Les disposilions de ce (ilre modifiées par arrété. prélecioral. du 29
novembre 1983 remplacent celles gurant dans Parreié préfecloral du 16 Juil-
lel 1979,







Section 1. — DISPOSITIONS GENERALES

Article 125, — Prescriptions générales concernant les maga-
sins d'alimentation (1}

125.1 — Mauagasins de vente

Ces locaux doivent &lre aérés, ventilés et correclement
é&clairés de telle sorte que la couleur naturelle.des denrées
exposées ne soit pas modifiée. IIs doivent pouvoir 8tre fer-
més sur la voie publique par un ou plusieurs dispositifs
appropriés de maniére & proléger les denrées du soleil et des
pollutions de toute nature. L’utilisation des sous-sols, ainsi
que des piéces sans fenéires, est interdite, sauf dérogation
autorisée.

Les murs et les plafonds doivent &tre maintenus ¢n par-
fait état de propreté. ils doivent étre blanchis au meins une
fois par an s'ils sont passés & la chaux, ou lavés réguliére-
ment, :

Le 50l doit &tre en matériaux durs (carrelage, ciment) ou
recouvert d'un revétement impermeéable et étanche. Il est
lavé au moins une fois par jour. L’écoulement des eaux de

“lavage doit &tre assuré. Le balayage i sec est interdil.

Les magasins ne doivent en aucun cas servir 4 'habita-
- Lion ni abriter aucune activité industrielle ou artisanale aulre
que celles visées au présent fitre.

11 est interdit de fumer dans ces locaux et cette inlerdic-
tion de fumer fait ’objet d'une signalisation apparente (2).

Les comptoirs de vente, €tals, tables et Llout matériel ana-
logue, en contact avec les denrées alimentaires, sont revétus
d’un matériau imperméable et lisse, matériau en état perma-
nent de propreté et conforme aux dispositions de la régle-
mentation en vigueur (3). ' )

Touies précautions sont prises pour que les denrées non
présentées sous emballage d’origine soient a I'abri des pollu-
tions. Les denrées altérables & la chaleur, emballées ou non,
doivent étre conservées dans une enceinte réfrigérée ; les

. autres étant protégées par des cloisons transparentes ou de
fins treillis.

Les boites de conserves défectueuses (bombées, cabos-
sées, présentant des Lraces de fuiltes...) doivent &tre retirées
de la vente ainsi que les produits altérés et ceux dont la date
limile de vente est périmée {4),

1l est interdit de déposer sur le sol des denrées alimentai-
res non emballées, méme pendant les opérations d*approvi-
sionnemert.

L’accés des animaux, notamment des chiens, est interdit,
4 ’exception des chiens guides de personnes mal-voyantes.
Cette interdiction doit &tre alflichée 4 ’entrée de chaque
magasin. :

Les exploitants sont tenus de veiller & la protection con-
tre les insectes ef les rongeurs. Ils doivent faire procéder anx
opérations de désinsectisalion et de dératisation nécessaires,
notamment celles qui seront prescrites par 1'aulorité locale,
toutes précaulions étant prises pour que les denrées ne scient
pas alleintes, en particulier par les pulvérisations ou émana-
tions des produits employés.

Lorsque, dans les magasins d’alimentation, il est vendu
d’autres marchandises (produits d'entretien ou de drogue-
rie, par exemple), ces derniéres doivent &tre stockées et débi-
lées dans une partie du local, nettement distincte, pour évi-
ter toute confusion ou toute conlamination.

Si un débit de boissons 4 consommer sur place est installé
dans le méme local, 1l doit étre nettement séparé du lieu de
débit de denrées alimentaires.

125.2, — Resserres.

Ces locaux sont soumis aux mémes régles que les maga-
sins de vente ¢n ce qui concerne I'aménagement et I"entre-
tien. Ils ne doivent pas servir 4 d’autres usages, nolamment
de garage. Ceux qui sont silués en sous-sol doivent €lre par-
ticulierement adrés et ventilés. -

Les denrées ne sont jamais entreposées & méme le sol,
mais placées sur des éragéres, rayons ou dans des casiers ou
paniers ; celles qui sont altérables sont conservees dans une
enceinte réfrigérée appropriée, munie d’un thermomeétre en
&tat de marche. Les produits allérés et ceux donl la date
limite de vente est périmée doivent étre aussitét éliminés
ainsi que les boites de conserve défectuenses {bombées,
cabossées, présentant des traces de fuites,...}.

Les mesures nécessaires doivent &ire prises pour suppri-
mer insecies ef rongeurs, sans qu’il puisse en résuller une
contamination des denrées.

Les insecticides, désinfectants, produits d’entretien,
matériel d'entretien (balais, raclettes, serpilléres, etc) doi-
vent étre entreposés dans des réserves ou meubles fermant a
clefs spécialemenl affectés a cet usage.

[25.3. — Voitures boutiques.

Sans préjudice des réglementations parliculiéres les con-
cernani {5), les veilures-boutiques affectées a la vente ambu-
lante de denrées alimentaires sont soumises aux mémes
régles d'entretien et d’aménagement que les magasins de
venle, 3 I'exception de certlaines régles, relatives A la cons-
truction gui ne peuvent éire appliquées a des véhicules.

Arlicle 126. — Vente hors des magasing : & Pextérienr du
magasin, sur les marchés et autres lieux de vente

Les denrées alimentaires vendues a I'extérieur des maga-
sins sont soumises aux conditions générales ou particuliéres
les concernant et font I’objel d'une protection rigoureuse
contre les pollutions de toute nature.

La vente hors des magasins doit répondre aux prescrip-
tions des arlicles 125 et 127 du présent réglement.

Les comptoirs de vente el les ¢talages doivent posséder
une bordure de protection dont le niveau supérieur sera situé
& un métre de hauteur 4 partir du sol el &tre neltoyés chague
jour. IIs doivenl 8tre & 1’abri du soleil et des intempéries et
des pollutions de toute origine. Les étals doivent &tre en
matériaux lavables et maintenus en bon élat de proprelé et
d’entretien.

{1) En puire, pour les ins d'ali ion disiribvant des denrées
animales ou d'origine amimale, déeret n® 71-636 du 21 juillet 1971 pour
I"applicacion des articles 258, 259 el 262 du Code Rural ef relalil a I'inspection
samitaire el qualilalive des animaux vivanls el des denrées animales ou d’ori-
gine animale (Journal Qfficiel du L= aoi 1971).

{2) Décret n® T1-1042 du 12 seplembre 1977 relalil aux intecdictions de
Timer -dans certains lieux alTeclés 4 un usage colleclil ol cette pralique peul
avoir des conséquences dangereuses pour la santé (Journal Officiel du |7 sep-
lembre 1977).

(1) Décrel n® 73-138 du 12 féviier 1973 portant applicalion de la loi duo 1
aaiil 1905 sur la répression des Irandes en ce qui conceme Jles produils chimi-
ques dans 1'alimenlation humaine el les malérianx el obijels an conlact des
denrdes, produits el boissons destinés 4 I'alimentation de I'homme et des ani-
maux ainsi que les procédés el les produils ulilisés pour le nevoyage de ces
malériaux el objers (Journal Officiel du 15 Mévrier 1973).

(4) Arrd1€ Ministériel du 9 ao0l 1979 (Jouwmal Cfficiel du 5 seplembre
1979).

(5% Acrr@é du 1 février 1974 réglemeniani les conditions d'hygéne relali-
ves au' transport de denrdes périssahles (fournal Qfficiel du 20 mars 1974).
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Article 127. — Protection des denrées
127.1. — Généralités

A P’exception des denrées nalureliement protégées ou
conditionnées, les vendeurs ne doivent pas permettre 4 la

clientéle de manipuler les denrées alimentaires et eux-mé&mes -

doivent utiliser A cet effet des instruments appropriés correc-
terment ¢t réguliérement nettoyés.

Elles doivent &tre délivrées aux consommaleurs soil
préemballées ou conditionnées, soit protégées d'une enve-
loppe en matiére iselante ou en papier. Ces matériaux et
papiers doivenl présenier toute gualité hygiénique et &tre
conformes aux dispositions de la réglementation en vigueur
(n.

Le papier imprimé et le papier journal peuvent toutefois
étre utilisés au contact de fruits en coque (tels que les noix),
des racines, tubercukes, bulbes non épluchés ni lavés pour
lesquels I’acheteur procéde normalement & un nettoyage
avant consommation.

Les denrées préparées ou cuiles en plein air doivent étre
efficacement protégées contre les souillures,

« En ce qui concerne les Fruits et légumes qui ne sont pas
naturellement protégés, la commercialisation en fibre choix
peut ‘étre admisé si le responsable de la vente veille & éviter
toute manipulation excessive des marchandises de la part de
la clientéle. »

127.2. — Consewafion des denrées périssables

Les denrées facilement altérables doivent &tre placées
dans des vilrdnes qui sont, si nécessaire, réfrigérées et, en
tout état de cause, fermées par des cloisons transparentes sur
leurs faces supéricures et latérales ainsi que du coté du
public.

Les enceintes réfrigérées doivent &re munies d’un Lher-
mométre en état de marche permettant de conirdler a tout
moment leur bon fonctionnement.

La conservation des denrées périssables doit s’effectuer
aux lempératures mentionnées ci-dessous el qui seront main-
tenues en permanence pendanl le stockage et en boutique
pendant 'exposition 4 la vente.

a) PRODUITS LAITIERS :
Lait pasteurisé en vrac détail. : moins de + 10°C
Lait cru préemballé : moins de + 15°C
Lait frais conditionné : moins de + 10°C
Lait pasteurisé Hte Qualité : moins de + 8°C
Yaourt, lait gélifi
Lait emprésuré
Formage frais
Beurre
Fromages préemballés : maximum + 15°C
Créme non steérilisée ; maximum + 6°C

b) OEUFS : ‘
Ovoproduils : maximum + 3°C
Oeufs frais ou frais exira : enire + §°Cet + 15°C
Qeufs réfrigérés (cat. B) : moins de + B°C
Ocufs en coquille : moins de + 8°C

¢) PRODUITS CARNES
Viande en carcasse et quartiers : moins de + 7°C
Viande hachée préemballée : entre @ et + 3°C
Viande préemballée réfrigérée : + 4°C
Volaille e1 gibier découpé : de 0 4 + 4°C
Plais cuisinés réfrigérés : entre 0 et + 3°C
Volailles, lapins, gibiers : entre 0 et + 4°C
Viande découpée ou désossée : + 3°C
Charcuterie non stable et abats : + 3°C

de048°C
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dy PRODUITS DE LA PECHE
Exposés a la vente : entre 0 el + 5°C
En stockage : enlre 0 et + 2°C
Produits décongelés : glace fondante
Produiis fumés ; inféricur 4 + 15°C
Semi-conserves ; inférieur 4 + 15°C
Produits salés i I'abri de
la chaleur et humidité
Coquillages vivants

e) PATISSERIES
Crémes pélissiéres : 02 + 3°C
Palisseries fraiches : 0 4 + 3°C
Entremets : 0 4 + 3°C

f) GLACES ET SORBETS

entre 5et + 15°C

- A consomumer sur place : moins de - 10°C

Stockage : moins de - 20°C
Solf-Ice : moins de - 5°C

g) SURGELES : - 18°C

h} CONGELES
Congelés d’origine animale : maximum - 18°C
Produits de 1a Péche : maximum - 18°C
Plats cuisinés : maximum - 18°C
Ovoproduits congelés : lelire C - 12°C
Abaits, lapins, volailles découpées ou non, gibiers : lettre T
- 18°C
Viandes : lettye C - 10°C
leltrte T - 18°C
Viande hachée ; - 18°C
Beurre, graisse, créme congelée : - 14°C

iy PRODUITS PREEMBALLES
Température prévue par le conditionneur
Toutes les semi-conserves : maximum + 10°C

Article 128. — Déchets

Il est interdit de jeter sur le sol les déchets produits en
cours de vente. Les déchets de toute sorte provepant des
viandes, du vidage des poissons, volailles et du gibier sont
immédiatement placés dans des récipients étanches munis
d'un couvercle, qui doivent étre vidés et nettoyés au moins
une fois par jour,

Toutes les denrées avariées, conditionnées ou non, doi-
vent &tre retirées de la vente et élimindes selon un procédé
autorisé.

La collecte et le transport des récipients ne sonl entrepris
qu’aprés Ja fermeture des magasins et des marchés.

Article 129. — Transport des denrdes alimentaires

129.1. — Généralités.

Les moyens de transport utilisés pour les denrées alimen-
taires ne doivent pas constituer du fait de leur aménage-
ment, de leur étal d'entretien ou de leur chargement, un ris-
que de contamination, d’altération ou de souillure pour ces
denrées.

Ils sont dotés des équipements nécessaires 4 la bonne

conservation des denrées.

Ils ne doivent pas &tre utilisés pour le transport d’ani-
maux vivants ou de marchandises susceptibles d’aliérer ou
de contaminer lesdites denrées.

(1) Décret n® 73-138 dui 12 février 1973 (Fournal Officiel du 15 février
1973).




.ments.

« Les cilernes transportant des liquides alimentaires doi-
vent étre affectées exclusivement A cet usage. Elles doiveni
porter sur chacun de leurs ¢btés, en caractéres indélébiles
d’au moins 30 mm de hauteur el fagon inamovible, la men-
tion [Liquides alimeniaires]. »

129.2. — Transports terresires de denrées périssables

Les conditions de transpord terresire des denrées périssa-
bles, qu’elles soient & I’état frais, congelé ou surgelé, sont
précisées par la réglementation spécifique en vigueur (1).

Il s’agit notamment du transport :

Des viandes et abats, c’est-A-dire de toutes les parties
d’animaux de boucherie, de volailles, de lapins et de gibier ;

De poissons, mollusques et crustacés, vivants-ou non ;
Du lait et des ceufs ;
Des glaces et crémes glacées ;

Des produits transformés d’origine animale (produits lai-
tiers, ovoproduits, produits de charcuterie) ;

Des denrées d’origine végétale surgelées,

129.3. — Transport de glace alimentaire

Ce transport est effectué selon les dispositions de la
réglementation en vigueur (2).

129.4. — Transport du pain

Le pain doit &tre transporté contenu dans un matériau

du type emballage perdu ou dans des récipients facilement
neitoyables, maintenus constamment en bon état de pro-
preté et conformes aux dispositions de la réglementation en

~ vigueur (3).

Artlcle 130. — Ateliers et laboratoires de préparation des
aliments

Sans préjudice des dispositions spéciales visées A ’arlicle
125 ci-dessus relatif aux prescriptions générales concernarnt
les magasins d’alimeniation, les régles suivantes sont appli-
cables aux aleliers et laboratoires de préparation des ali-

130.1. — Aménagement des locaux

Le sol obligaloirement antidérapant, les murs et cloisons
jusgu’a une hauteur d’au moins deux métres, sont revélus
de matériaux lisses et durs résistani aux chocs, imperméa-
bles, imputrescibles et permettani un lavage efficace. Si des
éléments juxtaposés sonl utilisés, ils doivent &tre strictement
jointifs. Les murs et les cloisons dans le reste de leur étendue
ainsi que les plafonds doivent &tre recouverts, i défaut des-
dits mateériaux, de¢ peinture lisse el lavable.

Les apgles sonl arrondis tout au moins au raccordement
avec le sol.

Les locaux n¢ doivent pas comporter de tuyaux d'éva-
cuation d’eaux usées ou pluviales, & moins que ces tuyaux
soient sans joints ni tampons ou soient isolés parun coffrage
efficace.

130.2. — Evacuation des eaux

L'écoulement des eaux de lavage des locaux et du maté-
riel doit &tre assuré. Notamment, e sol doit avoir une penie
suffisante et &tre lavé au moins une fois par jour. L'usage de
la sciure on de produits similaires et le balayage A sec sont
interdits.

Lorsque la nature des produits préparés 1'exige, les
effluents liquides rejetés doivent subir avant rejet un prétrai-
tement adéquat, tel que décantation, dégrillage, ou passage

a travers un bac dégraisseur. L'entretien el le nettoyage de
ces dispositifs doivenl &tre effectués réguliérement ; les
déchets recueillis doivent €ire éliminés de fagon 4 ne causer
aucuné nuisance.

130.3. — Aération ef ventilation.

L’aération et la ventilation doivent &tre assurées en per-
manence et permetire I’évacuation rapide des buées, odeurs -
et vapeurs de cuisson. Si ces locaux sont silués en sous-sol, la
ventilation doit &tre mécanique et |'air introduit dans le local
doil faire I'objet d'une filtration préalable dans les condi-
tions définies 4 Particle 64. )

Les fourneaux et chaudiéres dégageant des émanations et
des buées doivent &tre pourvus de hottes débordanles assu-
rant un captage total ; ces hottes sont desservies par un con-
duit de ventilation unigque de section suffisante, indépendant

des conduits de Fumée desservant les foyers des appareils et

assurant un tirage suffisant. La hauteur et Ja disposition de
I'extrémité de ce conduit doivent &ire 4 méme d’éviter toule
géne ou désagrément pour le voisinage.

Toutefois, dans le cas d'appareils chauffés au gaz, les
produits de combustion el les buées peuvent éire évacués par
un conduit commun de section suffisante, construit selon les
régles de V'art. Des précautions doivent &ire prises pour évi-
ter les refoulements : en particulier, le conduit aura une hau-
teur suffisante et sera surmonté d'un aspirateur statique
assurant la constance du tirage.

130.4. — Usage des locaux

Ces locaux ne doivent en aucun cas servir 4 'habitation
ni €étre utilisés pour d’autres usages (garage, vestiaire, refec-
toire,...} que ceux auxquels ils sont destinés. Les locaux
affectés a [a préparation méme des aliments ne doivent &re
approvisionnés qu’en eau potable,

Les opérations polluantes telles que lavage du matériel,
épluchage des légumes, etc., doivent &ire effectuées dans des
locaux ou sur des emplacemenis suffisamment isolés,

130.5. — Protection conire les animaux

L’accés des locaux est interdit aux animaux domestiques.

Les proprié¢taires ou gérants doivent prendre loates
mesures pour éviter la pénétration des mouches et aulres
insecles, oiseaux, rongeurs €t aulres animaux, et {aire procé-

.der si nécessaire aixt opéralions de désinsectisation et de

dératisation, en évitant loute contamination des denrées ali-
mentaires.

130.6. — Entrefien des appareils servant & la prépara-
tion et d la conservation des aliments

Tous les uslensiles servant a la préparation ou au condi-
tionnement des alimenis, tels que moules, marmites, plats et
casseroles, planches, couteaux et hachoirs, fourchettes et
cuilléres, passoires et étamines, doivent &tre maintenus cons-
tamment en bon élat de propreté, Iis seront nettoyés aun fur
et a mesure de leur emploi par un lavage manuel ou mécani-
que, a I'eau chaude additionnée de produits autorisés, suivi

- d'un ringage a I'ean tel qu'il ne puisse entrainer aucune con-

tamination et éliminant lout résidu alimentaire (3).

(1) Arréié du e février 1974 réglementant Jes conditions d'hygiéne relati-
ves au transporl de dencées pénissables (Journal Offfciel du 20 mars 1974).

(2) Arré1é modili¢ du 10 aobit 1961 relalil a 'application de 'arlicle L. 25-
|l du Code de la 3anlé publique {eaux palables) {fournal Officiel du 26 aoiil
1961).

[E]] Déael n® 71438 du 12 évrier 1973 (Journal Officiel du 15 [Evrier
1973).
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Le malériel en cuivre et en fer doit faire I'ebjet d"un soin
pariiculier. .

Les tables & découper et 4 préparer doivent &tre en maté-
riaux durs conformes i la réglementation, l'utilisation du
bois étant interdite sauf pour les maléricls définis au 9 ali-
néa de I’article 137.

Elles sont tenues constamment propres el nettoyées au
moins une fois par jour 4 I'aide d’eau chaude additionnée de
produits autorisés suivie d’un ringage a I'eau tel qu’il ne
puisse entrainer aucune contamination.

130.7. — Elimination des déchets

Les déchets, rebuts et détritus de toutes sorles sont
immédiatement déposés dans un récipient, muni d*un cou-
vercle rabattable, vidé, nettoyé et désinfecté au moins une
fois par jour ; En dehors des heures de service, il doit &tre
placé dans un local, réservé a cet usage, situé hors des cuisi-
nes, ou dans des sacs plastiques étanches a usage unigue qui
une fois pleins sont évacués vers le local i poubelles,

130.8. — Conditions de conservation des denrées péris-
sahies

La conservation éventuelle des denrées périssables utili-
sées dans ces ateliers et laboratoires doit se faire en chambre
froide, réglée 4 la température appropriée et munie d’un
thermomaétre en état de marche.

130.9. — Fumoirs

La conception et le fonctionnement de fumoirs doivent
étre tels qu'ils ne provoquent aucune géne pour l'environne-
ment.

130.10. — Erablissemenis de collecie et de transforma-
tion du laif

Les établissements de collecte et de transformation du
lait et des produits [aitiers sont soumis 4 la réglementation en
vigueur (1). Une attention particuliére doit &tre apportée aux
modalités d’enireposage du matériel de conditionnement
(capsules, récipients) qui doit &tre effectué A I'abri de
I’humidité et dans des conditions d’hygiéne correcles.

Article 131. — Distribution automatique d’aliments (2)

131.1. — Empiacerment

Les appareils distributeurs automatiques d*aliments doi-
vent &tre silués sur des emplacements éloignés de toutes
sources de contamination.

131.2. — Conditions applicables aux denrdes

Sans préjudice de I’application de la réglementation en
vigueur, les denrées placées dans les appareils distributeurs
automatiques doivent &lre maintenues 3 une tempéralure
couvenant i leur conservation et placées a 1'abri de Loute
souillure provenant holamment des piéces de monnaie et des
billets de banque. Elles sont renouvelées en lemps utile de
maniére 4 demmeurer constamment saines, en bon état de
conservation.

" 131.3. — Appareils distributeurs de bonbons et de frian-
dises
Les appareils distribuleurs de bonbons et de friandises ne

_doivent débiter que des denrées inclues dans des emballages

individuels.

[31.4. — Prescriptions concernant les matériavux

Les parties des appareils distributeurs de boissons desti-
nées a ftre en contact avec les liguides doivent étre consti-
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tuées de matériaux autorisés pour les récipients en contacl
avec les denrdes alimentaires.

La tuyaulerie de distribution ne doil comporier que des.

-éléments courts, sans coudes accentueds, A I'intérieur lisse et

d’un démontage facile pour permeltre le netloyage qui est
effectué 4 chaque recharge de I'appareil et plus souvent si
nécessaire a ’aide de produits antorisés. Le ringage de la
tuyauterie doit étre ensuite effectué avec de 1'eau patable.

Lorsque I'appareil est destiné 4 distribuer des boissons
glacées, I'ensemble de Pinstallation de distribution doit &tre
inclus dans un &quipement frigorifique maintenant ¢n per-
manence la température entre 0°C et + 2°C.

Si I'appareil distribue des concentrés de jus de fruits non
fermentescibles destinés a &tre dilués, les récipients conte-
nant ces produits peuvent ne pas étre inclus dans 1’élément
frigorifique. Il en est de méme éventellement du réservoir
contenant le gaz carbonique,

Les appareils sond munis d’un stock de gobelets indivi-
duels placés dans un compartiment & I’abri des pollutions ;
un dispositif doil permettre au consommaleur de se servir
sans risquer de souiller les gobelets en réserve. Un récipient,
ienu en parfait état de propreté, recueille les gobelets aprés
usage ; ceux-ci sont enlevés au moins une fois par jour.

131.5. — Controle

En vue de permetire le contrdle de 1’état d’entreticn de
I'appareil par les agenls sanitaires autorisés, le nom des res-
ponsables de I'entretien et de "approvisionnement ainsi que
les indications permettant de les joindre sont apposés sur
une plaque extérieure.

Article 132, — Hygiéne du personnel

Sans préjudice de 'application de la réglementation en
vigueur (3), les personnes appelées en raison de leur emploi &
manipuler les denrées alimentaires, tant au cours de leur col-
lecte, préparation, traitement, transformation, conditionne-
ment, emballage, transport, entreposage, que pendant leur
exposition, mise en vente et distribution sont astreintes 4 la’
plus grande propreté corporelle et vestimentaire ; ces pres-
criptions sont placées sous la responsahilité de I’employeur.

Dans les ateliers de préparation des aliments, il est inter-
dit de fumer (4).

La manipulation des denrces alimentaires est interdile
aux personnes susceptibles de les conlaminer, notamment

" celles qui sont atteintes d’infections cutanéo-muqueuses,

respiratoires ou intestinales.

Tout sujet atteint d’une telle affection consiatée pai‘ exa-
men clinique ou bactériologique doit &tre écarté jusqu’a gué-
rison compléte confirmée par altestation médicale.

(1) Arrélé du 15 mai 1974 [ixant les condilions d’hygiéne relaljves aux éta-
blissenents de collecte et de transformation du lail ¢l des produils laitiers
(Fournal Officiel du 2 juillel 1974).

(#) Arrélé ministériel du 26 seplembre 1980 (Journal Qfficiel n® complé-
menlaire du 15 oclobre 1930} réglementant les condilions d’hygitnes applica-
bles dans les élablissemenis de resianralion.

(3) Code du Travail.

Déerel n® 71-636 du 2| juillet 1971 {fournal Gfficial du l=* aoiil E971) el
arréié d'applicalion.

Arrété du 10 mars 1977 relalil a I'élat de sanié el d'hygiéne du personnel

appelé & manipuler les denrées animales on d'odgine animale (Jouwrnal Offi-
ciel du 3 mars 1977),

{4) Dé&eret n® 77-1042 do 12 seprembre 1977 relaiil aux interdicions de
Tumer dans certains lieux affectés 4 un usage colleciif on cetie pralique peul
avoir des conséquences dangerenses pour la sancé {Jowrnal Officiel du 17 sep-
lembre 1977). :




Le personnel doit utiliser les installations sanitaires mises
4 sa disposition. Ces installations comportent :

Des vestiaires qui doivent é&tre prévus en nombre suffi-
sant ;

Des cabinets d’aisances ne communiquant pas avec les
locaux visés au présent titre. Une affiche rappellera I'obliga-
" tion aunx utilisateurs de se laver les mains en sortant des lieux
d’aisances.

Des lavabos placés 4 cOté des cabinets d’aisances et 4
proximité des lieux de travail. Ces lavabos sont pourvus
d’eau courante ainsi que des produits nécessaires au net-
toyage et 4 la désinfection des mains. Dans les locaux créds,
cédés ou transformés postérieurement & la publication du
présent arrété, ces lavabos doivent étre équipés de comman-
des non manuelles,

Pour le séchage des mains, des serviettes i-usage unique
ou des appareils automatigues & air chaud sont mis i la dis-
position des usagers,

Section 2. — BOISSONS

Article 133. — Boissons autres que le lait

Les &ablissements de fabrication, de conditionnement et
de vente des denrées alimentaires liguides tels que fabriques
de sodas et limonades, d’eaux gazeuses, de sirops, brasse-
ries, cidreries et Ies élablissements o I’on procéde 4 la mise
en Flits ou en bouteilles des vins et spiritueux sont assujetiis
aux dispositions suivantes :

1° Les locaux doivent satisfaire aux prescriptions de
I'article 130 relatif aux ateliers de préparation des aliments ;

2° Seule une eau reconnue potable distribuée en Lous
points par des canalisations distinctes peul étre utilisée pour
la fabrication des limonades et sodas, des eaux gazeuses,
ainsi qu’en brasserie et cidrerie ;

3° Les machines et appareils de toute sorte ulilisés pour
la fabrication et le conditionnement de ces denrées liquides
doivent &tre congus pour permettre, si nécessaire, un
démontage Facile de leurs différents éléments en vue de leur
eniretien.

Ils sont netloyés 4 ’eau potable additionnée de produits
autorisés, rincés ¢t égoultés, aprés arrét de I'installation et
avant nouvel usage.

Les récipients divers destinés au stockage de ces denrées
sont nettoyés de la méme fagon.

4° Les matériaux de conditionnement et de bouchage en
contact avec la boisson doivent répondre aux prescriplions

réglementaires en vigueur relatives aux matériaux destinés a

-entrer en contact avec les denrées alimentaires, Ils doivent
etre dans un éat de propreté excluant toute contamination.
En oulre, les dispositifs de bouchage doivent &tre neufs et
s'ils sont séparés de la boisson par un matériau poreux — tel
que le Liege — ils doivent &re considérés comme &lanl en
contact avec la boisson,

5° La fabrication de la glace avec des eaux d’alimenta-
tion est réglernentée par les textes en vigueur (I).

Arlicle 134. — Hygiéne des débits de boissons

Les cafés, brasseries, bars et buvettes, les salons de thé,
les débits de boissons, quel que soit leur emplacement, sont
soumis aux disposilions de D’article 152 ci-aprés en ce qui
concerne I"hygiéne générale des licux o le public est admis,
ainsi que le nelioyage de la vaisselle et de la verrerie,

Par ailleurs, la vente ambulame des beissons doit &tre
réalisée de lefle sorte qu’elle n’entraine aucune souillure ou
altération des produits.

Les chalumeaux pour boisson distribués ou mis A la dis-
position des consommateurs dans les lieux publics et les col-
lectivités doivent &tre présentés en emballages individuels.

Section 3. — PRODUITS LAITIERS

Article 135. — Magasin de vente des produits Iaifiers

Quilre les dispositions des articles ci-dessus relatifs aux
magasins de venle des denrées alimentaires, les magasins de
vente de produits laitiers sonl sourmis 2 la réglementation en
vigueur, nolamment en ce qui concerne le netioyage des
appareils et des récipients employés (2).

Le matériel utilisé pour le débit du lait doit étre d'un
entretien Facile. En particulier, les parois des récipients doi-
vent avoir des angles arrondis et ne présenter ni creux, m
saillie.

Les laits et produits laitiers dits frais vendus lant sous
emballage d’origine qu'au détail doivent étre maintenus A
'abri de toute altération et exposés pour Ia venle en quaniité
aussi réduile que possible, el aux lempératures convenahles
selon fes procédés considérés.

Les crémes préparées et notamment les crémes foison-
nées ne peuvent étre vendues en vrac. Elles doivenl étre pro-
tégées contre toule contamination.

Article 136. — Fabrication et venie des places et crémes gla-
cées

Ces denrées doivent répondre aux dispositions réglemen-
taires (3), nolamment en ce qui concerne :

(1) Décrel n® 61-859 du 1* aoill 196] {(Journal Officiel du 5 aofi1 1961).

Arrélé du 10 aodil 1961 relalil 4 I'applicaticn de I’article L. 25-1 du Code
de la Santé publique {eaux patebles) (Jowrnal Offfciel du 26 aoil 1961).

Circulaire du 15 mars 1962 relative aux inslruclions générales concernani
les eaux d’alimeniaiion el la glace alimentaice (Jourraf Qfficiel du 27 mars
1962 el rectificalil Journal Qfficiel du 13 avril 1962).

{2) Décrel n® 71-636 du 21 willet 1971 (Journal Officiel du 1= aolil 1971),
Décrel n® 73-138 du 12 {évcier 1973 (Journal Offici=l du 15 [dvrier 1973).

ArTété du 15 mai 1974 lixanl les conditions &'hygiéne relalives aux éablis-
sements de collecle et de ransformation du lail el des produiis Jaitiers (Jowr-
nal Qfficiel du 2 juillel 1974).

Arréé ministériel du 21 juin 1982 {Jourmal Qfftciel N° complémemaire du
11 juillel 1982) relalif aux normes d'hygiéne 1 de salubrilé auguel doil salis- -
[aire le lail pasteurisé condilionnd.

(3} Décrel modilié du 15 avril 1912 portanl réglement d*adminisuration
publigue pour I"application de la loi do 1= aolt 1905 en ce qui concerne les
denrées alimeniaires.

Décrel n° 49438 du 29 mars 1949 poriam réglement d'administration
publique pour I"application de la loi du [ aoiit 1905 en ce qui concerne e
commerce des glaces el des crémes glacées (Joumal Offfcief du 30 mars 1949).

Arrelé du 13 seplembre 1967 reladil A ta gualilé hygiénique el an coprile
hactéologique des glaces el crémes glacées (Journal Qfficiel du 17 oclobre
1967).

Arréié du 1Y sepembre 1967 Nxani bes prescriptlions d’hygiéne applicables
aux locaux de fabricalion, d’enlreposage et de venle ainsi gu'au malériel et
aux conditions de manipulation en ce qui concerne les glaces el crémes glacées
(fournal Officiel du 17 octobre 1967).

Arrélé ministériel du 14 janvier 1980 (Journal Officiel N® complémentaire
du 22 Rdvrier [980) répfementant les condilions d™hygigne relatives 4 Ja prépa-
ration, i ['entreposage, i [a disiribution el 3 la vente des crémes deslinées 4 la
CONSC .‘Iﬂ [} i :
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Le matériel servant 4 la Fabricafion ;
La température des produits mis en vente ;

Leur manipulation.

Ces prescriplions s’appliquent aussi bien 2 la vente
ambulante qu’a celle pratiquée en magasin.

Au cas ol ces préparations constitueraient un danger
pour la santé publique, leur écoulement pour la consomma-
tion doit &re immédiatement suspendu.,

Section 4. — YIANDE - GIBIER
VOLAILLE - (EUFS

Artlcle 137. — Boucheries, charcuteries, triperies, magasing
de vente, de préparation de charcuterie, de volaille, de gibier
et plats cuisinés

Qutre les prescriptions générales concemant les magasins
d’alimentation, ces &ablissements doivent respecier les obli-
gations de I’article 130,

Toul établissement visé & cet article doit &tre équipé
d’une resserre froide située dans le local méme ou dans un
local attenant et capable de recevoir sans surcharge, la tota-
lité des denrées délenues par 1'exploitant,

D’une maniére générale, et quel que soit le lieu d’exposi-
tion des viandes A l'intérieur ou 4 "extérieur du magasin,
celles-ci ne doivent étre exposées en dehors de la resserre
froide que le temps nécessaire aux opérations de préparation
el de débit ; les piéces découpées et préparées sont placées
sur des plais ou élagéres dans une vitrine réfrigérée. Les opé-
ralions de préparation et -de débit ne doivent se faire qu’a
I'intérieur du magasin,

Les abats sont placés dans des récipients em matériau
imperméable, conformes A [a réglementation en vigueur,
Faciles & netloyer et 4 désinfecter et réservés a ce seul usage
(-

Si dans les magasins et resserres visés au présent article, il
est Fait usage d'une machine 4 débiter en tranches, les tran-
ches de jambon, de saucisson ou de viande cuite ne doivent
pas étre saisies avec les mains. Elles sont soit regues directe-
ment sur un papier conforme aux prescriptions réglementai-
res, soit sajsies 4 ’aide de spatules, fourchettes ou pinces
réservées 4 cet usage.

La viande hachée par le boucher est préparée conformeé-
ment i la réglementation en vigueur (2).

L’attendrissage mécanique de la viande ne peat avoir lien
qu’a la demande et 4 la vue du client, avec toutes les précau-
tions d’hygiéne concernant I’outillage et le mode opératoire.
La consommaltion d'une viande attendrie devra &tre Faite
dans les moindres délais.

L'’attendrissage de la viande est interdit dans les collecti-
vités notamment dans les établissements scolaires et univer-
sitaires (3). . .

Par exception aux disposilions des articles 126 et 130, le
bois peut &tre utilisé pour les billots en bois debout servant

"exclusivement A la section des parties osseuses el pour les

planches i découper amovibles en bois dur, de dimensions .

restreintes qui doivent pouvoir €tre faciles A entretenir, 3
‘laver et désinfecler par trempage, 3 rincer et & remetire en
état aprés un certain temps d’usage.

Par exception aux dispositions des articles 126 ¢l 130 les
tables peuvent &tre en bojs debout et réservées striclement
aux opéralions de découpe.
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Les magasins de triperic doivent &tre équipés d’un ou
plusieurs bacs de lavage et de trempage de capacité en rap-
port avec 'imporiance du commerce exercé.

Une resserre [ixe ou mobile, publique ou privée, répon-
dant aux prescriptions ci-dessus énumérées pour chacun des
commerces visés, est obligatoire pour les commergants |
ambulants et pour ceux gui exercent leur activilé sur les mar-
chés.

Arlicle 138. — Dispositions particulidres pour les denrdes
dont la vente constitue une activité partielle de 'établisse-
ment

1° Les denrées non conditionnées doivent étre exposées &
la vente dans un meuble réfrigéré. Leur préparation doil
s'effectuer dans les conditions conformes aux articles précé-
dents.

Les comptoirs et emplacements voising ne doivent pas
étre la cause de leur modification ou de leur allération en
particulier par des odeurs, poussiéres, souillures, parcelles
organiques ou minérales,

2° Les denrées conditionnées doivent &tre exposées dans

‘un meuble réfrigéré, situé de fagon telle gque 'enveloppe de

protection de la denrée ne soit altérée e¢n aucune fagon.

Article 139. — Ceufs

Les ceufs ne doivent en aucun cas &tre entreposés au con-
tact de matiéres susceptibles de les altérer, En particulier,
Pemploi de paille est interdit. Les plateaux alvéolaires desti-
nés & leur transport sont désinfectés en cas de réutilisation,

Les ceufs vendus en coquille doivent &tre naturellement
propres.

Les dispositions relatives 3 I’entreposage et 4 la commer-
cialisation des oeufs sont précisées par la réglementatlion en
vigueur {4).

Article 140. — Abattoirs

Les conditions d’inspection sanitaire et qualitative des
abattoirs sont définies par les textes en vigueur (5).

(1) Arrélé du 1o [évrier 1974 réglemenlant les condilions d’hygiéne relati-
ves an lranspon de denrées périssables (Jounal Qfficiel du 20 mars 1974).

(2) Arr1é du 15 mai 1974 concernant les viandes hachies destinées 4_la
consommation bumaine {fourmol Officiel du 26 juin 1974).

(3) Circulaire du 6 mars 1968 relalive anx mesures de prophylaxie 3 pren-
dre en matire alimentaire dans les élablissements publics scolaires el universi-
Laires (Jovrnal Officiel du 5 mai 1968).

(4) Décrel du |7 septembre 1969 (Journal Offteiel du 19 seplembre 1969),
madifié par le décretl du 11 aohl 1976 relatif an commerce des eeuls (fowrmal
Officiel du 19 aol 1976).

(5) Décret n° 71-636 du 21 juillet 1971 (Journal Officiel du 1= aofu 1971).

Arrété duo 20 novembre 1961 relatif anx abatlairs priv&s de (ype indusiriel
ou d'expédivien (fournal Qfficiel du 12 décembre 1961). )

Arrélé du 28 mars 1967 frxanl les prescriplions lechniques relatives A la
conslruciien des abaltoirs publics (Joeurnal Officiet du 17 avril 1967).

Arréed du 29 aolu 1972 [ixanl les normes auxquelles doivent satislaire les
abatloirs agréés pour I'exportation des viandes el délerminani fes conditions
de I'inspeciion sanitaire dans ces élablissements (Journat! Qfficiel du 9 seplem-
bre §972).




Section 5. — PRODUITS DE LA MER'

Article 141. — Magasins et réserves de produits de In mer

Sans préjudice de 1'application des articles ci-dessus, les
conditions d'exploitation de produits de [a mer et d’ean
douce sont définies par les réglements particuliers relatifs &
ces denrées (1).

La vente des coquillages pendant I'été n’est autorisée que
si les installations permettent leur conservation en bon état.

Sont notamment interdits :

1'arrosage des huitres et des coquillages et le trempage
en cau de mer ;

Le rafraichissement avec de la glace non alimentaire ou
au moyen de feuillages, d’herbes ou de Lissus imbibés d’eau
non potable ; :

La venle de lots non munis de I'étiquette de salubrité
apparente ;

L’ouverture des huiires et coquillages en dehors de ceux
destinés & une consommation immeédiale.

Section 6. — ALIMENTS D’ORIGINE VEGETALE
LEGUMES, FRUITS, CRESSONNIERES,
CHAMPIGNONS

Article 142, — Géndralités

a) le déversement ou le dépdt de déchets, vidanges,
ordures ménagéres, gadoues, boues de station d’épuralion
non pasteurisées, matiéres fécales sont interdits sur tous les
terrains ol sont cultivés des fruils et [égumes susceptibles
d’etre consommés crus el dont la partie comestible peut se
trouver au contact de ces déchets. Les enprais organiques,
fumiers et composts ne doivent ére épandus gqu’un mois an
plus tard avant la récolte.

b) la réglementation sur les pesticides s’applique a
I’ensemble des aliments végétaux (2).

Article 143. — Protection des cressonniéres et des cultures

maraichéres immergées

143.1. — Conditions d exploitation.

Toute eressonniére ou culture maraichére immergée doil
faire I'objet d’une déclaration au maire, qui en informe aus-
sitdt le directeur départemental des affaires sanitaires et
sociales. - !

Elle ne peut étre exploitée que si elle remplit les condi-
tions de salubrité délerminées ci-dessous.

A cet effet, les exploitants sont tenus de se soumettre &
une enguéte de [*autorité sanitaire qui éfablit si les cultures
sont reconnues salubres. L’analyse de 1’eau, i la charge de
I’exploitant, est pratiquée par le laboraloire départemental
agréé pour le contrdle sanitaire des’ eaux.

La reconnaissance de la salubrité est fondée sur les cons-
tatations suivantes :

1® Baux indemmes d’infestation parasitologique et utili-
sées dans le voisinage immédiat des pylts ou des sources
dont elles proviennent, & condition qie ces derniéres ne
soient pas alimentées par des eaux courantes de surface ; ces
eaux doivent &tre d’une qualité bactériologique satisfaisante
et, nolamment, ne pas contenir plus de dix coliformes
fécaux ni plus de dix streptocogues fécaux pour 100 ml. Les
analyses baciériologiques et parasitologiques sont-effectuées

une fois par mois pendant les trois mois qui précédent la pre-
miére ouverture, De plus, les caux doivent faire 'objet d’au
moins une analyse chimique destinée & metire en évidence les
subslances toxiques ou les constituants organiques révela-
teurs d’une contamination.

2° Protection suffisanie des cultures imitrophes conire
les incursions d'animaux sauvages ou domestiques, nolam-
ment le mouton. :

3¢ Etablissement d'un périmélre de protection des cultu-
res et des points d’eau qui les alimentent, contre les eaux de
ruissellement provenant des paturages, parcs 4 bestiaux, éta-
bles, mares, fosses 2 purin ou toutes installations pouvant
&tre conlaminantes,

L'utilisation d'engrais non chimiques est interdite.

'143.2. — Contréle des exploitations

A la suite de I'enquéte ou des contrdles effeciués, I’auto-
rité sanitaire délivre un certificat de salubrité exigible pour la
poursuite de I’exploitation. Une copie est iransmise au maire
du lien d’exploitation.

* 8i une exploitation n’est puverte que guelques mois par
an, une analyse bactériologique ¢t parasitologiqne sera faite
dans le mois précédant 'ouverture.

L'administration départementale el 1'administration
communalé tiennent & jour el & la disposition du public la
liste des cullures ainsi agréées.

Le certificat de salubrité pourra étre retiré lorsqu’un
contrdle aura révélé un défaut d’exploitalion.

Les eaux, pénétrant dans les cressonniéres exploitées,
sont régulitrement contrdlées au cours de la saison, i raison
d’analyses bactériologiques trimestrielles & la charge de
Pexploitant. La qualité des emux devra rester constante et
elles devront présenter les mémes critéres que ceux fixés pre-
cédemment. '

143.3. — Contréle des venites des cressonniéres.

Tout colis dans lequel sont placés en vue de la vente des
produits récoltés dans des cultures immergées doit porter, en
caractéres bien apparents et indélébiles, les nom et adresse
du producieur, le lien de son exploitation, le lieu el la date
de délivrance du certificat de salubrité. Ces mémes indica- -
tions doivenl également apparaiire sur le lien des marchan-
dises conditionnées en bottes, Les produits importés doivent
avoir £t¢ récoltés dans les mémes conditions de salubrité et
étre vendus sous éliguette portant des mentions similaires a
celles précitées,

Article 144. — Friurits et légumes

Les fruits frais et Ies légumes frais sont exposés a la vente
soit dans leur emballage d'origine, soil en vrac. Toutes pré-
cautions sont prises afin que les fruits frais et les légumes
frais non préemballés soient protégés des pollutions de toute
nature.

Toul colis ou dans le cas de vente en vrac, toul lot de
fruits ou de légumes doit Etre exempt de corps étrangers, tels

(1) Décret du FO acdit 1939 relaiil & la salubrilé des huilres, moules el
anlres coquillages.

Décrel n® TH636 du 21 juillel 1971 (Journal Qfficiel du 1t aoiil 1971).

Arréiés des 157, 2, 3 el 4 actobre 1973 lixant les régles d’hygiéne relalives
aux produils de 1a mer el d'ean douce (Journal Officiel du 25 novembre 1973,

(2} Acrrélé du 20 juillel 1956,
Arrélé du 5 juiller 1973 refatil aux teneurs en résidus des pesticides dans el

sur les lruits el légumes (Jourmol Officiel du 4 oclobre 1973),°
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que branchapges, débris végétaux, sous réserve des usages
particuliers 4 la présentation traditionnelle de certains pro-
duits.

Les [ruits et légumes doivent &tre conformes aux pres-
criptions en vigueur en matiére de résidus de pesticides (1).
lls doivent en outre ne présenter ni odeur, ni gofit anor-
mauX. Les fruits doivent Etre exempts de terre, de méme que
les légumes lavés. Les légumes non lavés doivent étre débar-
rassés de toutes impurelés grossiéres. ’

Les fruits et 1égumes doivent avoir atteint un degré de

- développemeni et de maruriié conforme aux usages loyaux

¢t constants du commerce et les produits aliérés dowent gtre
¢liminés de la vente.

‘81 le lavage de Fruits ou de légumes s*avére nécessaire, de
I’eau potable sera seule utilisée, et I'opération sera suiyie
d'un égouttage approprié.

Les légumes secs et les légumes- déshydratds, autres que
" ceux vendus sous préemballage, sont conservés dans des
compartiments fermés.

Arlicle 145. — Les champignons

145.1, — Champignons chlfivés

1° Les champignons ne peuvent faire 1’ ob]el de culture
. que s'ils appartiennent 3 une espéce comestible.

2° Chaque emballage ou chaque lot présenté en vrac
ne doit contenir gque des champignons de méme espéces.
Ceux-ci doivent étre de bon état sanitaire et toujours consti-
tués de toutes leurs parties.

3° Chagque emballage doit porter, soit par inscription
directe, soit au moyen d’'une éliquette solidement fixée :

Les nom et adresse de emballeur ou son identification
symbolique délivrée par le service de la répression des frau-
des ;

Les nom el adresse du producteur dans le cas oil ils ne se
confondent pas avec ceux de I'emballeur ;.

Le nom de |'espéce el lorsque celle-ci n’est pas notoire-
ment connue, son nom bolanigue,

4° Au stade de la vente au détail, le nom de I’espéce doit
étre porié par affichage a la connaissance du consomma-
teur. Sur demande des services de contrle, le détaillant doil
&tre en mesure de faire connafire la provenance de la mar-
chandise.

145.2. — Champignons sauvages

Les champignons sauvages, ¢’est-A-dire ne provenant pas
de culture, également dénommés ‘sylvestres’ ne pourront
gtre commercialisés que s'ils sont accompagnés d'un certifi-
cat de comestibilité délivré par les agents habilités 4 cet effet.
Toutefois, pourront étre commercialisées sous la responsa-
bilité¢ des vendeurs, les espéces noloirement ¢onnues, nNom-
mement désignées: dans la liste positive ci-dessous. "Cette
commercizlisalion ne pourra s’effectuer que si ces produits
respectent les exigences &énoncées ci-aprés.

1° Listes des esptces commercialisables sous la responsa-
bilité du vendeur.

Morilles (Morchella)

Pied de mouton (Hydnum repandum)

Pied de mouton (Hydnum rufescens)

Trompetie de la Mort (Cantharellus cornucopioides)
Chanterelle cendrée (Cantharellus cinereus)
Chanterelle en tube (Cantharellus tubuformis)
Chanterelle jaune (Cantharellus mbescens)
Chandlerelle girolle (Cantharellus cibarius)
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Cépe de Bordeaux (Boletus edulis)
Cépe téle de négre (Boletus aereus)
Bolet orangé (Boletus aurantiacus)
Coulemelle {Lepiota procera)
grande taille plus de 15 cm

2° Les champignons sylvestres devront &tre présentés i la
vente par lots homogénes éliquetés, chaque colis ne renfer-
mant qu'une seule espéce, les champignons étant disposés
sur une épaisseur de 2 couches ou 20 cm,

3° Ne pourront €tre vendus, séuls, ou en mélange avec
des champignons adulles, des carpophores immatures dont
le degré de développement ne permet pas Ia détermination
spécifique.

On entend par carpophores immatures des champignons
jeunes dont on ne peut encore distinguer selon les cas les
lames ou les pores.

4° Les champignons sylvestres présentés a la vente
devront &tre frais, ne laisser apparaitre aucune trace de moi-
sissures, ils ne devront pas &tre gorgés d’eau, gités ou parasi-
tés par des insectes ou larves d’insectes.

5° Les champignons autorisés et vendus sans cerlificat de
comestibilité et tous les champignons ne répondant pas au
exigences des 2°, 3° et 4° pourront éire saisis 4 la venle par
tous les agenis charpés de ’application du R.5.D.

6° Le Colportage, la vente ambulante ¢t & domicile des
champignons sauvages sont interdits.

Artlcle 146. — Construction,” aménagement, réouvertiire ef
fransfert de fonds des boulanperies ef boulangeries-
piitisseries

1° Les régles auxquelles sont soumis la construction et
I'aménagement des boulangeries et des boulangeries-
patisseries sonl délerminées par la réglementation en vigueur
2.

2¢ Les projets de construclion et d’aménagement sont
soumis a4 I'autorité sanitaire.

3¢ Dans le cas ob le combustible de chauffage est le
mazout, le foyer ne doit comporter aucune communication
directe avec le four, les brileurs doivenl &tre réglés de
maniére 3 éviler loute émission de suies,

4¢ Le netlioyage des fours et des surfaces, sur lesquelles
sont déposés les pains, doit étre effectué périodiguement
I'aide d’un produil autorisé.

Article 147. — Installation des locaux de venre en cas de
création, d'extension, de réouverture, ou de transfert de
boulangeries et de dépits de pain

1° La création, I'extension, la réouverture, le transfert
d’un magasin de boulangerie, d’un dépdt de pain et
I’adjonction d'un rayon de vente de pain 4 un fonds de com-
merce existanl sont déclarés a 1"autorité sanitaire.

2° Outre leur conformité aux régles générales définies ci-
dessus pour les magasins de vente de denrées alimentaires
ces locaux doivent comporter les installations particuliéres
suivantes :

(1) Arm&tédu 5 juiﬂel 1973 relatil aux tenenrs et résidus de pesticides dans
et sur les [ruils el ¥gumes (Journd! Officiel du 4 oclobre 1973).

{2y Arréié du 23 oclobre 1967 telalif 4 la conslruclion er 3 1'aménagemeny des
boulangeries (Journal OQfficief du 5 novembre 1967).




147.1. — Fonds de boulangerie ou exploitation con-
Jjointe d'urne boulangerie et d'un autre commerce

Un magasin de vente d’une superficie minimale de
16 meéires carrés ; _

Le pain doit &tre placé sur les grilles ou élagéres 4 une
hauteur minimale d’environ 70 centimétres au-dessus du sol
el de maniére qu*il ne puisse entrer en contact avec d’autres
produits ;

Un comptoir avec balance el appareil 4 couper est
réservé au débit de pain. Une affiche interdit la manipula-
tion du pain par la clientéle ;

Une panneterie d’une superficic minimale de 8 métres
carrés, close et en communication directe avec le magasin de
vente, munie de casiers, ¢tagéres ou paniers afin que les
pains tenus en réserve soient 4 1’abri de toute pollution.

Les locaux de vente doivent étre disposés de maniére que
I’air y soit constamment rencuvelé. Dans le cas ou ils ne pré-

sentent pas d’ouverture du cdté opposé 4 la fagade, ils doi-

vent comporter un conduit de ventilation réglementaire,
s'ouvrant dans la partie du plafond la plus éloignée de
I*acceés extérienr et s’élevant jusqu’au-dessus de la partie la
plus élevée de la construction ou loute autre installation
assurant une ventifation efficace.

147.2. — Dépdis de pain

Ces locaux doivent disposer d’un emplacement réservé a
la venle du pain, distinct des auntres activités. Le pain peut
gire entrepos¢ dans une armoire fermée,

Le pain doit étre préemballé lorsqu’il est présenté 3 la
vente en libre service.

Article 148. — Dispositions applicables aux produits de
panification ou de patisserie

Les produits de panification ou de pitisserie présentés
préemballés sont soumis aux dispositions de [a réglementa-
tion en vigueur (I}, notamment en ce qui concerne la daie
Bmite de vente ou la date de péremption.

Section 7. — DENREES CONGELEES
ET SURGELEES

Article 149. — Denrées congelées ef surgeldes

Sans préjudice des dispositions spéciales prévues au pré-
sent litre pour les différents types de denrées, les denrées
congelées et surgelées doivent répondre aux dispositions
réglemenlaires, notamment celles relatives (2) :

A I'emballage et an transporl ;

Au maintien d’une température minimum depuis leur
fabrication jusqu’a leur mise en vente ;

Aux condilions dans lesquelles la recongélation est auto-
risée.

Section 8. — ALIMENTS NON TRADITIONNELS

Arlicle 150. — Définition des aliments non iraditionnels

On appelle aliments non traditionnels, les aliments et
substances alimentaires provenant :

Soit d’une matidre premiére considérée comme alimen-
taire mais profondément transformée en vue d’en extraire
une ou plusieurs substances nutritives,

Soit de produits non habijtuellement obtenus en agricul-
ture, en élevage ou industriellement pour 'alimeniation de
1’homme.

C’est ainsi que sonl considérés, par exemple, comme ali-
menis non traditionnels :

Des larines &’ origine animale ou végétale riches en pro-
téines ;

Les levures cullivées sur alcanes ou autres substrais non
alimentaires ;

Les isolats de protéines préparées a partir de diverses
farines animales ou végétales, de feuilles, d*herbes ou de
levures grice auxquelles sont élaborées les protéines lextu-
rées ¢t les AIV (aliments imitant la viande).

Arlicte 151. — Prescriptions applicables d la fabrication, &
la détention et i la mise en vente d'aliments ron tradition-
nels -

La fabrication, la détention et la mise en venie d'ali-
ments non iraditionnels destinés & I'alimentation de
I’homme, sont soumises 3 l'avis du conseil supérieur
d’hygiéne publique de France, de 'académie nationale de
médecine et éventuellement d’autres commissions spéciali-
sées, en application du code de la santé et de la lei du L
aoiit 1905 sur la répression des fraudes et ses décrets d’appli-
catton.

Section 9. — LA RESTAURATION COLLECTIVE

Article 152, — Hygiéne des restaurants et locaux similaires

Toute ouverture de restaurant doit faire 1'objet d'une
déclaration 4 I’autorité sanitaire qui vérifiera que les disposi-
tions suivantes relatives a ’hygiéne et 4 la salubrité de ces
locaux sont respeciées. '

Ces dispositions s’appliquent aux safles & manger et
annexes des restaurants, buffets et brasseries servanl des
repas, ainsi qu'aux établissements de restauration collective
visés par la réglementation en vigueur (3), — les cuisines
étant soumises aux dispositions de 1'article 130.

1° Les murs, paros et sols doivent éire mainienus en bon
etat de propreté. Leur revétement doit &tre lavable ou facile
A nettoyer ;

2° Le lavage du sol el son nelloyage doivenl &tre opérés
aprés chaque service. Le balayage & sec et 'usage de la sciure
sont interdits ;

{1) Décret n® 72-937 du 12 pciabre 1972 portant application de la loi du
I=" acdll 1905 sur la répression des [randes en ce qui concerne les conditions de
vente des denrées, produits el boissons deslinés a I"alimentation de I’homme
el des animaux, ainsi que les régles d'éiquelage e( de présentaiion de celles de
ces marchandises qui sont préemballées en vue de la venle an détail (fournal
Officiel du 14 oclobre 1972).

2 Circulaire du 15 juiller 1953 Tixanl les dénominations de vepte des pro-
duiis alimentaires Lrailds par le Iroid. .

Dcrel n® 64-549 du 9 seplembre 1964 relatil aux produils surgelés (four-
nal Officiel du 13 seplembre 1964),

Arrélé du 26 juin réglementam les conditions hygitniques de congélation,
de conservalion et de décongélalion des denrées animales et d'erigine animale
(Fournal Officiel du 31 juillel 1974).

(1) Diécrel o® 71-636 du 21 juillel 1971 {Jourmal Offtcfel du 15 aoGl 19713,

Arrgté minisiériel du 26 seplembre 1980 (Jormnal Officiel N° complémen-
laire du 15 octobre 1980) réglementant les conditions d'hygiéne applicables
dans les #ablissements de reslauration. 3
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3° Les locaux doivent &tre bien aérés et ventilés, Les arri-
vées d’eau non potable ¥ sont interdites ;

4° Des cabinets d'aisances en nombre suffisant, sont mis

a la disposition de la clientéle. Ils ne doivent jamais commu-
niquer direclement avec la salle ol sont servis les repas ni
avec tous les aulres locaux renfermant des denrées alimen-
taires ; ils doivent répondre aux prescriptions des articles 45,
46 et 47 du présent réglement.

Des lavabos équipés de produils de nettoyage sont
annex4s en nombre suffisant aux cabinets d'aisances.

Pour le séchage des mains, des servicltes 4 usage unique
ou des appareils automaltiques a air chaud sont mis i la dis-
posilion des usagers ;

5° Les tables doivent éire recouvertes d’'um matérian
lavable et nettoyées aprés le départ de chaque client. Aprés
chaque service, elles sont lavées a I’eau chaude additionnée
d’un détersif autorisé, rincées et séchées. Les nappes imper-
méables sont entretenues de la méme maniére.

Les pappes en tissu sont changées au minimum 3 chaque
service et recouvertes de napperons de papier renouvelables

"a chaque client ;

6° Les carafes d’ean doivent €tre vidées et entretenues en
parfait état de propreté, dans I'intervalle des repas, lavées
aprés chaque service. La vaisselle ébréchée est retirée du ser-
vice. La vaisselle est nettoyée dans un emplacement distinct
de celui qui serl 4 la préparation des aliments, afin d’éviter
teur souillure.

La vaisselle, y compris les carales, doil &re lavée & ['ean
chaude additionnée d’un produit autorisé, rincée a [’eau
potable courante el séchée 3 1’abri de toute contamination.
Elle esi ensuite entreposée dans des placards ou armoires
fermés ou, 4 défaut, sur des tables et, dans ce cas, recouverte

_d'un linge propre.
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La vaisselle f&lée on ébréchée devra éire retirée du ser-
vice.

Les pigces d'argenterie ou de métal inoxydable ainsi que
les couverts sont rangés dans des tiroirs ou corbeilles aprés
avoir été lavés et rincés, Le polissage éventuel de ces cou-
veris doit toujours &tre suivi d’un lavage, d’un rincage et
séchage 4 ["abd de’ toute contamination.

7° Les plats chauds doivent &tre apportés dés leur prépa-
ration, directement de la cuisine au consommateur et ne pas
&tre déposés en attente dans la salle 4 manger.

Les plats froids, préparés le jour méme de leur consom-
mation, doivent &tre entreposés dans une enceinle réfrigérée,
dans 'attente du service, :

8° Dans les établissemenis dits « libre service », les diffé-
rents plats doivent &re exposés en nombre aussi réduoit que
possible et apportés au fur et & mesure du débit, Toutes pré-
cautions son{ prises pour les maintenir A I'abri des souillu-
res.

La température & ceeur des plats cuisinés deslinés 4 &tre
consommés chauds doit &tre constamment égale ou supé-
rieure 4 65°, depuis la fin de la cuisson jusqu’au moment de
la remise au consommateur (3).

Les plats cuisinés chauds non consommés le jour de leur
préparation me peuvent &tre réutilisés conformément aux
dispositions de la réglemeniation en vigueur (4).

(1} Acrélé du 26 juin 1974 {Journal Officiel des 15 el 16 juillel 1974) régle-
menlant les condilions d*hygiéne relalives & la préparalion, la conservation, la
distribution et la vente des plats cuisiné 3 I'avance.

{2) Arre1¢ du 26 juin 1974 réglemenitanl les condilions d’ hygiéne relalives &
la préparation, la conservalion el I venie des plats cuisinés A I’avance (Jorr-
naf Officiel du 16 Juillel 1924).




TITRE VIII.

Prescriptions applicables
aux activités d'élevage
‘et autres activités agricoles







Arllcle 15). — Régles d'implantation de bitiments d’éle-
viige ou d’engraissernent {création, extension, réaffectation)

153.1. — Préseniation du dossier

Toule création, extension ou réaffectation d'un biti-
ment d’élevage ou d’engraissement 4 Pexception des béti-
ments d’élevage de lapins et volailles comprenant moins de
cinquanie animaux de plus de trente jours et des bitiments

consacrés 4 un élevage de type familial doit faire [’objet, de-

la part du mafire d’ouvrage, de ’établissement d'un dossier
de déclaration préalable, comportant les informations sui-
vantes ;

a) Plan de masse & I’échelle du cadastre sur lequel doi-
vent figurer notamment :

— le ou les points de prélévement d’cau destinée 4 I'ali-
mentation humaine ou animale ou 4 I'arrosage des cultures
maraichéres et situés dans un rayon de 100 métres autour de
Pinstallation ;

— l’emplacement des immeubles habités ou occupés
habituellement par des tiers, des zones de loisirs et de tout

établissement recevanl du public dans un rayon de 100 -

meéLres, )

b) Un plan détaillé de l'installation d’élevage (échelle
1/100) précisant notamment I’emplacement des stockages de
déjections et des installations de traitement.

¢} Une note explicative précisant la capacité maximale
instantanée de I'établissement d’élevage, les volumes de
stockage des déjections, les moyens utilisés pour réduire les
odeurs et, éventuellement, le lieu de rejet de I'effluent traité
dans le milieu naturel.

d) Le cas échéant, le plan d’épandage des eaux résiduai-
res el des déjections.

Ce dossier de déclaration est adressé au Maire de la com-
mune¢, en guatre exemplaires, en méme temps que ke dossier
de demande de permis de construire.

Dans la semaine qui suit le dépdt du dossier de déclara-
tion, le Maire en iransmet :

— un exemplaire au Directeur Départemental des Affai-
res Sanilaires et Sociales, qui en accuse imunédiaternent
réceplion au Maire ;

— un exemplaire au D1recleur Départememal de I' Agri-
culture, pour information ;

et :
— lorsque la commune est compétente pour délivrer le

permis de construire, un exemplaire au service chargé de
I'instruction des demandes ;

— lorsque la commune a délégué sa compétence pour
délivrer le permis de construire 4 un établissement public de
coopération intercommunale, un exemplalre au président de
cet éablissement public ;

— lorsque le permis de construire est délivré au nom de
I’Etat, un exemplaire au Direcleur Départemental de ’Equi-
pement.

Conformémenl aux dispositions du dernier alinéa de
I'article R.421-15 du Code de I’Urbanisme, le Directeur
Départemental des Affaires Sanitaires et Sociales dispose
d’un délai d'un mois a dater de la réceplion du dossier de
déclaration pour faire connailre son avis motivé a I'aulorité
compélente pour statuer sur la derande de permis de cons-
truire ou aua service chargé de linstruction de cette
demande ; passé ce délai, il est réputé avoir émis un avis
favorable.

Dans le cas ot la création d’un élevage soumis au Régle-

ment Sanitaire Dépariemental n’a pas 4 justifier d’un permis
de construire, le dossier est constitué el transmis dans les
conditions prévues aux précédents alinéas, i ’exception du

‘dossier de permis de construire. Le Directeur Départemental

des Affaires Sanitaires et Sociales dispose d’un délai d’un
mois 4 dater de la réception du dossier de déclaration pour

' faire connailre son avis motivé au Maire de la commune qui

statue, en cas d’avis défavorable, au nom de Etat et notifie
sans délai sa décision au déclarant.

153.2. — Protection des eaux et zones de baignade :

Les bétiments renfermant des animaux a demeure cuen
transit ne doivent pas étre  I’origine d’une pollution des res-
Sources cn €au.

Leur implantation devra satisfaire aux prescriptions
générales ou particuliéres relatives aux périmétres de protec-
tion des sources, puits, captages ou prises d’eau.

Elle est, en oulre, interdite :
— 4 moips de 35 m :

® des puits et forages,

s des sources,

# des aqueducs transitant des eaux potables en écoule-
ment libre, ' '

* de tout¢ installalion souterraine ou semi enterrée utili-
sée pour le stockage des eaux, que ces derniéres soit desti-
nées 3 I'alimentation en eau potable ou 4 l'arrosage des cul-
tures maraichéres,

» des rivages,

* des berges des cours d'eaun,

Cette prescriplion pourra étre modulée en fonction des
caractéristiques topographiques, pédologiques et hydrogéo-
logiques locales.

— A moins de 200 m des zones de baignade et des zones
aquicoles. :

En outre, les conditions spécifiques de protection des
zones d’aquiculiure pourront &tre définies par l'autorité
sanitaire, aprés avis du Conseil Départemental d’Hygiéne.

Lorsqu’il existe un point d’eau & proximité, Pensemble
de I'installation devra &tre congu de maniére 4 éviter tout
écoulement vers celui-ci. '

153.3. — Protection du voisinage

La conception et le fonctionmement des établissements
d’élevage ne doivent pas constituer une nuisance excessive et
préseniant un caractére permanent pour ke voisinage.

Les gérants et propri¢taires, les usagers el occupants
habituels ou occasionnels des immeubles, des zones de loi-
sirs et de lout é&ablissement recevant du public, ne peuvent
se¢ prévaloir des éventuels inconvénients (bruits, odeurs)
occasionnés aun voisinage des établissernents d’élevage, dés
lors que cenx-ci sont implantés, aménagés et exploiiés con-
formément au présent réglement ainsi gu’a toutes les régle~
mentations en vigueur s'y rapporiani. -

153.4. — Régles génédrales d'implantation

Sans préjudice de 'application des documents d’urba-
nisme existant dans la commune ou de cahiers des charges de
lotissemeni, 'implantation des bdtimenls renfermant des
animaux doit respecter les régles suivantes :

— les élevages porcins A lisier ne peuvent étre implantés
4 moins de 100 m des immeubles habités ou habituellement
occupés par des tiers, des zones de loisirs et de tout élablisse-
ment recevant du public ;

— les autres élevages, 4 I'exception des élevages de type
familial et de ceux de volailles ¢t de lapins, ne peuvenl éire
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implantés 4 moins de 50 m des immeubles habités ou habi-
tuellement occupés par des tiers, des zones de loisirs et de
tout établissement recevanl du public 4 ’exception des ins-
tallations de camping & la ferme ;

— les élevages de volailles el de lapins ne peuvent &tre
implaniés & upe distance inférieure 3 25 métres pour les éle-
vages renfermant plus de 50 animaux de plus de 30 jours et,
a 50 métres, pour les élevages renfermant plus de 500 ani-
maux de plus de 30 jours, des immeubles habités ou habi-
tuellement occupés par des tiers, des zones de loisirs ou de
tout établissement recevant du public, A I'exception des ins-
tallations de camping a la ferme.

A I'exception des établissements d’élevage de volailles ou
de lapins renfermant moins de 500 animaux, I'implantation
des bitiments d'élevage, ou d’engraissement, dans [a parlie
agglomérée des communes urbaines est inferdite,

151.5. — Dispositions applicables aux cas d’extension
ou de réaffectation de bdtiments d'dlevage existanis

Dans le cas d’une extension mesurée d'un bétiment
d’élevage existant ou d’une réaffectation d’un bétiment
d’élevagé existant au méme type d’élevage ou non, il peut
étre admis des distances d’éloignement inférieures aux pres-
criptions générales des articles 153.2 et 153.4, sous réserve
du respect des régles de construction, d’aménagement et
d’exploitation prévues a l'article 154.

Afin de garantir la salubrité ¢t la santé publiques et de
protéger la ressource en eau, des aménagements spécifiques
supplémentaires peuvent &tre exigés par I'aulorité sanitaire
aprés avis du Conseil Départemental d'Hygiéne.

Article 154. — Consfruction, aménagement et exploitation
des logements d'animaux

154.1. — Construction et aménagement des logements
d’animaix

Tous les locaux destinés au logement, méme temporaire,
des animauXx, sont efficacement ventilés.

Les communicalions directes entre les locaux réservés au
logement des animaux et les piéces destinées 4 1"habitation
les avoisinant ou les surmontant, sont interdites.

Jusqu’a une hauteur de 0,60 & 1,50 m. selon les espéces
animales logées, les murs ¢t les parois doivent pouvoir &tre
neitoyés el désinfectés de maniéres efficace et les matériaux
des murs doivent pouvoir résister a un jet d’eau sous pres-
S1011.

En dehors des €levages sur litidres accumulées les sols
doivent &tre impermeéables, maintenus en bon élat et avoir
une pente suffisante pour assurer ’écoulement des liquides
vers un sysiéme d'évacuation étanche. Le raccordement de
celui-ci, 4 une fosse étanche ou & un dispositif d’évacuation
offrant toute garantie sur le plan sanitaire, est obligaloire,

154,2. — Entretien et fonctionnement

Toules les parties des £établissements et des installations
sont maintenues en bon é&tat de propreté et d’entretien.

Des précautions sont prises, pour assurer I’hygiéne géné-
rale des locaux ct en particulier ¢viter la pullulation des
mouches et auires insectes, ainsi que celle des rongeurs, A
cet effet, les insitallations feront 1’objet de traitemenis effec-
tués, en tant que de besoin, avec des produits homologués
. _

Les béitimenis sont approvisionnés en quantité suffisante
d’eau de bonne qualité pour 'abreuvement des animaux et
d’eau de lavage pour I'entretien des é&tablissements et des
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installations. Les installations et appareils de distribution
destinés 4 |’abreuvement des animaux ne doivent pas &tre
susceptibles, du fait de leur conception ou de leur réalisa-
tion, d’entrainer, a 1'occasion de phénoménes de retour
d'eau, la pollution du réseau d’eau potable,

L’eau servant au lavage des appareils, récipients et autres
objets utilisés pour la traite et la conservation du lait, doit
&re potable (1).

1l est interdit de nourrir les animauxX avec des maliéres
animales en putréfaction.

154.3. — Stabulation libre

Les prescriptions de cet article sont applicables aux sta-
bulations libres de bovins, équidés, asins, ovins, porcins,
caprns et camnins.

Les courettes ou aires d’exercice, mises 4 la dispositions
des animauX, sont stabilisées ou imperméabilisées.

Elles sont nettoyées et traitées aussi souvent que néces-
saire, dans les mémes conditions qu'au paragraphe 154.2.

Les déjections et les éventuelles eaux de lavage des
locaux sont collectées. Les caniveaux conduisant aux ouvra-
ges de stockage, ainsi que ces ouvrages, sont étanches. Tou-
tes dispositions doivent éLre prises pour que les eaux phuvia-

- les issues des Loitures el les eaux de ruissellement provenant

de Pextérieur ne s'éconlent pas sur les aires d’exercice. Les
eaux pluviales reues en direct sur les aires d’exercice exté-
rieures pourront ne pas étre collectées vers I'ouvrage de stoc-
kage si le réscau d’évacuation est muni d'un regard sépara-
teur permettant leur détournement, en période de fortes
pluies. Les déjections solides et les débris de toutes sortes
sont enlevés et stockés dans les mémes conditions que les
fumiers ou les lisiers.

Les stabulations libres comportant une aire de repos sur
litidre accumulée doivent Etre approvisionnées en litiére
aussi souvent qu’il est nécessaire en fonclion de la technique
d*élevage afin de limiter les risques d’infiltration.

S'il n'est pas fait usage de litiére, le sol de 1I"air de repos
sera rendw imperméable, Cette disposition ne s*applique pas
aux logettés pour bovins et aux élevages sur caillebolis.

Articte 155. — Evacuation et stockage des fumiers ef autres
défections solides '

Les litiéres provenant des logements d’animaux sont éva-
cuées aussi souvent qu'il est nécassaire,

Les dépdts permanents ou temporaires de ces matiéres ne
doivent pas entrainer une pollution des ressources en eau.

155.1. — Implantation des dépdts & caractére perma-
nent

Sans préjudice des dispositions relatives 2 la Police des
Eaux (2), leur implantation devra satisfaire aux prescrip-
tions générales ou particulitres relatives aux périméires de
protection des sources, puits, captages ou prises d’eau,

Elle est, en outre, interdite 4 moins de 35 m :
» des puits et forages,
* des sources

(1) Loi du 2 novembie 1943 modiliée par la loi du 22 décembre 1972 rela-
live 4 I"organisalion du conurdle des produils anliparasilaires 4 nsage agricole,
(2) Décrel 73.218 dur 23 Février 1973

Arrdté du 13 maj 1975
Arrélé du 20 novembre 1978




* des aqueducs transilanl gravitairement de 1'eau pota-
ble en écoulement libre, :

s de toule installation souterraine ou semi enterrée utili-
sée pour le stockage des eaux qu’elles soient destinées & I’ali-
mentalion en eau potable ou 'arrosage des cultures mara-
chéres,

& des rivages,
* des berges des cours d’eau.

Des conditions spécifiques de prolection des zones
d’aquiculture pourront &tre définies par I'autorité sanilaire
aprés avis du Conseil Départemental d’Hygiéne.

L’ensemble de Dinstallation devra é&ire congue de
maniére a éviter tout écoulement, méme accidentel, vers les
points d’eau et les fossés des routes.

Ces dépdts doivent &tre également établis 4 une distance
d’au moins 50 meétres des immeubles habités ou habituelle-
ment occupés par des tiers, des zones de loisirs ou de tout
établissement recevant du public. Tout dépdt sur ou 4 proxi-
mité immeédiate des voies de communication est interdit.

155.2, — Aménagement

Les fumiers sont déposés sur une aire étanche, munie au
moins d'un point bas, ol sont collectés des liquides d'égout-
tage et les eaux pluviales qui doivent étre dirigés, a ’aide de
canalisations étanches el régulidrement entrelenues, vers des
installations de stockage élanches ou de traitement des
cffluents de I’élevage.

La superficie de ’aire de stockage sera fonction de la
plus longue période pouvant séparer deux évacuations syc-
cessives des déjections solides.

Des mesures appropriées sont prises pour empécher la
pullulation des insectes.

S’il est reconnu nuisible & la santé publique, le dépdt,
quelle qu’en soil I'importance, sera remis en état, recons-
truit ou supprime.

155.3. — Dispositions applicables aux extensions de
dépéis existanis el & caractére permanent

Dans le cas d'une extension mesurée d"un dépdt existant
et & caraclére permanent ou de la création d'un tel dépét,
opérées conjointement & une extension d’'un élevage exis-
tant, il peut étre admis des distances d’€loignement inférieu-
res aux prescriptions géndrales fixées & I'article 155.1, sous
réserve du respect des régles d'aménagement et d’exploita-
tioh prévucs 4 l'article 155.2.

Afin de garantir la salubrité et la santé publigues et de
protéger la ressource en eau, des aménagements spécifiques
supplémentaires peuvent étre exigés par I'autoriié sanilaire
aprés avis du Conseil Départemental d’Hygidne.

Arlicle 156. — Evacuation et stockage des purins, lisiers,
jus d’ensilage et eaux de lavage des logements d'animaux et
de leurs annexes

156.1. — Dispositions générales

Les urines et déjections recueillies sous forme de lisiers,
les jus d’ensilage, et eaux de lavage sont évacuées vers des
ouvrages de stockage ou de traitement, implantés suivant les
conditions prévues a |’article 155.1. concernant les dépdits de
fumier.

Si I’ouvrage de stockage est desliné exclusivement a rece-
voir des jus d’ensilage, la distance d’implantation vis-a-vis
des liers peut &tre ramenée 4 25 métres.

A T'extérieur des bitiments, ’¢coulement des purins,

lisiers, jus d'ensilage et des eaux de lavage, vers les ouvrages
de stockage ou de Lraitement doit s’effectuer séparément de
celles des eaux pluviales et de ruisscllement et &tre assurée.
par I'intermédiaire de caniveaux ou de canalisations régulie-
rement enlretenus et étanches. Les eaux de lavage peuvent
tre évacuées vers le réseau d’assainissement communal sous
réserve de l'autorisation de la collectlivilé propriélaire des
ouvrages d'assainissement,

Les ouvrages de stockage sont étanches, La capacilé de
ces ouvrages devra permetire de stocker les effluents pro-
duits enire deux épandages.

Si Pouvrage est couverl par une dalle, elle doit compor-
ter un regard qui sera obluré dans I'intervalle des vidanges et
un dispositif de ventilation. =

Dans le cas d*une fosse ouverte & I'air libre, elle doit &tre
équipée d’un dispositif protecteur destine & prévenir tout ris-
que d’accident.

Les ouvrages de stockage sont vidangés dans des condi-
tions réduisant au minirmum la géne pour le voisinage.

Tout écoulement du contenn de ces ouvrages dans les
ouvrages d’évacuation d’eaux pluviales, sur la voic publi-
que, dans les cours d'eau ainsi que dans tout aulre point
d'ean (source, mare, lagune, carriére,...) abandonné ou
non, cst interdit,

156.2, — Dispositions applicables aux extensions
douvrages de stockage existanis

Dans le cas d’une extension mesurée d'un ouvrage exis-
tant ou de la création d’un tel ouvrage, opérées conjointe-
meni & une extension d’um élevage existant, il peul €tre
admis des distances d’éloignement mférieures aux prescrip-
tions générales fixées & 'article 156.1, sous réserve du res-
pect des régles d*aménagement, d’entretien et d’exploilation
prévues 4 cet article,

Afin de garantir la salubrité et la santé publiques et de
protéger la ressource en eau, des aménagements spécifiques
supplémentaires peuvent &lre exigés par ['autonité sanitaire,

aprés avis du Conseil Départemental d’Hygiéne.

Arlicle 157. — Silos destinés & la conservation par voie
humide des aliments pour animanx

Les prescriptions de cet article s'appliquent aux stocka-
ges de fourrages et autres aliments 4 1'exclusion de la conser-
vation par voie séche des foins et des luzernes et du stockage
des aliments présentés sous forme de Farines ou de granulés.

157.1. — Conception ef réalisation

Les silos deivent &tre réalisés de maniére 4 ce que le pro-
duijt stocké ne soil pas en contact avec I'ean d’origine plu-
wiale ou tellurique ou I'air. Radiers el parois (lorsque celles-
ci exislent) doivent &tre &anches, de Fagon & éviter toute pol-
lution des eaux. Les sols doivent comporter une pente suffi-
sante (au minimum de 2 %) afin d’éviler la stagnation des
jus sous I’emsilage, et permettre leur évacuation rapide
jusqu’a un lieu de stockage étanche répondant aux condi-
tions précisées A 'article 156.

Les jus d’ensilage sont évacués, stockes et Lraités dans les
conditions définies aux articles 156 et 159.

Pour les ensilages non générateurs de jus (mais, pulpes
surpressées, herbes préfanées...) la réalisation d’un équipe-
ment de stockage des jus ne sera pas exigée.

157.2. — Implantation

L’implantation des silos, tels que [éfinis au 157.1, doit
satisfaire aux prescriptions générales ou particuliéres relati-
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ves auX périmétres de protection des sources, puits, captages
ou prises d’cau,

Elle est, en outre, interdite 4 moins de 35 m :
— des puits et forages,
— des sources,

— des aqueducs transitant des eaux potables en &coule-
ment libre,

— de toute installation souterraine ou semi-enterrée uti-
lisée pour le stockage des eaux que ces dernjéres soient desti-
nées a 'alimentation en eau potable ou 4 I'arrosage des cul-
tures maraichéres,

— des rivages,
— des berges des cours d’eau.

Des conditions spécifiques de protection des zones
d’aquiculture peuvent 8tre définies par 'autorité sanitaire
aprés avis du Conseil Départemental d’Hygiéne.

Ces silos ne peuvent &tre implantés & moins :
— de 25 métres des immeubles habités ou occupéé habi-

tuellement par des tiers, des zones de loisirs ou de tout éta-

blissement recevant du public,

— de 5 m des routes.

157.3. — Silos non aménagés

L’implantation dans les conditions prévues a l'article
157.2 de silos non aménagés au sens de 'article 157.1 est
admise si les conditions topographiques et géologiques le
permettent, notamment en ce qui concerne la protection de
la ressource en eau.

Afin de garantir la salubrilé et la santé publiques et de
protéger la ressource en eau, des distances supérieures a cel-
les prévues a I'article 157.2 peuvent élre exigées par I'auto-
rité sanitaire aprés avis du Conseil Départemental
d’Hygiéne.

157.4. — Exploitation

Toute la surface libre de la masse d’ensilage doit, &
I’exception du fronl d’attaque, &re couverte en perma-
nence, par une biche ou tout auire dispositif étanche a I’eau
et & ['air, qui doit &tre maintenu en bon état et changé si
besoin est.

Les parties d'ensilage refusées par les animaux (cas du
libre service) ou jugées impropres 4 la consommation doi-
vent &tre évacuées et stockées sur des fumiéres avant épan-
dage, dans les conditions fixées a ’article 159 (alinéa 159.1).

$'1l est reconnu nuisible 4 la santé publique, le silo quelle
qu’en soit 'importance sera remis en état, reconstruit ou
supprimé.

Article 158. — Dépits de matidres fermentescibles destindes
i la fertilisation des sols (a ['exception de ceux visés qux arfi-
cles 155 et 157)

Sans préjudice des dispositions relatives i la Police des
Eaux (1), les dépdis de matiéres fermentescibles ne doivent
pas étre 4 I'origine de nuisance ou de pollution des eaux.

Les dépbts d’ordures ménagéres non triées, constituds en
vue de leur élimination sont soumis a la loi du 19 juillet 1976
relative aux installations classées.

Tous les antres dépdts, (ordures ménagéres ayant subi un
traitement ou un tri en vue d'une utilisation agronomique,
résidus verts...) qu’ils soient défnitifs ou temporaires, doi-
vent répondre aux prescriptions suivantes lorsque lenr
volume dépasse 5 m’.
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Au-deld d’un volume de 50 m?, ces dépdts doivent faire
I'objet d’une déclaration préalable 3 la mairie ;

Dans tous les cas :

— lewr implantation doit satisfaire aux prescriptions
générales ou particuliéres relatives aux périmétres de protec-
tion des sources, puits, captages ou prises d’eau ;

Elle est, en outre, interdite 4 moins de 35 métres :
— des puits et forages,
— des sources,

— des aqueducs Lransitant des caux potables en écoule-
ment libre,

— de toute installation souterraine ou semi enterrée uti-
lisée pour le stockage des eaux, que ces derniéres soient des-
tinées & I'alimentation en eau potable, ou A I'arrosage, des
cultures maraichéres,

— des rivages,

— des berges des cours d’eau.

Des conditions spécifiques de protection des zones aqui-
coles peuvent &tre définies par I'autorité sanitaire aprés avis
du Conseil Départemental d’Hygiéne.

Cette implantation est également interdite :

— & moins de 200 m de tout immeuble habité ou occupé

~ habituellement par des tiers, des zones de loisirs et de tout

établissement recevant du public, 4 moins qu’il ne s'agisse
d’ateliers de compostage spécialement ameénagés et régulie-
rement autorisés ;

— i moins de 5 m des voies de communication.

Leur établissement, dans une carriére ou tout autre exca-
valion, est interdit.

— Aprés toute opération de déchargement de nouvelles
matiéres, les dépdts doivent &tre recouverts dans Ia journée
ot au phus tard le lendemain par une couche de terre meuble
ou par toute autre matiére inerte, d’au moins 10 ¢cm d'épais-
seur.

— De tels dépdis ne peuvent avoir un volume supérieur
4 2 000 m’, et leur hauteur ne doit pas dépasser 2 m.

— Les dépéts constitués en vue d’une utilisation agri-
cole doivent étre exploités dans un délai maximum de 1 an,

Les dépdts constitués par un compost dont les caractéris-
tiques sont conformes & la norme en vigueur (2) ne sont pas
soumis aux prescriptions de distances vis-a-vis des tiers, de
recouvrement par 1n matériau inerte et d’interdiction d’éta-
blissement dans une carricre.

Article 159. — Epandage

Sans préjudice des réglementations en vigueur (3), les
dispositions du présent article s’appliquent aux substances

{1) Décrel 73-218 du 23 [évrier 1973
Arrélé du 13 mai 1975
Arréeé du 20 novembre 1979

{2) Norme U 44051 de 'AFNOR sur [es amendemenls organiques, dénc-
minalions el spécilications.

(3) Norme U 44041 de I' AFNOR. sur I'utilisalion en agriculiure des boucs
de siation d'épuraiion,

Instruciion lechnique du 12 aolOl 1976 relalive aux porcheries (Jourmal
Officief NC du 9 décembre 1976).

Circulaire du 10 juin 1976 relalive 4 I'assainissemem des agglomérations el
A la protection sanitaire des milieux récepteurs (Journal Qfficiel NC du 2]
andlc 1976).

Mesures de Police Sanilaire (articles 219 et suivams du Code Rural).
Décrel 73-218 du 23 [évder 1971 - Arréld du 13 mai 1975
Arcéld du 20 novembre 1979 - Circulaire du 4 novembre 1540




organiques susceptibles de constituer un danger direct pour
la santé publique, tels que : lisiers, purins, fumiers, déchets
solides d’animaux ¢t plus généralement, aux eaux résiduaires
des établissements renfermant des animaux, boues de sta-
tions d’épuration, matiéres de vidange, jus d’ensilage el rési-
dus verts ainsi qu’aux eaux résiduaires d'origine domesti-
que,

159.1. — Dispasitions générales

L’épandage de telles matitres devra satisfaire aux pres-
criptions générales ou particuliéres refatives aux périmétres
de protection des sources, puits, captages ou prises d’eau.

1l est, en oulre, interdit 4 moins de 35 m. :
s des puits et forages,
* des sources,

* des aqueducs transitant des eaux potables ¢n écoule-
ment libre,

s de toute installation souterraine ou semi-cnterrée ulili-
sée pour le stockage des eauX, que ces derniéres soient desti-
nées a I'alimentation €n eau potable ou 4 1'arrosage des cul-
tures maraichéres,

- » des rivages,
* des berges des cours d’eau.

Des conditions spécifiques visant 3 la proteclion des
zones aquicoles, pourront &tre fixées par l'autorilé sanitaire,
aprés avis du Conseil Départemental d’Hygiéne.

Toutes dispositions doivent &tre prises pour que les eaux
de ruissellement ne puissent, en raison de la pente du terrain
notanument, atteindre les endroits ou les milieux protégés et
ne soient cause d’inconvénients pour la Santé publique ou,
d’incommodités pour le voisinage. A cet effet, 'épandage
est notamment interdit :

— sur les zones et pendant les périodes définies par arré-
1és municipaux ;

— en période de gel (sauf pour les déchets solides) ;
— en période de fortes pluies ;

— en dehors des terres réguliérement exploitées ou desti-
nées 4 une remise en exploitation ou faisani ’objet d’opéra-
tion de reconstitution de sols.

En aucun cas, la capacité d’absorption des sols ne devra
&tre dépassée afin d’éviter que la stagnation prolongée sur le
sol, le raissellement en dehors du champ d’épandage ou une
percolation rapide vers les nappes souterraines ne puisse se
produire.

Ainsi, la nature, les caractéristiques et lés quantités des
produits épandus devront rester compatibles avec une pro-
teclion sanitaire et agronomique du milieu.

159.2. — Dispositions particuliéres
159.2.1. — Lisiers, purins, eaux résiduaires de lavage
des locaux abritant le bétail

L'épandage est interdit & moins de 100 m des immeunbles
habités on habituellement occupés par des tiers, des zones de
loisirs el des établissements recevant du public. Si les lisiers,
purins et eaux résiduaires sont désodorisés ou enfouis dans
les meilleurs délais, par une fagon culturale sperficielle, celle
distance peui &tre diminuée sans toutelois tre inférieure a
50 métres.

» Etahlissemnent d’un plan d’épandage

Lorsqu™un plan d’épandage indiquant précisément les
parcelles retenues pour recevoir les effluents, est élabli ¢t a
re¢u l'approbation de ['autorité sanilaire, les dispositions

prévues par celui-¢i {qualités et quantités d'effluents, moda-
lités et périodicité de I'épandage, délai de remise & 1’herbe
des animaux) et définies en fonction des caracléristiques
locales, sont seules applicables.

L’approbation du Directeur Départemental des Affaires
Sanijtaires et Sociales sera considérée comme acquise, dés
lors qu'aucune observation n’aura été adressée an pétition-
naire dans un délai de | mois aprés réception du dossier.

» Absence de pfan- d’épandage

En 1'absence de plan d’épandage, {es dispositions suivan-
tes sont applicables :

» L’épandape s interdit :

— sur les terrains affectés ou qui seront affectés dans un
délai de 1 an, a4 des culiures maraichéres ;

— 4 moins de 200 m des cours d’eau si la pente du ter-
rain est supéricure 4 7 % .

e Sur les piturages, ne peuvent Elre épandus que des
lisiers ayani subi soit un stockage répondant aux prescrip-
tions de l'article 156 d"une durée minimale de 30 jours en
saison chaude ¢t de 60 jours en saison froide, s0it un traite-
ment approprié (digestion, traitement par afration d'une
durée minimale de 3 semaines). La rernise i I’herbe des ani-
maux se fera au plus tdt, 30 jours, aprés I’épandage.

L'épandage par aéro-aspersion est interdit en I’absence
de plan d’épandage approuvé par I’autonité sanitaire.

159.2.2. — Fumiers de toule catégorie animale el déjec-
tions solides

Sur les terres labourables, 1’épandage des fumiers et
déjections solides mentionnés dans ce titre doit étre suivi
d’un labour intervenant le plus tot possible. Si 1’'épandage
est effectué & moins de 100 m d’immeubles habités ou habi-
tuellement occupés par des tiers, de zones de loisirs el d’éla-
blissements recevant du public; il sera suivi d’un labour
intervenant au plus tard le Jendemain, sauf impossibilité
diiment motivée.

159.2.3. — Eaux usées et boues de station d’épuration

Leur épandage est interdit 4 moins de 100 m des immeu-
bles habités ou habituellement occupés par des tiers, des
zones de loisirs et des établissements recevant du public,
Lorsque les matiéres sont enfouies dans les meilleurs délais
par une fagon culturale superficielle, cette distance pourra
&ire diminuée sans toutefois élre inférieure 4 50 mélres.

» Etablissement d’un plan d’épandage

Lorsgu’un’ plan d’épandage, indiguant précisément les
parcelles retenues pour recevoir les effluents, est établiet a
regu 'approbation de ’autorité sanitaire, les dispositions
prévues par celui-ci (qualités et quantités d’effluents, moda-
lités et périodicité de I'épandage,.. délais de remise & ’herbe
des animaux) et définies en fonction des caractéristignes
locales, sont seules applicables.

Dans les terrains oit I'épandage des eaux usées est déclaré
d’utilité publique (1), un plan d’épandage sera établi.

{1) Décret du 30 mars 1899 déclarant d'utilité publique les wravaux de
canalisalion on de drainage deaux d'époms élablis ou i élablic par la Ville de
Paris sur le lerdloire de la commune d'Achéres.

Déerel du 10 seplembre 1905 déclarant d'ulilité pubhgue les Lavaux de
canalisation d'eaux d'égouts i établir par la Ville de Paris dans le domaine du
Picquenard el les Lerrains enclavés el Jes wravaux de drainage jusqu'a la Seine
{communes de Paissy el d’Achéres).

Décret du 20 janvier 1910 relalil aux périmélres de protecticn sur le lerri-
Loire des communes de Sainl-Ouen-1'’Auméne, Andeésy, Triel-sur-Seine el
Carriéres-sous-Poissy (Seine-e1-Oise).
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L’approbation du Directeur Dépariemental des Affaires
Sanitaires et Sociales sera considérée comme acquise, dés
lors qu’aucune observalion n’aura été adressée an pétition-
naire dans un délai de | mois aprés réception du dossier.

o Absence de plan d'épandage
— FEaux usées d’origine domestique

Leur utilisation agricole est autorisée sur les terres labou-
rables si elle est pratiquée :

— hors des terrains affectés ou qui seront affectés dans
un délai de 1 an 4 des cultures maraichéres ;

— & plus de 200 m des cours d’eau si la pente du terrain
est supéricure 4 7 %.

L’épandage par aéro-aspersion est interdit en Pabsence
de plan d’épandage approuvé par 1'autorité sanilaire,

— Boues de station d’épuralion.

L’utilisation agricole des boues provenant de 1'épuration
des eaux usées d’origine urbaine 4 dominante domestique,
agricole ou industrielle du secteur agroalimentaire n'est pos-
sible que si leusr composition n’est pas incompatible avec la
proteclion des sols et des eaux, nolamment en ce qui con-
cerne les métaux lourds. En outre, leur composition doit étre
conforme a la norme ou, dans le cas contraire, homologuée
avec spécification.

Leur épandage est interdil sur les terrains affectés ou qui
seronl affectés aux cultures maraichéres dans un délai de 1
an.

Dans le cas des boues liquides, 1'épandage esi interdit &
moins de 200 m des cours d’eau, si la penie du terrain est
supérieure a 7 Yo.

L’épandage par aspersion est interdif.
Dans le cas des boues séchées solides ou péteuses, 1’épan-

dage doit &tre suivi d’un labour intervenant au plus tard le
lendemain sauf en cas de force majeure,

Sur les piturages ne peuvent éire épandues que des boues
ayant fait I'objet d’un traitement approprié tel que traite-
ment thermicque. La remise a herbe des animaux se fera, au
plus tdt, 30 jours aprés I"épandage.

159.2.4. — Matiéres de vidange issues des dispositifs
d’assainissement autonome

La distribution et la répartition non massive des matiéres
de vidange & la surface des terres labourables peuvent &tre
pratiquées :

» hors des terrains affectés ou qui seront affectds dans
un délai d’1 an 4 des cultures maraichéres ;

® 3 plus de 200 m des cours d’eau si la pente du terrain
est supérieure 4 7 % ; )

® 3 plus de 100 m des immeubles habités ou occupés
habituellement par des tiers, des zones de loisirs el des éta-
blissements recevant du public.

Les opérations de cette nature font au préalable 1’objet
d'une demande d*autorisation qui est transmise par le Maire
a ["autorité sanitaire.

A cette fin, le responsable de I’exploitation soumettra
son agrément les plans des terrains sur lesquels sera effectué
I’épandage.

Les matiéres doivent 8tre épandues uniformément sur le
sol 4 Paide de disposilifs appropriés, puis enfouies profon-
démenl par un labour intervenant au plus tard le lendemain,
sauf en cas de force majeure.

L'épandage par aéro-aspersion est interdit en I’absence
de plan d’épandage approuvé par I’autoriié sanitaire.
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Dans le cas ol les matitres de vidange sont collectées et
épandues par une entreprise spécialisée, celle-ci doit tenir 4
jour un cahier d'épandage indiquant les dates d’épandage,
les volumes épandus, et les parcelles réceptrices et qui
pourra étre examiné par l'autorité sanitaire en tant que de
besoin.

159.2.5. — Résidus verts, jus d'ensilage

Lorsqu'elles ne sont pas constitudes en dépdt conformé-
ment aux prescriptions de article 158, les matiéres fermen-
tescibles telles que les ordures ménagéres ayant subi un tri,
marcs de fruits, dréches, pulpes et résidus verts utilisés pour
la culture fonl I'objet d’un épandage suivi d'un enfouisse-
ment intervenant e plus 6t possible,

L’épandage des jus d'ensilage est interdit 4 moins de 200
métres des cours d'eau si Ja pente du terrain est supérieure 4
7 %.

159.2.6. — Boues de curage des plans d’eau, fossés et
cours d'eau -

Sans préjudice des dispositions générales prévues i I’arii-
cle 159.1, I'épandage des boues de curage des plans d’eau,
Fossés et cours d’eau est interdit & moins de 50 métres des
immeubles habités ou occupés habituellement par des tiers,
des zones de loisirs el des établissements recevant du public
et 4 proximité des voies de communication.

Leur épandage n’est possible que si leur composition
n’est pas incompatible avec la protection des sols et des
eaux, nolamment en ce qui concerne les métaux lourds et
autres éléments toxiques qu’elles peuvent contenir.

Celte compatibilité est appréciée par référence 4 la
norme AFNOR relative aux boues d’épuration des eaux
usées urbaines, tant en ce qui concerne la concentration en
métaux lourds du produit épandu que celle du sol destiné a
le recevoir (1).

En cas d’incompatibilité, ’opération de curage devra
faire I'objet d’une déclaration au Commissaire de la Répu-
blique qui arrétera, aprés avis des services compétents, les
conditions d’élimination des boues de curage.

Arlicte 160, — Matidres fertilisantes, supports de cultures et
produits antiparasitaires

Les produits antiparasitaires 4 usage agricole, ainsi que
les produits assimilés, sont épandus conformément 4 la-
réglementation en vigueur et en respectant les indications et
les précautions d’emploi portées sur 'emballage ou la notice
2.

En particulier, toutes précaulions doivent &tre prises
pour empécher, 4 I'occasion des phénoménes de retour, les
contaminations du réseau d’'cau potable lors de leur prépa-
ration et pour éviter toute pollution des points d’eau, Par
allleurs, elles doivent &tre manipulées et stockées hois de la
portée des enfants,

(1} Norme AFNOR U-44 041 sur 1'viilisalion des boues de sialions d*épu-
ralicn.

(2} Loi du 2 Novembre 1943 modiliée par la loi du 22 D¥écembre 1972 rela-
Live a I'organisalion du conirdle des produils antiparasilaires & usage agricole.

Arcelé du 25 Février 1975 Nixanl les dispositions celatives & l‘app]ir:élion
des produils anliparasilaires 4 usage agricole.

Loi du 13 navembre 1979 relative aux produits [erlilisanis et suppons de
culture,




Arlicle 161. — Traitemeni des effluents d’élevage dans une
station d’épuration

Si les eaux résiduaires ne sont ni épandues, ni vidangées,
elles doivent étre épurées avant rejet dans le milien récep-
teur. L'effluent traité doit répondre aux prescriptions impo-
sées par la réglementation en vigueur (1).

Arlicle 162. — Celliers - Pressoirs

Les celliers, pressoirs et locaux ol se pratiquent la vinifi-
cation ou la cidrification doivent &tre bien éclairés et venltilés
mécaniquement si nécessaire, notammenti, dans les points
bas, pour éviter I'accumulation du gaz carbonique.

Article 163. — Emissions de fumées

Les foyers de plein air ulilisés en vue d'assurer la protec-
tion des cultures et vignobles conire les gelées, le forgage des
légumes et I'échauffement des serres ne pourroni élre ali-
mentés par des combustibles de nature a provoquer des
fumées opaques ou des produits de combustion toxigques,
Sont notamment interdits, les briilages de pneumatigues et
des huiles de vidange (2).

{1} Décret n° 73-218 du 23 lévrer (973
Arréid du 20 novembre 1979 relalif 4 la Tuue conlre la pollulion des eaux.

(2) Arrété du 21 mai 1980 relalif a I'équipement e A Vexploitalion des ins-
lallations thermigues consommant des hujles vsagées (fournal Officiel du 7

_juin 1980).
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TITRE IX

Dispositions diverses







Arlicle 164. — Dérogations

Sous réserve de la législation el de la réglementiation en
vigueur, le Préfet peul, dans des cas exceptionnels, sur pro-
position du Directeur Départemental des Affaires Sanitaires
et Sociales et aprés avis du Conseil Départemental
d’Hygiéne, accorder des dérogations au présent réglement
par arrétés pris en application de son pouvoir réglementaire.

Dans ce cas, les intéressés doivent prendre ’engagement

écrit de se conformer aux prescriptions qui leur seront
ordonnées. Toule contravention comportera déchéance
compléte du bénéfice de la dérogation, sans préjudice des
sanctions prévacs & I'article L. 45 du Code de 1a Santé Publi-
que, el éventucllement aux articles L. 46 et L. 47 dudit
Code, ainsi qu’aux autres réglementations applicables.

Arlicle 165. — Pénalités

« Les infractions aux dispositions du présent réglement
sont punies d'une amende de 300 4 600 F et en cas de réci-
dive, le laux de cette amende pzut tre de 600 4 1.200 F
(décret n° 80-567 du 18 juillet 1980 relatil aux peines appli-
cables en matidre de contraventions de police, article 2) »

(1).

Article 166. — Constatation des infracfions

Les infractions sont constatées dans les conditions pré-
vues & l'article L. 48 du code de la santé publique.

Article 167. — Exécution (2)

Le Secrétaire Général, les Commissaires Adjoints de la
République et les Maires sont chargés, concurremment avec
la Direction Départementale des Affaires Sanitaires et
Sociales, les Agents des Services de la Répression des Frau-
des, les Véiérinaires Inspecteurs, les Direcieurs de Bureaux
Municipaux d'Hygiéne, les Officiers et Agents de Police
Judiciaire et les Inspecteurs de Salubrité, chacun en ce qui le
concerne, de ’exécution du présent arrété qui sera publié au
Recueil des Actes Administratifs.

Versailles le 16 juillel 1979

Le Préfet,
Laurent CLEMENT,

{1} Les disposilions de cet anicte modiliées par arrélé préfecioral du 5
oclabre 1981, remplacent celles figurani dans Parrdié préfectoral du 16 juillet
1979.

{2} Article modifié par arrélé préfectoral du 16 décembre 1983,
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ANNEXE I

Cette annexe regroupe les commentaires
des principaux articles du Titre VIII
du Réglement sanitaire départemental

Arlicle 15). — Réglex d'implantation de bitiments d’éfe-

vage ou d’engraissement (création ou extension).

1°) Champ d’application
Le champ d’application de cet article est limité 4 la créa-
tion et & Pextension des bitiments d’élevage et ne concerne
pas ceux implantés avant la parution de ce texte, hormis en
cas d’extension. )

Je rappelle que I"article 75 de la loi n® 80-1502 du 4 juillet
1980 dite loi d’orientation agricole stipule que les dommages
causés aux occupants d’un bétiment par des nuisances dues
4 des activités agricoles, industrielles, artisanales ‘ou com-
merciales, n'entraineni pas droit A réparation lorsque le per-
mis de construire afférent au bitiment exposé a ces nuisan-
ces a été demandé, ou I’acte authentigue constatant I"aliéna-
tion ou la prise de bail établi postériecurement 3 |'existence
des activités les occasionnant dés lors que ces activilés
s’exercent en conformité avec les dispositions législatives ou
réglementaires en vigueur et qu’elles se sont poursuivies
dans les mémes conditions.

En cas de litige sur la notion de création ou d'extension,

Pautorité sanitaire pourra faire une enquéte sur place en pré-
sence des intéressés et en liaison avec [*autorilé municipale.

Ces dispositions concernent tous les élevages 4 1’excep-
tion des élevages “"de type Familial”’. On entend par celte
expression, les élevages dont la production est destinée a la
consommation familiale dans le cas des lapins, volailles,
pores, ou & I'agrément de la famille (chiens, oiseaux...) ; de
méme, ces élevages ne sont pas astreints aux régles de distan-
ces d'implantation par rapport aux tiers. Cependant, il faut

.bien souligner qu'ils doivent respecier les régles de protec-
“tion des eaux, des zones de baignade et de voisinage et,
-notamment, ne pas occasionner du fait de leur emplacement
-et de leur eniretien, une géne permanente pour les tiers,
comme il est indiqué a I’article 26 de 1'actuel réglement.

2%) Prorection des equx

En ce qui concerne les distances A respecter vis-a-vis des
eaux, celles-ci pourront &tre modulées dans certains cas pré-
cis soumis & 1'approbation de P'autorité sanitaire. Ainsi, les
ouvrages de stockage d’eau sont susceptibles d'2tre facile-
ment contaminés du fait de la pente du terrain, de la per-
méabilité des sols..., le seuil des 35 m peut alors &tre aug-
menté. A PPinverse, en zone montagneuse ou les contraintes
topographiques sonl importantes, cette distance peut &tre
diminuée si les ressources en eau bénéficient d'une protec-
lion efficace.

3%} Distances par rapport aux liers

Elles ont été définies en tenant compte des distances indi-
quées par la réglementation relative aux installations clas-
sées.

L'’implantation d’établissements d’élevage est interdite
dans la zone agglomérée des communes urbaines.
I'LN.S.E.E. les définit comme celles possédant plus de
2 000 habitants dans leur partie agglomérée, zone ol les
habitations sont séparées d'une distance inférieure 3 200 m.

Arlicle 154. — Construction, aménagement et exploitation
des lopements d’animaux

Les dispositions contenues dans cet arlicle visenl a
réduire les risques de pollutions et de nuisances susceptibles
de résulter du fonctionnement de ces installations.

Cependant, 'efficacilé de ces mesures est étroitement
lige & la prise de conscience par ’éleveur de 'importance de
Phygiéne générale des locaux tant pour I'environnement que
pour I'état sanilaire des animaux.

Ainsi, la présence des insectes — notamment des
mouches — est inhérente & toute activité d’élevage mais leur
pullulation est souvent I'indice d*une hygiéne générale défi-
ciente que I’exploitant doit prévenir par des mesures appro-

© prices.

L’approvisionnement €n eau des installations n'est pas
toujours possible par un réseau d’adduction en raison de
I"éloignement des bariments. Il peul se faire par citernes ou
tout auire moyen si ’eau est apporiée en quantité suffisante
¢t de qualité propice 4 Pusage auguel elle est deslinée.

L'interdiction de nourrir les animaux avec des matiéres
en putréfaction vise certaines pratiques 5’effectuant dans les
élevages canins et qui engendrent des nuisances pour le voisi-
nage el des risques pour la santé des animaux.

Article 157. — Silos destinés & la conservation par voie
humide des aliments pour animaux '

Ces nouvelles dispositions du Réglement Sanitaire
Départemental visent des ouvrages qui ne fonl actuellement
I'objet d’aucune autre prescription réglementaire.

L’objectif est d’inciter 4 la réalisation de silos bien con-
cus, notamment quant & leur élanchéité et A la récupération
des jus. Ainsi, ces ouvrages pourront &ire implantés jusqu’a
une distance de 25 m des habitations des tiers ; lorsque les-
régles d’étanchéité ne sonl pas observées, cette distance est
portée 3 100 m. Une derniére disposition figurant également
dans les articles 155 et 156, consacrés au stockage des
lfumiers, lisiers et purins, permet A 'autorité sanitaire de
laire supprimer ou remetire en état, un ouvrage généraieur
de nuisances.

Article 158. — Dépéts de matiéres fermentescibles

Entrenl dans le champ . d’application de cet article les
dépébts de matiéres fermentescibles non visés par les articles
précédents (155, 156 et 157), a 'exception des dépdts com-
posés d’ordures ménageres non triées, lesquelles relévent de
la réglementation sur les installations classées.

Il s'agit, essenticllement, de dépdits constitués en vue
d*une ulilisation agricole {compost d’ordures ménagéres,
résidus verts...). Enfin, les dépdts de volume inférieur 4
5 m’, tels que les composts utilisés dans les jardins, ne sont
pas soumis aux prescriptions d’implantation et d’exploita-
tion.

Article 159. — Epandage

L’épandage des diverses substances organiques visées
par le présent article est une pratigue trés courante et intéres-
sante A double litre :

— sur le plan agronomique, de par I’apport en éléments
fertilisants utilisables par les cultures et par I'influence béné-
fique de ces matiéres sur la structure du sol,

— sur le plan épuratoire, en tant gue technique simple
de réutilisation d'effluents dont le iraitement par d’autres .
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procédés poserait des problémes lechniques et é&conomiques
difficiles & résoudre.

Toutefois, les modalités d’épandage et la nature méme
de ces matiéres sonl susceptibles d’étre & I'origine d'une
dégradation de l'environnement el peuvent avoir des
impacts non négligeables sur la santé humaine et animale,

L'épandage ne doit en aucun cas €tre congu comme une -

simple technique de rejet utilisée pour se débarrasser d'un
effluent au moindre coiit. A ce titre, 1'article 159 prévoit
d’une part des dispositions générales applicables 4 ’ensem-
ble des matiéres qu'il vise, d'autre part des dispositions spé-
cifiques & chaque type d'effluent, de sorte que les épandages
soient réalisés selon des conditions compatibles avec les
diverses coniraintes : agronomicques, épuratoires, environ-
nemenltales et sanitaires,

A ce titre, une large concertation entre les Services et
Organismes concernés (D.D. A, Chambres d’Agriculture,
Agence Financiére de Bassin...) apparait souhaitable, afin
de définir, pour le département, une politique cohérente
d’aclions vis-A-vis de cette technique.

159.1. — Dispositions générales

1l s’agit essenticllement de . prescriptions de distance
visant 4 la protection de la ressource en eau et également de
prescriptions relatives aux risques de ruissellement ou de
percolation rapide vers les nappes souterraines des substan-
ces épandues et susceptibles de causer des nuisances de voisi-
nage, des inconvénients pour la santé publique et pour la
qualité du milieu. :

Comme indiqué, ci-dessus, ces dispositions s’appliquent
4 I'ensemble des matiéres visées par 'article 159.

159.2. — Dispostions particufiéres

159.2.1. — Lisiers, purins, caux résiduaires de lavage
des locaux abritani le bétail

1Jn épandage ne peut, en principe, &tre satisfaisant que si
toutes les contraintes ont été analysées, cas par cas. De ce
type d'étude résulte Ie plan d’épandage gui en fixe Loutes les
modalités pratiques de réalisation.

Pour des raisons économiques (cotit des études) et admi-
nistratives (procédure d’instruction des dossiers), il apparait
actuellement difficile d’imposer la réalisation systématique

de plans d'épandage. Aussi, le présent réglement n’a-t-il.

qu’un caractére incitalif 4 1’établissement des plans d'épan-
dage, en ce sens que les prescriptions sont obligaloirement
plus sévéres dés lors que le pétitionnaire ne communicue pas
4 ' Administration un tel document permeitant d*apprécier
Ies risques sanitaires réellement encourus.

Plan d’'épandage

Une circulaire interministériclle précisera ultérieurement
le contenu et les modalités d’établissement des plans d’épan-
dage. Dans P’attente de ces indications, vous pourrez utile-
ment vous inspirer des éléments contenus i I’annexe 3 de la
circulaire interministérielle du 21 mars 1978, relative aux
porcheries. :

Dans les cas ol ce document sera joint au dossier de
demande d'implantation d'un élevage, il vous permettra, en
fonction des conditions locales, de moduler les prescriplions
relatives aux épandages.

Matériels d’épandage

L’annexe III est consacrée aux matériels d’épandage les
plus couramment utilisés. Il apparait que les dispositifs mis
en ccuvre pour 'épandage d’effluents liquides font appel,
dans la grande majorité des cas, aux procédés d’aspersion :
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— par aéro-asperseurs d’irrigation,
p

— par “tonnes i lisicr’! produisant un jet sous pression
et dispersé ensuite sur une palette déflectrice,

Dans l'un et l'anire cas, I"épandage est pgénérateur
d’aérosols qui, en fonction des conditions météorologiques,
peuvent constituer un risque sanitaire pour les populations
locales. Cependant, I'interdiction d’épandre par aspersion
en Pabsence de plan d’épandage, ne pourra s’appliquer
qu'aux- aéro-asperseurs pour deux raisons principales ;

— la portée et 1a hauteur du jet sont généralement plus
importanies avec ce type de matériel ; ainsi, le risque
d’entrainement des aérosols par le vent est-il plus grand.

— il n’existe pratiguement aucun matériel alternatif au
type de lonnes 2 lisier actuellement utilisé, Dés lors, I'inter-
diction d'utilisation de ces malériels constituerait une régle-
mentalion inapplicable.

En matiére d’utilisation des tonnes i lister, on s’en lien-
dra a des recommandations techniques (cf § 2.2. de I'annexe
111 visant & diminuer la produciion d’aérosols).

159.2.2, — Fumiers de toute catégorie animale et déjec-
tions solides

Outre les dispositions générales communes 3 toutes les
matiéres visées par P'arlicle 159, une seule disposition parti-
culiére concernant les fumiers et déjections solides vise la
protection du voisinage : 'obligation d’enfouir ces matiéres
par un labour quasi immeédiat, lorsqu’elles sont épandues &
une distance de moins de 100 métres d’immeubles habités ou
pouvant recevoir du public,

159.2.3. — EauXx usées et boues de stations d’épuration

Les problémes lids & 1'épandage de ces matiéres sont
similaires & ceux que pose |'épandage des effluents liquides
d’origine agricole (lisiers, purins, eaux résiduaires...) aussi,
les dispositions particuliéres les visant ont-clles été élaborées
selon le méme schéma.

Si 'établissement d’un plan d’épandage, par les collecti-
vités locales désireuses de traiter leurs effluents par épan-
dage agricole n'est pas obligatoire, il apparait, cependant,
trés souhaitable que cette procédure devienne systémalique 4
terme. En ce sens, la présente réglementation se veul incita-
Live.

L'épandage des boues de stations d’épuration est assorti
de dispositions particuliéres poriant sur les points suivanis :

— Composition des boues : on veillera, aux fins de la
prolection des sols el de la ressource en eau, a ce que la com-
position des boues épandues soit connue et conforme i la
norme, notamment, en ce qui concerne les mélaux lourds.

— Epandage des boues non désinfectées sur les pdtura-
ges !

compte tenu des risques de contamination des animaux,
I'interdiction d’épandre ces matiéres sur les pturages, dans
les régions 4 dominante herbagére, pourra poser des problé-
mes, notamment, aux petites communes pour lesquelles la
mise en ceuvre de procédés de désinfection des boues serait .
techniquement et économiquement dilficilement réalisable ;
I’établissement d’un plan d’épandage permettra alors A
I’ antorité sanitaire de mieux apprécier les risques réellement
encourus et de moduler cette interdiction en 1’assortissant de
délais de remise i I’herbe des animaux plus importants.

159.2.4. — Mati¢res de vidange issues des dispositifs
d'assainissement autonome :

La nouvelle réglementation est peu modifiée par rapport

A Iarticle 92 de la circulaire du 9 aofit 1978 abrogée par la
présente circulaire.




Désormais, les prescriptions de distance par rapport aux
zones agricoles seront fixées par 1'autorité sanitaire aprés
avis du Conseil Départemental d'Hygiéne, La distance mini-
male d’un épandage par rapport aux habitations a été rame-
née a [00 métres. Une prescription de distance est également
fixée par rapport aux cours d’eau et en fonction de la topo-
graphie locale afin d’assurer la protection des eaux,

L’autorisation d’épandre et ’agrément des terrains
d’épandage seront donnés par le Maire, Cependant, ['aulo-
rité sanitaire pourra contrdler les entreprises spécialisées en
la matiére, par I’examen d’un cahier d’épandage qu'elles
devront tenir a jour.

Enfin, ces matiéres ne peuvent &tre épandues que sur des
terres labourables el seront enfouies dans les heures qui sui-
vront 'opération d’'épandage.

159.2.5. — Résidus verts, jus d'emsilage et boues de
curage d’étangs

L’essentiel des dispositions concernant ces matitres sont
des prescriptions de distance destinées 3 la protection de la
ressource en ¢au et du voisinage, notamment, en ce qui con-
cerne les odeurs.

ANNEXE II
Matériels d’épandage d’effluents liquides

1°) Matérlels ntilisés en irrigation

1.1, — Asperseurs basse pression

Ces maiériels sont également connus sous le nom de
“SPRINKLERS’'. La portée du jet excéde rarement 15
métres, pour les pressions d’ultilisation (moins de 5 bars).

Ce type d'asperseur peut dispenser une faible pluviomé-
trie lorsque la faible perméabilité du sol I'exige et produire
des goulles trés fines afin d"éviter la battance du sol. Ce der-
nier point est propice i la formation d’aérosols facilement
entrainés par le vent.

Ce matériel est cependant couramment utilisé pour
I’épandage d’eaux résiduaires.

1.2. — Canons d’irrigation

Ces matériels fonctionnent a des pressions plus élevées
(supérieures & 5 bars) et onl une portée variant de 20 3 50
métres suivant les modéles. La hauteur du jet dans ’atmos-
phére peul atteindre 15 & 20 métres.

La production d’aérosols est importante et leur entraine-
ment par le vent est Favorisé par la grande hauteur du jet.

Ce matériel est également utilisé, souvent A titre expéri-
mental, pour ’épandage d’eaux résiduaires mais aussi de
boues de stations d’épuration et parfois de lisiers, lorsque
ces matiéres sont suffisamment liquides.

I1*) Tonnes a lisiers

Le développement de ces matériels s'est opéré par suile
de I'apparition des nouvelles techniques d’élevage n utilisant
plus de litiéres pour les animaux el qui donnent lien 4 des
quantités imponantes de déjections liquides.

Actuellement, la grande majorité des lisiers ainsi qu*une
part importante de boues de stations d’épuration sont épan-
dues avec ¢¢ type de matériels.

Qu’ils soient munis d’un dispositif d’enfouissement ou

d'épandage & méme le sol, les matidres sont expulsées de la
cuve, sous pression. Cette mise en pression est réalisée prin-
cipalement selon deux méthodes :

— mise en pression de la cuve par un compresseur d’air,

— reprise des effluents au point bas de la cuve par une
pompe volumétrigue.

2.1, — Tonnes a lisiers munies d'un dispositif enfouis-
seur :

Mis au point afin de prévenir les problémes de voisinage
liés aux mauvaises odeurs, ce systéme eslt peu utilisé pour
plusieurs raisons :

— le temps de travail est accru,

— la puissance de traction requise est plus importante,

— les coiits d’investissement et de fonctionnement sont
accrus,

— ce procédé n’est pas applicable i I’épandage sur des
cultures.

5"l apporte une solution radicale aux problémes
d’odeurs et d’aérosals, il est, cependant, mal considéré en
égard 4 la protection de la ressource en eau ; en effet, les sil-
lons ainsi tracés dans le sol, lavorisent la migration en pro-
fondeur, sans assimilation préalable.

2.2, — Tonnes a lisiers réaiisant un épandage aérien

Le hquide soua pression est éjecté de la cuve et projeté
sur une palette déflectrice dont la fonction est |'éclatement
du jet, donnant naissance 4 une gerbe d’épandage. Ce pro-
cédé trés simple permel une assez bonne répartition de
I’effluent, sur une largeur d'épandage qui peut atieindre
12 métres.

Pour |'utilisateur, cette technique présente un certain
nombre d’avantages, d’ob son développement :

— simplicité et solidité du matériel,

— rapidité du chantier,

— bonne répartition des effluents.

Cependant, elle ne régle en rien les problémes d’odeurs et
elle est également susceptibles de produire des aérosols.

La formation el Pentrainement par le venl des aérosols
sont fonction de la fluidité des effluents, de I’éclatement du
Jet ¢t de la hautenur de la gerbe. En 1'absence de norme con-
cernant ces matériels, on se contentera de recommandations
visant & adapler ces paramétres, lorsque cela sera possible
techniguement :

— en diminuant la pression de fonctionnement des

. appareils,

— en positionnant la palette déflectrice de sorle que la
gerbe d'effluent ne 5’éléve pas excessivement.

ANNEXE III
L’épandage des effluents

DOCUMENTS UTILES

Pour réunir de plus amples informalions concernant la
qualité des matiéres épandues el les diverses contrainles
{agronomiques ¢t techniques, notamment) afférentes a la
pratique des épandages, vous pourrez utilement vous repor-
ter aux documents dont une liste non exhaustive est présen-
tée ci-dessous :
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— ““Les effluents d’élevage””

Minisiére de I’ Agriculture
Burcau des Batiments de I'Exploitation Agricole 1980,
63 p.

— *“La valorisation agricole des boues de siations d’épura-
Lion"’ _

Ministére de "Environnement

Cahiers Techniques n® 7 de la Direction de la Prévention
des Pollutions 1982, &4 p.
— “L’Fpandage des eaux résldunlres sur terrain agricole®

Cahier Technigue n® 8 de " Agence Financiére de Bassin
Seine-Normandie - Avril 1978, 64 p.

B2

— “L’Epandage des eaux usées - Manuel de recommanda-
iions techniques’’ - B. Maresca. La Documentailion Fran-
caise.

Ministére de I’Agriculture, Ministére de I'Environne-
ment et du Cadre de Vie, Ministére de la Sanié et de la
Famille - 1979, 176 p.

— “‘Définition du contenu de I'élude préalable 3 la valori-
sation agricole des boues de stalion d’épuralion’’

Agence de Bassin Seine-Normandie - Mai 1980, 41 p.
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